Estado do Rio Grande do Sul
MUNICIPIO DE JAGUARI

DECRETO EXECUTIVO N.° 001/2019

Regulamenta a fiscalizacdo e a inspecdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal instituida pela
Lei Municipal n° 3.264, de 28.12.2018.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE JAGUARI, no uso de suas atribuicoes
legais que lhe confere o art. 78, inc. VII da Lei Organica e, considerando o disposto no art. 14
da Lei Municipal n° 3.264, de 28 de dezembro de 2018,

DECRETA

REGULAMENTO DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

TITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Fica regulamentada por este Decreto a aplicacdo da Lei Municipal
n® 3.264, de 28 de dezembro de 2018, que dispde sobre a inspecéo e fiscalizacdo dos produtos
de origem animal no Municipio de Jaguari - RS, cria 0 servico de inspecdo municipal e da
outras providéncias.

Paragrafo unico. A atuacdo municipal tem como objetivo preservar a inocuidade,
identidade, qualidade e a integridade dos produtos e a saude do consumidor.

Art. 2°. O Servico de Inspecdo Municipal (SIM) seguira as normas e
procedimentos estabelecidos neste Regulamento e serd responsavel pela inspecdo e a
fiscalizacdo, sob o ponto de vista industrial e sanitario, dos produtos de origem animal dentro
dos limites territoriais do municipio de Jaguari - RS.

Paragrafo Unico. Os assuntos que ndo forem tratados nesse Decreto serdo
dispostos em normas complementares ou serdo executados conforme legislacdo vigente
Estadual ou Federal.

Art. 3° Ficam sujeitos a inspecdo, a reinspecdo e a fiscalizacdo previstas neste
Regulamento, os animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus
derivados, 0s ovos e seus derivados, o leite e seus derivados e 0s produtos das abelhas e seus
derivados.
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§ 1° A inspecdo abrange também os produtos afins, como: coagulantes,
condimentos, corantes, conservadores, antioxidantes, fermentos e outros utilizados na indUstria
de origem animal.

82° A inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere o “caput” deste artigo
abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdo “ante” e “post mortem” dos
animais, a recepgdo, manipulacdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento,
conservacdo, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedicdo e transito de quaisquer
matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 4° A inspecdo a que se refere o artigo 3° é privativa do Servico de
Inspecdo Municipal (SIM) vinculado a Secretaria de Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente do
Municipio de Jaguari, sempre que se tratar de produtos destinados ao comércio municipal.

Parégrafo Unico. A fiscalizacdo sanitaria refere-se ao controle sanitario dos
produtos de origem animal apds a etapa de elaboracdo, compreendido na armazenagem, no
transporte, na distribuicdo e na comercializacdo, incluidos restaurantes, padarias, pizzarias,
bares e similares, em conformidade ao estabelecido na Lei Federal n°® 8.080, de 19 de setembro
de1990 e seré de responsabilidade da Secretaria de Saude do Municipio de Jaguari.

Art. 5° A inspecdo industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem
animal abrange os seguintes procedimentos:

I - a higiene geral dos estabelecimentos registrados;

Il - a captacdo, canalizacdo, depdsito, tratamento e distribuicdo de agua de
abastecimento;

111 - o funcionamento dos estabelecimentos;

IV - 0 exame “ante” e “post mortem” dos animais;

V- as fases de recebimento, elaboracdo, manipulacdo, preparacéo,
acondicionamento, conservacao, transporte e depésito de todos os produtos e subprodutos de
origem animal e suas matérias-primas, adicionadas ou ndo de vegetais;

VI - a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos;

VIl - a classificacdo de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos e
padrdes previstos em normas especificas;

VIl - os exames tecnoldgicos, microbioldgicos, histopatolégicos, fisico-
quimicos e toxicologicos das matérias-primas, agua e produtos, quando for o caso;

IX - os produtos e subprodutos existentes nos mercados de consumo, para efeito
de verificagdo do cumprimento das medidas estabelecidas no presente Regulamento, em caréater
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complementar ao realizado pela Vigilancia Sanitaria Municipal,

X - as matérias-primas nas fontes produtoras e intermediérias, bem como em
trénsito nas vias publicas municipais; e

XI - 0s meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas
matérias-primas, destinados a alimentacdo humana, em caréater supletivo a Secretaria Estadual
da Agricultura.

Art. 6° A inspecdo de que trata o presente Regulamento seréa realizada:

I - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a
manipulacdo ou ao processamento de produtos de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais
previstas neste Decreto para abate ou industrializagéo;

Il - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para
manipulag&o, distribuigdo ou industrializagao;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para
distribuicdo ou industrializagéo;

V - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para
beneficiamento ou industrializacao;

VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus
derivados para beneficiamento ou industrializaco;

VIl - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,
acondicionem ou expecam matérias-primas e produtos de origem animal, procedentes de
estabelecimentos registrados ou relacionados; e

VIl - nas vias publicas municipais e rodovias, em relacdo ao transito de
produtos, subprodutos, matérias-primas de origem animal, em carater supletivo a Secretaria
Estadual da Agricultura; e

IX - nos estabelecimentos localizados no centro de consumo que recebem,
beneficiam e industrializam matérias-primas e produtos de origem animal.

Paragrafo nico. A inspecdo do SIM nas casas atacadistas e varejistas sera em
carater supletivo, sem prejuizo a fiscalizacdo sanitaria local realizada pela Vigilancia Sanitaria
Municipal, e tera por objetivo reinspecionar produtos de origem animal, destinados ao
comércio municipal e verificar se existem produtos de origem animal procedentes de outros
municipios, que ndo foram inspecionados nos postos de origem, ou quando tenham sido,
infrinjam os dispositivos deste regulamento ou de outros regulamentos em vigor que versem
sobre produtos de origem animal, além de averiguar a presenca produtos que ndo apresentam
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rotulos e sinais caracteristicos da inspecéo.

Art. 7°. Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal, para
efeito do presente Regulamento, qualquer instalacdo industrial na qual sejam abatidos ou
industrializados animais produtores de carnes e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados,
beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados, depositados,
acondicionados, embalados e rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a
carne e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus derivados
incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal.

Art. 8° A atividade regulamentada por este Decreto sera instalada em carater
permanente ou periddica, conforme descrito abaixo ou sempre que o SIM julgar necessario:

I - nos estabelecimentos que realizem abate, é imprescindivel a presenca do
Médico Veterindrio em carater permanente, para a realizacdo das atividades de inspecao
“ante mortem” e “post mortem”, entre outras;

Il - nos estabelecimentos que ndo realizam abate, a presenca do Médico
Veterinario tera carater periddico, devendo realizar uma vistoria a cada vinte (20) dias,
no minimo;

Il - a frequéncia das inspecOes periddicas pode ser alterada a qualquer
momento por Ordem de Servico emitida pelo Coordenador do SIM; e

IV - a presenca do Médico Veterinario nos estabelecimentos sera dispensada
quando nd@o houver producao a ser inspecionada.

Art. 9°. Para os fins deste Decreto, entende-se por produto ou derivado o
produto ou a matéria-prima de origem animal.

Art. 10. Os estabelecimentos que trabalham com subprodutos ndo destinados a
alimentacdo humana (estabelecimentos que armazenam residuos de animais) somente poderdo
receber Inspecao Sanitaria Estadual ou Federal.

Paragrafo unico. Qualquer forma de manipulacdo e preparo de residuos de
origem animal ndo destinado a alimentacdo humana enquadra o estabelecimento na categoria
de "graxaria”, ficando sujeito a Inspecdo Oficial Estadual ou Federal e demais legislacbes
relacionadas.

Art. 11. O SIM devera ser composto por, no minimo, um Médico Veterinario,
no cargo de Coordenador, lotado na Secretaria de Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente do
Municipio de Jaguari - RS, com carga horaria complacente as necessidades do SIM.
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Paragrafo Unico. Fica instituido neste Regulamento que o Coordenador do SIM
se daréd na pessoa do Médico Veterinario deste mesmo servico, definido através de Portaria.

TITULO II
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 12. Os estabelecimentos para produtos de origem animal sdo classificados
em:

I - de carnes e derivados;

Il - de leite e derivados;

111 - de pescado e derivados;

IV - de ovos e derivados; e

V - de produtos das abelhas e derivados.

8 1° A simples designagdo “estabelecimento” abrange todos os tipos e
modalidades de estabelecimentos previstos na classificacdo do presente Regulamento.

8 2°. Um mesmo estabelecimento podera ser enquadrado em mais de um tipo de
classificagdo ou ainda poderdo ser criadas novas categorias de estabelecimentos sujeitas a
Inspecdo Sanitaria Municipal, conforme o SIM avaliar como necessario.

CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 13. Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:
| - abatedouro frigorifico; e

Il - unidade de beneficiamento de carnes e produtos carneos.

8 1°. Para os fins deste Decreto entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepgdo, a
manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo dos produtos
oriundos do abate, dotado de instalacbes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a
manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

8 2°. Para os fins deste Decreto entende-se por unidade de beneficiamento de
carne e produtos carneos o estabelecimento destinado a recepcdo, a manipulacdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e & expedi¢do de carne e produtos carneos,
podendo realizar industrializagdo de produtos comestiveis e o recebimento, a manipulacéo, a
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industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos
ndo comestiveis.

CAPITULO 11
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 14. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:

| - propriedades leiteiras: estabelecimentos destinados a producdo de leite, que
serd beneficiado ou industrializado em estabelecimentos registrados no 6rgdo oficial
competente;

Il - estabelecimento industrial: estabelecimento destinado ao recebimento de
leite para beneficiamento, manipulacdo, conservacdo, fabricacdo, maturacdo, embalagem,
acondicionamento, rotulagem e expedicéo, definidos como:

a) usina de beneficiamento de leite: assim denominado o estabelecimento que
tem por finalidade principal receber, filtrar, beneficiar e acondicionar higienicamente o leite
destinado diretamente ao consumo publico;

b) micro usina de beneficiamento de leite: assim denominado o estabelecimento
que tem por finalidade receber, filtrar, beneficiar e acondicionar higienicamente o leite
destinado diretamente ao consumo publico, até o limite maximo de quinhentos (500) litros
por dia;

c) micro usina de beneficiamento e industrializacdo de leite e derivados: assim
denominado o estabelecimento dotado de dependéncias e equipamentos que satisfacam a
norma técnica especifica, com a finalidade de receber, filtrar, beneficiar, envasar e
acondicionar higienicamente o leite destinado diretamente ao consumo bem como a
industrializacdo de quaisquer produtos lacteos até um limite maximo de quinhentos (500) litros
por dia;

d) fabrica de laticinios: assim denominado o estabelecimento destinado ao
recebimento de leite, dotado de dependéncias e equipamentos que satisfagam as normas
técnicas para a industrializacdo de quaisquer produtos de laticinios.

e) entrepostos de laticinios: assim denominado o estabelecimento destinado ao
recebimento, maturacéo, classificacdo, fracionamento e acondicionamento de produtos lacteos,
excluindo-se o leite em natureza.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS
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Art. 15. Os estabelecimentos de pescados e derivados séo classificados em:
| - abatedouro frigorifico de pescado; e
Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado.

§ 1°. Para os fins deste Decreto entende-se por abatedouro frigorifico de
pescado o estabelecimento destinado ao abate de pescado, recepcdo, lavagem, manipulagéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do dos produtos oriundos do abate,
podendo realizar recebimento, manipulacdo, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

8 2°. Para os fins deste Decreto entende-se por unidade de beneficiamento de
pescado e produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepcdo, a lavagem do pescado
recebido da producdo primaria, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de pescado e de produtos de pescado.

8 3% Serd permitido o recebimento de pescado industrializado, seu
fracionamento, manipulacdo, beneficiamento, o acondicionamento e a rotulagem, desde que
possua estrutura necessaria.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTO DE OVOS E DERIVADOS

Art. 16. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:
| - granja avicola; e
Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

8§ 1°. Para os fins deste Decreto entende-se por granja avicola o estabelecimento
destinado a producdo, a ovoscopia, a classificacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de producdo prépria destinada a
comercializacdo direta.

§ 2°. E permitida & granja avicola a comercializagio de ovos para a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados.

8 3°. Para os fins deste Decreto entende-se por unidade de beneficiamento de
ovos e derivados o estabelecimento destinado a producdo, a recepcdo, a ovoscopia, a
classificacdo, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de ovos ou de seus derivados.

§ 4°. E facultada a classificacio de ovos quando a unidade de beneficiamento de
ovos e derivados receber ovos ja classificados.
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85° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalaces para a
industrializacédo de ovos.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 17. Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelhas sdo
classificados em:

I - unidade de extracéo e beneficiamento de produtos de abelhas; e
Il - entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

8 1° Para os fins deste Decreto entende-se por unidade de extracdo e
beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento destinado ao recebimento de
matérias-primas de produtores rurais, a extracdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e o
fracionamento.

§ 2°. Para os fins deste Decreto entende-se por entreposto de beneficiamento de
produtos de abelhas e derivados o estabelecimento destinado a recepcdo, a classificacao, ao
beneficiamento, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultando-se a extracdo de matérias-
primas recebidas de produtores rurais.

§3°. E permitida a recepcdo de matéria prima previamente extraida pelo
produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

TITULO 11
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS E DAS TAXAS

Art. 18. E obrigatério o registro no 6rgdo competente de todo o
estabelecimento de produtos de origem animal.

§ 1°. O registro do estabelecimento em 6rgdo estadual ou federal isenta
0 registro no 6rgao municipal,

§ 2°. Sendo cumpridas as exigéncias legais, 0 estabelecimento recebera
um Titulo de Registro;
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§ 3°. O Titulo de Registro podera ser cassado a qualquer momento pelo

orgao

competente caso nao sejam atendidos o0s requisitos técnicos e higiénico-sanitarios,
tanto das instalagdes quanto do desenvolvimento das atividades de producdo do
alimento;

8 4°. O cadastro do estabelecimento devera ser mantido atualizado, com
0s documentos necessarios.

Art. 19. Estdo sujeitos a registro junto ao SIM de Jaguari 0S seguintes
estabelecimentos:

| - abatedouro frigorifico e unidade de beneficiamento de carnes e produtos
carneos;

Il - usina de beneficiamento de leite, micro usina de beneficiamento de leite;
micro usina de beneficiamento e industrializacdo de leite e derivados; fabrica de laticinios;
entrepostos de laticinios;

111 - abatedouro frigorifico de pescado e unidade de beneficiamento de pescado
e produtos de pescado;

IV - granja avicola e unidade de beneficiamento de ovos e derivados; e

VI - unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas e entreposto
de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

Art. 20. Para cadastrar, aprovar projeto e/ou alteracdes junto ao SIM o
interessado deve proceder na apresentacdo dos seguintes documentos:

I - requerimento ao Coordenador do SIM, solicitando a aprovacdo do projeto
e/ou alteracdo, ou o registro do estabelecimento, indicando n° CGC, Inscricdo Estadual,
endereco completo, CEP e telefone;

Il - Memorial Descritivo da Construgdo assinado por Engenheiro ou Arquiteto,
com mengdo do namero de inscricdo no CREA, contendo informacdes detalhadas sobre a obra,
especialmente com referéncia ao cronograma de execu¢do (mesmo quando forem somente
alteracdes); do sistema de abastecimento de agua, fonte de captacdo, volume, tratamento e
distribuicdo; rede de esgoto; pés-direitos das dependéncias; largura das portas; camaras frias;
altura dos trilhos; etc...

Il - Memorial Econdmico Sanitario, contendo descricdo das atividades
realizadas nos estabelecimentos (abate, fabricagdo de produtos, etc), incluindo fluxograma de
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industrializacdo dos produtos que pretende fabricar ou o n° de animais e a espécie que pretende
abater em funcéo da capacidade das instalagfes e equipamentos, conforme modelo anexo;

IV - Plantas do Terreno, detalhando, conforme o caso toda &rea, indicando a
situacdo e localizacdo; planta baixa de cada pavimento, inclusive currais, pocilgas e anexos e
plantas de fachada, com cortes longitudinais e transversais, devendo tais plantas conter:

a) posicdo da construcdo em relagdo as vias publicas e alinhamento dos terrenos;

b) planta baixa com lay-out dos equipamentos, tais como trilhagem, mesas,
plataformas, pias, etc; e

c) data e assinatura do Engenheiro ou Arquiteto responsavel e seu n° do CREA;
V - Cronograma de Execucéo; e
VI - Projeto prevendo o tratamento de efluentes.

Art. 21. Para solicitar registro junto ao SIM o interessado deve proceder na
apresentacdo dos seguintes documentos:

I - requerimento de solicitacdo de certificado de registro (Formulario 01);
Il - dados do proprietario do estabelecimento (Formulario 02);
111 - dados do estabelecimento (Formulario 03);

IV - requerimento de vistoria prévia de implantacdo do projeto (Formulario 06);

Art. 22. ApOs obter Parecer da vistoria prévia de implantacdo o interessado
devera apresentar ao SIM os documentos que seguem:

I - Memorial Econdmico-Sanitario do estabelecimento industrial de produtos de
origem animal (Formulario 04);

Il - requerimento de vistoria de aprovacdo sanitaria do estabelecimento e
equipamentos (Formulario 07);

111 - dados do responsavel técnico (Formulario 08);

IV - declaracdo de responsabilidade técnica (Formulario 09) acompanhado de
certiddo de Registro do Estabelecimento junto ao respectivo conselho de classe do RT;

V - Registro de Relacionamento dos Produtos, com memoriais descritivos de
processos de fabricacdo, de composicdo e de rotulagem de produtos de origem animal/SIM
(Formulario 12);

VI - solicitacdo de confeccédo de rétulo (Formulario 13);

VII - cbpia do Contrato Social da empresa;
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VIl - Laudo original de analise de agua (microbioldgico e fisico-quimico),
devendo a coleta das amostras ser realizada ou acompanhada pelo servico oficial de inspecéo
municipal, contendo:

a) exame Fisico-quimico: pH, cloretos, sélidos totais, dureza total, matéria
organica e turbidez — validade de seis (06) meses;

b) exame Microbiol6gico: coliformes totais e fecais, contagem de bactérias
heterotréficas — validade de dois (02) meses; e
IX - Licenca do Orgdo Ambiental correspondente.

Art. 23. Quando ocorrer mudanca de proprietario, administrador ou possuidor
em estabelecimentos registrados, 0s novos responsaveis deverdo de imediato proceder as
devidas transferéncias no ambito do SIM.

8 1°. Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua responsavel pelas
irregularidades que se verifiquem no estabelecimento, a firma em nome da qual esteja ele
registrado.

8 2°. No caso do comprador ou locatario ndo apresentar dentro do prazo de no
méaximo noventa (90) dias os documentos necessarios a transferéncia, sera cancelado o registro
do estabelecimento.

8§ 3°. Realizada a transferéncia do registro, a nova firma esta obrigada a cumprir
todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a
ser determinadas.

Art.24. A Taxa de Servico de Inspecdo Municipal é estabelecida de
conformidade com a seguinte Tabela:

I - registro de estabelecimento, no valor correspondente a dois (02) Valores de
Referéncia Municipal (VRM);

Il - renovacao do registro anual de estabelecimento, no valor correspondente a
um (01) Valor de Referéncia Municipal (VRM); e

Il - registro de produtos, rotulos ou embalagens, por unidade, no valor
correspondente a um (01) Valor de Referéncia Municipal (VRM).

8 1°. A Taxa de Servico de Servigo de Inspecdo Municipal, tendo como fato
gerador as atividades administrativas de fiscalizagdo e registro junto ao SIM e como
contribuinte os estabelecimentos sujeitos a essa fiscalizagéo.
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8 2°. Aplicam-se a Taxa de Servico de Inspecdo Municipal os dispositivos
constantes do Cddigo Tributario Municipal, editado pela Lei Municipal n°® 1.403, de 29 de
novembro de 1978, em especial, no que se refere ao lancamento, arrecadacdo, multas, juros,
correcdo monetéria, inscricdo em divida ativa e demais aspectos pertinentes.

8 3% A concessdo de registro e a realizagcdo de inspegdo pelo SIM isentam o
estabelecimento de qualquer outra fiscaliza¢do sanitaria, estadual ou municipal.

TITULO IV
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 25. N&o sera autorizado, no Municipio de Jaguari - RS, o funcionamento
de estabelecimento de produtos de origem animal para exploracdo do comércio municipal sem
que esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destina, conforme
projeto aprovado pelo SIM.

8 1°. As instalacOes e o equipamento de que tratam este artigo compreendem as
dependéncias minimas, maquinaria e utensilios diversos, em face da classificacdo e capacidade
de producéo de cada estabelecimento.

8 2°. Os estabelecimentos deverdo seguir as Normas Técnicas Municipais
vigentes e suas alteracGes e atualizacOes, especificas para sua classificacdo e capacidade de
funcionamento.

Art. 26. A existéncia de varejo na mesma area da industria implicara no seu
registro no 6rgdo competente, independente do registro da inddstria no Servigo de Inspecgéo
Municipal e as atividades e 0s acessos serdo totalmente independentes, tolerando-se a
comunicacdo interna do varejo com a industria apenas por oculo.

Art. 27. Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem satisfazer
as seguintes condicdes basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnologicas cabiveis,
sem prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas complementares:

I - localizagdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de
potenciais contaminantes;

Il - localizacdo em terreno com area suficiente para circulacdo e fluxo de
veiculos de transporte;

111 - &rea delimitada e suficiente para construcdo das instalagdes industriais e das
demais dependéncias;
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IV - pétio e vias de circulacdo pavimentada e perimetro industrial em bom
estado de conservagéo e limpeza;

V - dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento
e apropriadas para obtencdo, recepgdo, manipulacdo, beneficiamento, industrializacéo,
fracionamento, conservagdo, acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenamento ou
expedicdo de matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis;

VI - dependéncias e instalagbes industriais de produtos comestiveis separadas
por paredes inteiras daquelas néo relacionadas com a producéo;

VIl - dependéncias e instalagbes para armazenagem de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizacdo, produtos
quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

V111 - ordenamento das dependéncias, das instalacfes e dos equipamentos, para
evitar estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminacao cruzada;

IX - paredes e separacOes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para
facilitar a higienizacao;

X - pe-direito com altura suficiente para permitir a disposicdo adequada dos

equipamentos e atender as condi¢fes higiénico-sanitarias e tecnologicas especificas para suas
finalidades;

XI - forro de material liso, resistente, impermeavel e de facil higienizacdo nas
dependéncias onde se realizem trabalhos de recepcdo, manipulacdo e preparo de matérias-
primas e produtos comestiveis, a critério do SIM;

XII - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizacéo,
construidos de forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem para Seus
efluentes sanitérios e industriais;

XI1 - ralos de facil higienizacdo e sifonados;

XIV - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos
nos acessos a area de producdo e pias para a higienizacdo de maos nas areas de producao;

XV - janelas, portas e demais aberturas construidas de material impermeavel e
de facil higienizacdo, protegidas de forma a prevenir a entrada de vetores e pragas e evitar o
acumulo de sujidades;

XVI - luz natural ou artificial e ventilacdo adequada em todas as dependéncias;

XVII - equipamentos e utensilios resistentes a corrosao, de facil higienizagéo e
atdxicos que nao permitam o acumulo de residuos;

XVIII - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricacéo e
considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da producdo;
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XIX - dependéncia para higienizagdo de recipientes utilizados no transporte de
matérias-primas e produtos;

XX - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e
identificados na cor vermelha;

XXI - rede de abastecimento de &gua com instalacBes para armazenamento e
distribuicdo, em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e, quando
for o caso, instalagdes para tratamento de agua;

XXI1 - agua potavel nas areas de producdo industrial;

XXI11 - rede diferenciada e identificada para agua ndo potével, quando a &gua
for utilizada para outras aplicacbes, de forma que ndo ofereca risco de contaminacdo aos
produtos;

XXI1V - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizagédo
dos pontos de coleta de residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a
contaminacdo das areas industriais;

XXV - vestiarios e sanitarios em numero proporcional ao quantitativo de
funcionarios, com fluxo interno adequado, exceto quando se tratar de agroindustria familiar,
que serd permitido o uso do banheiro da casa, apos aprovacao do SIM.

XXVI - local para realizagdo das refeicdes, de acordo com o previsto em
legislacdo especifica dos 6rgaos competentes;

XXVII - sede para o SIM, quando este julgar necessario, compreendido a area
administrativa, os vestiarios e as instalagdes sanitarias;

XXVIII - locais e equipamentos que possibilitem a realizacdo das atividades de
inspecdo e de fiscalizacdo sanitarias;

XXIX - agua fria e, quando necessario, de agua quente e/ou vapor nas
dependéncias de manipulacdo e preparo de produtos.

XXX - dispor de instalacGes de frio que vao de acordo com a atividade e que
comportem a producdo, a ser decidido pelo SIM, devendo os equipamentos resfriador,
congelador, tnel e camara conterem dispositivos de controle de temperatura;

XXXI - instalacdes para armazenamento dos residuos ndo comestiveis; e
XXXIlI - gelo de fabricacdo prépria ou adquirido de terceiros, quando
necessario.

Paragrafo Unico. N&o serd aceita a presenca de madeira ou de materiais oxidados
(ferrugem) em equipamentos ou nas instalagcdes onde sdo recebidos, manipulados, preparados,
embalados ou armazenados produtos utilizados na alimentagcdo humana.
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Art. 28. Os estabelecimentos de carnes e derivados devem satisfazer as

exigéncias citadas nas Normas Técnicas Municipais especificas para sua classificacdo, além de
manter as seguintes condicdes:

I - ser construido de forma que permita uma adequada movimentacdo de
veiculos de transporte para carga e descarga;

Il - dispor de suficiente "pé direito" nas salas de matanca, de modo a permitir a

instalagdo dos equipamentos, principalmente da trilhagem aérea, em altura adequada a
manipulacdo das carcacas higienicamente, com dispositivos que evitem o contato das carcacgas
com 0 piso ou entre si, e delas com as demais matérias-primas, instalacfes e equipamentos;

I11 - dispor de currais, bretes, chuveiros e demais instalacfes para recebimento,
estacionamento e circulagio de animais, convenientemente pavimentados ou
impermeabilizados, com declive para a rede de esgoto, e providos de bebedouros;

IV - dispor de locais apropriados para separacdo e isolamento de animais
doentes;

V - localizar os currais de recebimento de animais, cocheiras, pocilgas, apriscos
e outras dependéncias, que por sua natureza produzam mau cheiro, 0 mais distante possivel dos
locais onde sdo recebidos, manipulados ou preparados produtos utilizados na alimentagéo
humana;

VI - dispor de aparelhagem industrial completa e adequada, tais como:
maquinas, aparelhos, caminhdes, carros, caixas, mesas, truques, tabuleiros e outros utilizados
em quaisquer das fases do recebimento e industrializacdo da matéria-prima e do preparo de
produtos, em nimero e qualidade que satisfacam a finalidade da inddstria;

VIl - dispor de carros ou recipientes de aco inoxidavel ou de material
impermeéavel de superficie lisa, de facil higienizacdo, apropriadamente identificados quando
destinados ao transporte de matérias-primas e quando destinados produtos condenados e
residuos;

VIl - possuir instalacbes adequadas para armazenamento e destino dos
subprodutos ndo comestiveis;

IX - possuir, de acordo com a natureza do estabelecimento, depdsitos para
chifres, cascos, 0ssos, adubos, crinas e outros produtos e subprodutos ndo comestiveis,
preferencialmente localizados em pontos afastados dos edificios onde sdo manipulados ou
preparados produtos destinados a alimentacdo humana;

X - dispor, quando necessario, de caldeiras com capacidade suficiente para as
necessidades do estabelecimento;

15-91



Estado do Rio Grande do Sul

i -
¥ MUNICIPIO DE JAGUARI

2

X1 - dispor de sistema de agua quente canalizada com capacidade suficiente para
atender as necessidades do estabelecimento;

XI1 - dispor de dependéncias de industrializac&o de acordo com a capacidade de
producéo do estabelecimento.

§ 1°. Em casos especiais, 0 SIM poderd permitir a utilizacdo de maquinério
destinado ao fabrico de produtos de origem animal, no preparo de conservas vegetais, nas
quais, entretanto, ndo podem constar, impressos ou gravados, os carimbos oficiais de inspe¢éo
previstos neste Regulamento.

8 2° No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as
dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para
cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 29. Os estabelecimentos de leite e derivados devem satisfazer as
exigéncias citadas nas Normas Técnicas Municipais especificas para sua classificacdo, além de
manter as seguintes condicdes:

| - estar localizado em pontos defendidos de fontes produtoras do mau cheiro
que possam causar contaminagao;

Il - construir as dependéncias de maneira a se observar, se for o caso, desniveis
na sequencia dos trabalhos de recebimento, manipulacédo, fabricacdo e maturacdo dos produtos;

Il - as dependéncias de industrializacdo dos produtos devem, sempre que
necessario, estar separadas por paredes inteiras das areas destinadas a higienizacdo dos
vasilhames e/ou preparo de produtos ndo comestiveis;

IV - ser construido de forma que permita uma adequada movimentacdo de
veiculos de transporte para carga e descarga,;

V - as secOes industriais deverdo possuir "pé direito” com altura adequada de
modo a permitir a instalacdo dos equipamentos sem comprometer a qualidade higiénico-
sanitaria dos produtos;

V1 - dispor de aparelhagem industrial completa para a realizacdo de trabalhos de
beneficiamento e industrializacao;

VIl - dispor de deposito ou local apropriado para armazenamento dos
vasilhames e frascos;

VIl - dispor de dependéncia ou local apropriado e convenientemente
aparelhada, a juizo do SIM, para a lavagem e esterilizacdo de vasilhames, carros-tanques e
frascos;
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IX - instalacbes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das
dependéncias industriais, no caso de granja leiteira; e

X - instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagéo
de queijo, no caso das queijarias.

Paragrafo Unico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do
queijo, a fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento sera corresponsavel por garantir a
inocuidade do produto por meio da implantacéo e do monitoramento de programas de sanidade
do rebanho e de programas autocontroles.

Art. 30. Os estabelecimentos de pescados e derivados devem satisfazer as
exigéncias citadas nas Normas Técnicas Municipais especificas para sua classificagédo, além de
manter as seguintes condicdes:

I - dispor de dependéncias, instalagdes e equipamentos para recepcao, selecéo,
inspecdo, industrializacdo, armazenagem e expedicdo do pescado, compativeis com suas
finalidades;

Il - cdmara de espera (isotérmica) e equipamento de lavagem do pescado nos
estabelecimentos que o recebam diretamente da producéo primaria;

Il - para estabelecimentos que irdo realizar o fracionamento de pescado
previamente congelado, serd necessario na area de recepcdo camara de congelamento ou
freezer para armazenamento da matéria-prima congelada;

IV- o fracionamento de pescado congelado s6 podera ser realizado em ambiente
com sistema de climatizacdo de maneira a permitir que a temperatura da sala mantenha-se entre
quatorze graus Celsius (14°C) e dezesseis graus Celsius (16°C) durante os trabalhos;

V - possuir instalagdes e equipamentos adequados para fabricacdo de gelo,
utilizada dgua devidamente qualificada mediante aprovacdo do SIM, ou em regides onde exista
facilidade para aquisicdo de gelo, este pode ser adquirido de terceiros, desde que comprovada
sua qualidade sanitéria;

VI - dispor de equipamento adequado para hipercloracdo da agua (5ppm) de
lavagem do pescado fresco;

VIl - armazenar de forma adequada os residuos de pescado resultantes do
processamento industrial, bem como seu transporte para o exterior das areas de manipulacdo de
comestiveis e armazenamento ate seu recolhimento por terceiros; e

VIII - dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de
instalagdes frigorificas obrigatoriamente independentes para congelamento e estocagem do
produto final;
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Paragrafo Unico. A recepcdo do pescado devera ser feita em area coberta e
separada fisicamente por parede, sem a possibilidade de trénsito de pessoal entre esta e a secéo
de evisceracéo e filetagem.

Art. 31. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem satisfazer as
exigéncias citadas nas Normas Técnicas Municipais especificas para sua classificacdo, além de
manter as seguintes condicoes:

I - dispor de dependéncia para recebimento, triagem, armazenagem e
classificagdo comercial;

Il - dispor de dependéncias para industrializacdo, quando for o caso, sendo
classificadas como fabricas de conservas de ovos, contendo dependéncias apropriadas para
recebimento e manipulacéo, elaboracao, preparo e embalagem dos produtos; e

Il - dispor de dependéncia para ovoscopia e verificagdo do estado de
conservacdo dos ovos.

Art. 32. Os estabelecimentos de mel, cera e derivados devem satisfazer as
exigéncias citadas nas Normas Técnicas Municipais especificas para sua classificacdo, além
de dispor de dependéncia de recebimento, manipulacéo, preparo, classificacdo e embalagem
do produto.

Art. 33. O SIM, quando julgar necessario, pode exigir dispositivos especiais
para regulagem da temperatura e ventilacdo nas salas de trabalho industrial, depdsitos ou
camaras.

Art. 34. O SIM podera exigir alteragdes na planta industrial, nos processos
produtivos e no fluxograma de operaces, com o objetivo de assegurar a execucdo das
atividades de inspecdo e garantir a inocuidade do produto e a saude do consumidor.

Art. 35. Serd permitida a armazenagem de produtos de origem animal
comestiveis de natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida
identificacdo, que ndo ofereca prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja
compatibilidade em relacdo a temperatura de conservacdo, ao tipo de embalagem ou ao
acondicionamento.

Art. 36. Os fumeiros serdo de material incombustivel com portas de ferro.

Art. 37. Nos estabelecimentos que recebem tripas, as secGes destinadas a
salga, maceracdo ou fermentacdo desse produto deverdo ser instaladas em lugares separados
das dependéncias onde forem manipuladas matérias-primas ou onde forem fabricados produtos
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utilizados na alimentacdo humana; caso ndo haja separacéo, estes processos deverao ser feitos
em momentos distintos aos da manipulacdo dos produtos, sendo necessaria a higienizacdo
completa do local e dos funcionarios entre cada processo.

Art. 38 Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode
ultrapassar a capacidade de suas instalacdes e equipamentos.

Art. 39. Quaisquer outros detalhes serdo previstos em cada caso, por ocasiao
do exame dos projetos de construcdo, ampliacdo ou reforma de estabelecimentos ou em
instrucdes expedidas pelo SIM.

8 1°. A construcdo dos estabelecimentos deve obedecer a outras exigéncias que
estejam previstas em codigos de obras municipais vigentes, bem como, as previstas em
legislacdo ordinaria do municipio, desde que ndo colidam com as exigéncias de ordem sanitaria
ou industrial previstas neste regulamento, nas normas técnicas municipais vigentes ou atos
complementares expedidos pelo SIM.

8 2°. A autorizagdo para o funcionamento de estabelecimentos que desejam
produzir e/ou industrializar produtos de origem animal somente podera ser concedida dentro do
perimetro municipal, depois de autorizado pelo SIM e pela Prefeitura Municipal.

8 3° Na&o sera concedido registro ao estabelecimento destinado a produgdo de
alimentos de origem animal, quando situado nas proximidades de outro que, por sua natureza,
possa influir na qualidade do produto.

Art. 40. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por um
periodo maior do que seis (06) meses somente podera reiniciar seu trabalho mediante inspecédo
prévia de todas as dependéncias, instalaces e equipamentos.

§ 1°. Toda e qualquer interrupcéo de atividade, independentemente do periodo,
devera ser comunicada ao SIM de forma documental, bem como a retomada da mesma.

§ 2°. Sera cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu
funcionamento pelo periodo de um (01) ano.

TITULO V
DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 41. Todos o0s estabelecimentos com registro no Servico de Inspecéo
Municipal de Jaguari - RS estardo sujeitos a seguir a Portaria do Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento (MAPA) n° 368, de 04 de setembro de 1997 e suas alteracdes e
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atualizac@es, que aprova o Regulamento Técnico sobre as condi¢fes Higiénico-Sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos, desde que ndo contraponha o instituido legalmente pelo SIM de Jaguari.

Art. 42. Os estabelecimentos sdo responsaveis por assegurar que todas as
etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal séo realizadas de forma higiénica, a fim de
obter produtos indcuos, que atendam aos padrGes de qualidade, que ndo apresentem risco a
salde, a seguranga e ao interesse econdmico do consumidor.

Paragrafo Unico. O controle dos processos de fabricacdo deve ser desenvolvido e

aplicado pelo estabelecimento, o qual deve apresentar os registros sistematizados auditaveis
que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnolégicos estabelecidos
no presente Regulamento.

Art. 43. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos, inclusive reservatorios de agua e fabrica e silos de reservatorio de gelo,
devem ser mantidos em condicOes de higiene, antes, durante e apds a elaboracéo dos produtos.

§ 1°. Durante os procedimentos de higienizagdo nenhuma matéria—prima ou
produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operacéo de limpeza.

8§ 2°. Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo ser previamente aprovados
pelo 6rgdo competente.

Art. 44, Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados de modo a evitar
a contaminacdo cruzada entre aqueles utilizados no acondicionamento de produtos comestiveis
daqueles utilizados no acondicionamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 45. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e vetores.

8 1° O uso de substancias para o controle de pragas s6 e permitido nas
dependéncias ndo destinadas a manipulacdo ou depdsito de produtos comestiveis e mediante
conhecimento do SIM.

8§ 2°. N&o é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgéo
regulador da salde para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulacdo e nos
depdsitos de matérias-primas, produtos e insumos.

§ 3°. Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa
especializada ou por pessoal capacitado, conforme legislacdo especifica, e com produtos
aprovados pelo 6rgao regulador da saude.
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Art. 46. E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial
nos estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 47. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os
funcionarios devem usar uniformes apropriados e higienizados.

§ 1°. Os funcionarios que trabalham na manipulacdo e diretamente no

processamento de produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor
clara em perfeito estado de higiene e conservacdo, que possibilite a facil visualizacdo de
possiveis contaminacdes, sendo: calcga, jaleco, gorro, boné ou touca e botas.

§ 2°. E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de
diferentes riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.

8 3°. Os funcionarios que trabalham nas demais atividades industriais ou que
executam funcbes que possam acarretar contaminagcdo cruzada ao produto devem usar
uniformes diferenciados por cores.

8§ 4°, Quando utilizados protetores impermeaveis, estes deverdo ser de plastico
transparente ou branco, proibindo-se 0 uso de lona ou similares.

8 5°% O avental, bem como quaisquer outras pecas de uso pessoal, serdo
guardados em local proprio, sendo proibida a entrada de operarios nos sanitarios portando
tais vestimentas.

Art. 48. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as
atividades industriais devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a
inocuidade dos produtos.

8§ 1°. O funcionério envolvido na manipulacdo de produtos deve ser
imediatamente afastado do trabalho sempre que fiqgue comprovada a existéncia de doencas que
possam contaminar os produtos, comprometendo sua inocuidade.

8 2°. Deve ser apresentada comprovagdo médica atualizada, sempre que
solicitada, de que os funcionarios ndo apresentam doencas que o0s incompatibilizem com a
fabricacdo de alimentos.

8 3° Nos casos de afastamento por questfes de satde, o funcionario s6 podera
retornar as atividades depois de apresentar documento de salude que ateste sua aptiddo a
manipular alimentos.
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Art. 49. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos
para garantir que os funcionarios que trabalhem ou circulem em éareas de manipulagdo néao
sejam portadores de doencas que possam ser veiculadas pelos alimentos.

Art. 50. Deve ser prevista a separacdo de areas ou a definicdo de fluxo de
funcionarios dos diferentes setores nas areas de circulacdo comum, tais como refeitorios,
vestiarios ou areas de descanso, entre outras, de forma a prevenir a contaminagcdo cruzada,
respeitadas as particularidades das diferentes classificagdes de estabelecimentos.

Paragrafo unico. Os funcionarios que trabalham em setores onde se manipule
material contaminado, ou onde exista maior risco de contaminagdo, ndo devem circular em
areas de menor risco de contaminacdo, de forma a evitar a contaminagdo cruzada.

Art. 51. E proibida em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que
possa causar contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas
anti-higiénicas, bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais estranhos.

Art. 52. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos
para garantir que os funcionarios que trabalhem ou circulem em areas de manipulacdo nao
sejam portadores de doencas que possam ser veiculadas pelos alimentos.

Art. 53. O SIM determinara, sempre que necessario, as melhorias e reformas
nas instalacGes e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservacéo e
funcionamento, e minimizar os riscos de contaminacao.

Art. 54. As instalacGes de recepcdo, os alojamentos de animais vivos e 0S
depdsitos de residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 55. As matérias-primas, 0s insumos e 0s produtos devem ser mantidos em
condicBes que previnam contaminacdes durante todas as etapas de elaboracdo, desde a
recepcdo até a expedicdo, incluido o transporte.

Art. 56. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composicéo,
possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de
elaboracdo, desde a recepc¢do até a expedicdo, incluido o transporte.

Art. 57. Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria a rigorosa
lavagem e sanitizacdo de vasilhames e dos veiculos transportadores de matérias-primas e
produtos.
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Art. 58. Nos estabelecimentos de produtos das abelhas que recebem matéria-
prima em baldes ou tambores, é obrigatédria a rigorosa lavagem e sanitizacdo dos vasilhames
para sua devolugéo.

Art. 59. Os reservatérios de agua devem ser protegidos de contaminagdo
externa e higienizados regularmente e sempre que for necessario.

Art. 60. As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento
devem ser regularmente higienizados e protegidos contra contaminacao.

Paragrafo Unico. O gelo utilizado na conservagdo do pescado deve ser produzido
a partir de agua potéavel.

Art. 61. E proibido residir nos edificios onde sdo realizadas atividades

industriais com produtos de origem animal.

Paragrafo Gnico. Em se tratando de agroindustrias familiares, apos avaliacdo
positiva da equipe do SIM, permite-se residir junto ao estabelecimento de produtos de
origem animal, quando a entrada deste for exclusiva e ndo houver risco de contaminacdo do
produto final.

Art. 62. As camaras frigorificas, antecamaras, tuneis de congelamento e
equipamentos resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 63. Serd obrigatoria a higienizacdo dos recipientes, dos veiculos
transportadores de matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolucao.

Art. 64. Nos ambientes nos quais hd risco imediato de contaminacdo de
utensilios e equipamentos, é obrigatéria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que
promovam a sanitizacdo com agua renovavel a temperatura minima de oitenta e cinco graus
Celsius (85° C).

TITULO VI
DAS OBRIGACOES DAS FIRMAS

Art. 65. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| - atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

Il - disponibilizar, sempre que necesséario, de pessoal para auxiliar a execugéo
dos trabalhos de inspecédo, conforme normas especificas estabelecidas pelo SIM;
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I11- disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis
aos trabalhos de inspecéo e a fiscalizacao;

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM sempre que solicitado;

V - manter atualizados os dados cadastrais de interesse do SIM, conforme
estabelecido em normas complementares;

VI - comunicar ao SIM, com antecedéncia minima de vinte e quatro (24) horas,
a realizacdo de atividades de abate e outros trabalhos, mencionando sua natureza, hora de inicio
e de sua provavel conclusdo, e de paralisacdo ou reinicio, parcial ou total, das atividades
industriais, troca ou instalagdo de equipamentos e expedicdo de produtos que requeiram
certificacdo sanitaria;

V11 - fornecer material, utensilios e substancias especificos para os trabalhos de
coleta, acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos laboratorios;

VIII - arcar com o custo das analises fiscais, bem como as analises determinadas
a qualquer tempo pelo servico oficial;

IX - manter locais apropriados para recepcao e guarda de matérias-primas e de
produtos sujeitos a reinspecao e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou
destinados ao aproveitamento condicional,

X - fornecer substancias para desnaturagdo e descaracterizacdo visual
permanente de produtos condenados, quando ndo houver instalaces para sua transformacéo
imediata;

XI - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do
ambiente e do processo tecnolégico empregado, conforme estabelecido em normas
complementares;

XIl - manter registros auditaveis da recepcdo de animais, matérias-primas e
insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de
fabricacdo, produtos fabricados, estoque, expedicdo e destino;

XI - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucdo das
atividades do estabelecimento;

XIV - garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagdes do
estabelecimento para a realizacdo dos trabalhos de inspecéo, fiscalizacao, supervisdo, coleta de
amostras, verificacdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspecdo e a
fiscalizacdo industrial e sanitaria previstos neste Decreto e em normas complementares;

XV - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e
eventualmente expedidos, quando for constatado desvio no controle de processo ou outra ndo
conformidade que possa incorrer em risco a saude ou aos interesses do consumidor;
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XVI - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a inutilizacdo de
produtos de origem animal em observancia aos critérios de destinacdo estabelecidos neste
Decreto ou em normas complementares expedidas pelo SIM, mantendo registros auditaveis do
tratamento realizado;

XVIII - fornecer sala, armario, mesa, cadeira, arquivo e outros materiais
necessarios as atividades de inspecdo ao Médico Veterinario do SIM;

XIX - recolher todas as taxas instituidas pelo SIM, de acordo com a legislacdo
vigente;

XX - apresentar, mensalmente, até o quinto (5°) dia do més subsequente, o
Relatorio Mensal de Producdo, contendo todos os dados da producdo (tipo, quantidade, data) e
0 Relatério de Controle Mensal de Recebimento de Mateéria-prima, para aqueles que adquirem
matéria-prima fora da do estabelecimento.

Art. 66. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo
registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnologicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com vistas
a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a
obtencdo e a recepcdo da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedicao
destes.

§ 1°. Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando
aplicavel, as Boas Préaticas de Fabricacdo (BPF), o Procedimento Padrdo de Higiene
Operacional (PPHO) ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo SIM.

8 2°. Os programas de autocontrole ndo devem se limitar ao disposto no
paragrafo 1° deste artigo.

8 3° O SIM estabelecerd em normas complementares os procedimentos oficiais
de verificacdo dos programas de autocontrole dos processos de producdo aplicados pelos
estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrdo de qualidade dos produtos.

Art. 67. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para
assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de
informacGes de toda a cadeia produtiva, em consonancia com este Decreto e com as normas
complementares.

Paragrafo Unico. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a
recepcdo de leite cru refrigerado, transportado em veiculo de propriedade de pessoas fisicas ou
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juridicas ndo vinculadas, formal e comprovadamente, ao programa de coleta a granel dos
estabelecimentos sob inspe¢do municipal.

Art. 68. Os estabelecimentos devem apresentar toda documentacdo solicitada
pelo SIM, seja de natureza fiscal ou analitica, e, ainda, registros de controle de recepgéo,
estoque, producdo, expedicdo ou quaisquer outros necessarios as atividades de inspecdo e a
fiscalizag&o.

Art. 69. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na conducdo
dos trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formagao profissional devera

atender ao disposto em legislagéo especifica.

81° O SIM devera ser comunicado sobre eventuais substituicdes dos
profissionais de que trata o “caput” deste artigo.

8§ 2°. Quando da substituicdo do Responsavel Técnico, os estabelecimentos

devem apresentar documentacgdo contendo a baixa do responsavel anterior e a documentacdo de
Anotacao de Responsabilidade Técnica do novo RT em um periodo de trinta (30) dias.

Art. 70. Os estabelecimentos registrados no SIM ndo podem receber produto
de origem animal destinado ao consumo humano que ndo esteja claramente identificado como
oriundo de estabelecimento sob inspecao estadual, federal ou de outro estabelecimento também
registrado no SIM de Jaguari.

Paragrafo Gnico. E permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem
animal procedentes de estabelecimentos registrados em outros ambitos de inspecdo, como
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (SISBI) e Sistema Unificado
Estadual de Sanidade Agroindustrial, Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte (SUSAF).

Art. 71. Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos
que:

I - ndo representem risco a salde publica;

Il - ndo tenham sido alterados ou fraudados; e

Il - tenham assegurado a rastreabilidade nas fases de obtencdo, recepcao,
fabricacéo e de expedicdo.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias necessarias
para o recolhimento de lotes de produtos que representem risco a salde publica ou que tenham
sido alterados ou fraudados.
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TITULO VII
DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 72. Os estabelecimentos deverdo possuir as seguintes condi¢des
bésicas e comuns:

| - estar localizado distante de fontes produtoras de odores
desagradaveis ou de poluicdo de qualquer natureza, que possam vir a comprometer
as caracteristicas e a qualidade do produto;

Il - as instalagbes devem ser construidas, preferencialmente, no
centro do
terreno, o qual deve ser cercado e afastado, no minimo, cinco (05) metros das vias
publicas e a
area de circulacao deve permitir a livre movimentacéao dos veiculos de transporte. No
caso de estabelecimentos ja instalados, a construcdo existente ndo podera prejudicar
as operacoes e devem atender as exigéncias do 6rgéao oficial do municipio (SIM);

Il - o terreno deve possuir area suficiente para a construcdo das
instalacdes
necessarias ao seu funcionamento;

IV - luz natural e/ou artificial suficientes a realizacdo das tarefas, sem
alterar as
cores, com instalacdes elétricas embutidas ou protegidas;

V - ventilacdo suficiente, cuja corrente de ar devera respeitar o fluxo do
processamento;

VI - pisos claros, lisos, resistentes, impermeaveis e antiderrapantes, que
permitam a facil higienizacdo, bem como a coleta das aguas residuais e sua
drenagem para a rede de esgoto;

VII - paredes lisas, de cor clara, lavaveis, impermeabilizadas até no
minimo dois (02) metros de altura, sendo os angulos com as demais paredes, piso e
forro de facil higienizacao;

VIII - forro de material adequado e de facil higienizacdo, podendo o
mesmo ser dispensado nos casos em que o telhado proporcione perfeita vedacédo as
diversas formas de contaminacao;

IX - altura do “pé direito” suficiente para adequada realizagdo das
atividades e disposi¢cao dos equipamentos;
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X - janelas de facil abertura, construidas de forma a evitar o acumulo de
sujidades, sendo aquelas que se comuniquem com o exterior, providas de protecéo
contra insetos (telas) de facil limpeza e boa conservacgao;

Xl - portas de material impermeéavel e de facil limpeza.

Xl - 4gua fria abundante e, quando necessario, 4gua quente e/ou vapor,
em todas as dependéncias de manipulacdo e preparo, ndo s6 de produtos como de
subprodutos ndo comestiveis, bem como instalacdes para tratamento de 4gua, a juizo
do SIM;

Xlll - dispor de abastecimento de &gua potavel para atender,
suficientemente, as necessidades de trabalho do abatedouro e das dependéncias
sanitarias, observado, ainda:

a) a agua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade;

b) devera ser feita a cloracdo da agua, atraveés de clorador automatico,
antes da sua entrada no reservatorio, independente da forma de abastecimento, se
rede publica ou néo;

c) devera ser feita a leitura e registro da concentracéo de cloro residual
na agua
diariamente, antes do inicio das atividades, e este deve estar entre 0,5ppm e 2ppm;

XIV- rede de esgoto em todas as dependéncias, bem como sistema de
tratamento de residuos e efluentes, conforme normas estabelecidas pelo 6rgéao
competente;

XV - vestiarios e instalacdes sanitarias, conforme legislacdo especifica,
proporcional ao pessoal envolvido no estabelecimento, com acesso indireto aos
locais de

manipulacéo de produtos;

XVI - patios limpos e ruas aptas ao trafego de veiculos;

XVII - as mesas para manipulacdo de alimentos devem ser de material
impermeavel, de preferéncia aco inoxidavel, que permita facil limpeza e sanitizacdo; e

XVIII - todas as instalagdes e dependéncias devem ser mantidas em
rigorosa condicao de higiene.

Art. 73. Os estabelecimentos deverdo possuir equipamentos,
recipientes e utensilios que satisfacam as seguintes condi¢des basicas e comuns:

| - os equipamentos, recipientes e utensilios utilizados deverédo ser de
materiais que nao transmitam substancias toxicas, odores ou sabores, nao
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absorventes, resistentes a corrosao e capazes de resistir a repetidas operagdes de
limpeza e desinfecgao;

[I- mesas de material adequado, com superficie lisa, que facilitem a
higienizacéo e a realizacao dos trabalhos;

[l - caixas, bandejas, bem como quaisquer outros recipientes e/ou
utensilios de material impermeavel, de superficie lisa e de facil higienizacao;

IV - instalacdes de frio, a juizo do SIM, de tamanho e capacidade
adequados;

V - equipamentos para lavagem e higieniza¢cdo das maos e do calgado,
como “lava-botas” e pia em todos os locais que se fizerem necessarios;

VI - uniformes adequados para o pessoal envolvido nos trabalhos;

VII - dispositivos especiais para regulagem e controle da temperatura,
em todos os locais que se fizerem necessarios; e

VIII - demais equipamentos, recipientes e utensilios necessarios e
adequados aos trabalhos a serem realizados, conforme classificacdo dos
estabelecimentos.

Art. 74. O estabelecimento que trabalhe com carnes e derivados
devera satisfazer também, conforme a atividade realizada, as seguintes condicdes:

| - construido de forma que permita uma adequada movimentacédo de
veiculos de transporte para carga e descarga, bem como estacionamento dos
mesmos;

Il - a altura do “pé direito” nas salas de matanga devera permitir a
instalacéo dos

equipamentos, principalmente da trilhagem aérea ou de outro sistema aprovado pelo
SIM, com adequada e higiénica manipulacdo das carcacas, dispositivos que evitem o
contato das carcagas com o piso ou entre si e delas com as demais matérias-primas;

[l - os currais, bretes e demais instalacbes, para recebimento e
circulacdo de animais, deverdo ser convenientemente pavimentados e
impermeabilizados, com corddo sanitario e saida para a rede de esgoto, providos de
equipamentos para lavagem dos animais e bebedouros;

IV - locais apropriados para separacao e isolamento de animais doentes;

V - instalacdes e aparelhagem para desinfec¢cdo dos veiculos utilizados
no transporte de animais;
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VI - os locais de criacdo, descanso e recebimento de animais, como
cocheiras, pocilgas, apriscos, galpdes e outras dependéncias, que por sua natureza
produzam mau cheiro, deverdo estar localizados o mais distante possivel dos locais
onde serao recebidos, manipulados ou preparados produtos utilizados na alimentagao
humana;

VIl - os fumeiros deverdo ser construidos com material incombustivel e
providos de iluminagéo;

VIII - os recipientes para a colocacao dos produtos ndo comestiveis e
condenados deveréo ser utilizados exclusivamente para este fim e adequadamente
identificados;

IX - instalacdes, equipamentos e utensilios adequados para o preparo
e/ou destino de subprodutos ndo comestiveis ou comprovacao do seu destino.

Art. 75. Os estabelecimentos que trabalham com leite e seus derivados
devem atender ainda as seguintes exigéncias:

| - dispor de aparelhagem industrial completa e adequada a realizacéo
dos trabalhos;

Il - dispor de depdésito para vasilhames e frascos; e

[Il - dispor de equipamentos adequados a manutencao da temperatura
ideal do produto.

Art. 76. Os estabelecimentos que trabalham com ovos e derivados
deverdo ter as instalacbes e equipamentos adequados a triagem, classificacdo e
armazenagem dos ovos, bem como processamento quando for o caso.

Art. 77. Os estabelecimentos que trabalharem com pescado, derivados
e afins deverdo satisfazer também, conforme a atividade realizada, as seguintes
condicodes:

| - instalacbes e equipamentos adequados para a fabricacdo e
armazenagem do gelo;

Il - equipamentos adequados para o acondicionamento de pescado e
afins antes do abate e para a oxigenacao da agua;

lll - as dependéncias de processamento deverdo estar separadas
das areas

destinadas ao recebimento e/ou preparo de produtos ndo comestiveis.
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Art. 78. Os estabelecimentos que trabalham com mel e cera de abelhas
deverdo possuir as instalacbes e equipamentos adequados ao recebimento,
manipulagéo, preparacgéao, classificagéo e embalagem do produto.

Art. 79. As “Normas Técnicas para estabelecimentos de origem animal”
serdo estabelecidas pelo SIM e levadas ao conhecimento de quem interessar.

§ 1°. A construcdo dos estabelecimentos devera obedecer, além destas,
outras exigéncias que estejam previstas em legislacdo Federal e Estadual, referentes
a obras e edificacfes, necessérias ao atendimento das exigéncias higiénico-sanitarias
para obtencéo dos produtos de origem animal.

8 2°. As construcdes, ampliacdes ou reformas de estabelecimentos sob
inspecdo municipal somente poderao ser feitas apds prévia autorizacdo do SIM.

Art. 80. Os estabelecimentos néo deverdo estar localizados nas
proximidades de outro que, por sua natureza, possa prejudica-lo, em razdo dos
aspectos higiénico-sanitarios.

TITULO VIII
DO ABATE HUMANITARIO E BEM ESTAR ANIMAL

Art. 81. Os quesitos que ndo forem tratados nesse Titulo deverdo seguir a
Portaria do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) n°® 47, de 21 de
marc¢o de 2013.

Art. 82. Somente é permitido o abate de animais com o emprego de métodos
humanitarios, utilizando-se de prévia insensibilizacdo, baseada em principios cientificos,
seguida de imediata sangria.

Art. 83. Conforme o indicado pelo Regulamento Técnico de Métodos de
Insensibilizacdo para o Abate Humanitario de Animais de Acougue, descrito na Instrucao
Normativa do MAPA n° 03, de 17 de janeiro de 2000, suas alteracoes, atualizacBGes e anexos, 0
SIM de Jaguari prevé as seguintes regras de bem estar animal para realizacdo do abate

humanitario:

I - construcdo, instalacdes e equipamentos dos estabelecimentos de abate, bem
como o seu funcionamento, devem poupar aos animais qualquer excitacdo, dor ou sofrimento;

Il - estabelecimentos de abate devem dispor de instalacGes e equipamentos
apropriados ao desembarque dos animais dos meios de transporte, devendo realizar o
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descarregamento o mais rapido possivel apds a chegada; se for inevitdvel uma espera, 0s
animais devem ser protegidos contra condi¢fes climaticas extremas beneficiar-se de uma
ventilagdo adequada;

Il - animais acidentados ou em estado de sofrimento durante o transporte ou a
chegada no estabelecimento de abate devem ser submetidos a matanca de emergéncia, ndo
podendo ser arrastados e sim transportados para o local do abate de emergéncia por meio
apropriado, meio este que ndo acarrete qualquer sofrimento inGtil;

IV - ndo sera permitido espancar o0s animais ou agredi-los, ergué-los pelas patas,
chifres, pelos, orelhas ou cauda, ocasionando dores ou sofrimento;

V- instrumentos utilizados na conducéo dos animais devem ser utilizados apenas
para esse fim e unicamente por instantes;

V1 - dispositivos produtores de descargas elétricas apenas poderdo ser utilizados
na conducdo dos animais em carater excepcional, nos animais que se recusem mover, desde
que essas descargas ndo durem mais de dois (02) segundos e serdo aplicadas somente nos
membros;

VIl - animais mantidos nos currais devem ter livre acesso a agua limpa e
abundante e, se mantidos por mais de vinte e quatro (24) horas, devem ter alimento a
disposicao;

VIII - espécies que apresentarem acentuada natureza gregaria ndo devem ser
reagrupadas ou haver mistura de lotes animais de diferentes origens, evitando assim que corram
0 risco de ferirem-se mutuamente;

IX - animais devem ser imediatamente conduzidos ao equipamento de
insensibilizacdo, logo ap6s a contencdo que deverd ser feita conforme o disposto na
regulamentacdo de abate de cada espécie animal; e

X - animais ndo deverdo ser colocados no recinto de insensibilizacdo se o
responsavel pela operacdo ndo puder proceder imediatamente essa acao.

Art. 84. Os métodos de insensibilizacdo para o abate humanitario dos animais
classificam-se em:

I - método mecanico percussivo penetrativo, através de pistola com dardo cativo
que deve ser posicionada de modo a assegurar que o dardo penetre no cortex cerebral, atraves
da regido frontal,

Il - método mecénico percussivo ndo penetrativo, que somente sera permitido se
for utilizada a pistola que provoque um golpe no cranio nas regi6es indicadas pelo fabricante;

I11- método elétrico, através de eletronarcose, na qual os eletrodos devem ser
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colocados de modo a permitir que a corrente elétrica atravesse o cérebro.

Art. 85. A operacdo de sangria deve ser iniciada logo ap6s a insensibilizacéo
do animal, de modo a provocar um rapido, profuso e mais completo possivel escoamento do
sangue, antes que o animal recupere a sensibilidade, sendo realizada pela sec¢do dos grandes
vasos do pescoco, devendo ocorrer dentro do limite de tempo estabelecido para cada espécie
apos a insensibilizacdo e, apos a seccdo dos grandes vasos do pescoco, ndo serdo permitidas, na
calha de sangria, nenhum tipo de operagéo.

Art. 86. Os estabelecimentos de abate devem incluir o controle do processo de
insensibilizagcdo para agOes de manutencdo preventiva e corretiva, visando a eficacia do
equipamento, devendo ser submetido a uma manutencéo periddica, com limpeza e lubrificagdo
diaria da pistola e garantia de energia cinética (de impacto) ou elétrica suficiente para
insensibilizar o animal.

Art. 87. Cabe ao estabelecimento, realizar, pelo menos uma (01) vez ao dia, 0
monitoramento do processo de insensibilizacdo e sangria. Este monitoramento sera realizado,
no minimo, atraves da checagem da velocidade do fluxo do abate, fluxo minimo de corrente e
tensdo para animais de mesma especie, de acordo com o tamanho e peso; da posi¢cdo dos
eletrodos no caso de insensibilizacdo elétrica; das contracbes musculares, ténicas e clénicas
apos a insensibilizacdo; dos intervalos de tempo entre a contencao e o inicio da insensibilizacéo
e entre a insensibilizacdo e a sangria; da sec¢do das artérias carotidas e/ou do tronco bicardético;
do cérebro, para identificar o efeito da acdo mecéanica.

Art. 88. O SIM fara a verificacdo do processo de insensibilizacdo e sangria
mediante observacdo, em carater aleatdrio, das operacdes de insensibilizacdo e sangria e
inspecdo dos equipamentos respectivos; da revisdo dos registros de monitoramento levados a
efeito pelo estabelecimento; e da comparacdo do resultado das observacGes e da inspecéao
efetuadas com os registros correspondentes ao monitoramento realizado pelo estabelecimento.

TITULO IX
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 89. A Inspecdo Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem
Animal obedecera as disposi¢des previstas na Lei Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950
e suas alteracOes, conforme Regulamento da Inspe¢do Industrial e Sanitaria dos Produtos de
Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n°® 9.013, de 29 de marco de 2017 e
suas alteracOes, atualizagdes e anexos.
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Art. 90. O SIM estabelecerd em normas complementares os procedimentos de
inspecao e de fiscalizacdo de produtos de origem animal e desenvolvera programas de controle
oficial com o objetivo de avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos
produtos e de seus processos produtivos.

Paragrafo Gnico. Os programas de que trata o “caput” deste artigo contemplarao
a coleta de amostras para as analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular, histol6gicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade
de matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 91. O SIM, durante a inspecéo e a fiscalizacdo no estabelecimento, pode
realizar as analises previstas neste Decreto, no Relatério Técnico de Identidade e
Qualidade (RTIQ), em normas complementares ou em legislacdo especifica, nos programas de
autocontrole e outras que se fizerem necessarias ou determinar as suas realizagdes pela
empresa.

TITULO X
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Art. 92. Os padrbes de identidade e qualidade obedecerdo no que couber,
quanto a sua forma e condicdes, as disposicdes a eles relativas previstas pela Lei Federal n°
1.283, de 18 de dezembro de 1950 e suas alteracoes, e pelo Regulamento da Inspecao Industrial
e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado pelo Decreto Federal n°
9.013, de 29 de marco de 2017 e suas alteragdes.

TITULO XI
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS
CARIMBOS DE INSPECAO

CAPITULO I
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 93. Todo produto de origem animal elaborado em estabelecimento
registrado no SIM deve ser cadastrado junto ao SIM.

8 1°. O cadastro de que trata o “caput” deste artigo abrange a formulagdo, o
processo de fabricacdo e o rotulo.

8 2°. O registro deve ser renovado a cada dez (10) anos.

8 3% Os produtos ndo previstos em norma Federal ou em normas
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complementares poderdo ser registrados mediante aprovacédo prévia pelo SIM.

Art. 94. No processo de solicitacdo de registro, devem constar:
| - matérias primas e ingredientes, com discriminacdo das quantidades e dos
percentuais utilizados;

Il - descricdo das etapas de recepcdo, de manipulacdo, de beneficiamento, de
industrializacdo, de fracionamento, de conservacdo, de embalagem, de armazenamento e de
transporte do produto;

11 - descricdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para
assegurar a identidade, a qualidade e a inocuidade do produto; e

IV - relagéo dos programas de autocontrole implantados pelo estabelecimento.

Pardgrafo Unico. Para registro, podem ser exigidas informacdes ou
documentacdo complementares, conforme critérios estabelecidos pelo SIM.

Art. 95. E permitida a fabricacdo de produtos de origem animal ndo previsto
neste Decreto ou em normas complementares, desde que seu processo de fabricacdo e sua
composicao sejam aprovados pelo SIM.

8 1° Nas solicitagdes de cadastro de produtos de que trata o “caput” deste
artigo, além dos requisitos estabelecidos no artigo 94 deste Decreto, 0 requerente deve
apresentar ao SIM:

| - proposta de denominacgéo de venda do produto;

Il - especificacdo dos parametros fisico-quimicos e microbioldgicos do produto,
seus requisitos de identidade e de qualidade e seus métodos de avaliacdo da conformidade;

111 - informac@es acerca do historico do produto, quando existentes;
IV - embasamento em legislacdo nacional ou internacional, quando existentes; e

V - literatura técnico-cientifica relacionada a fabricacdo do produto.

8 2°. O SIM julgaré a pertinéncia dos pedidos de registro, considerados:
| - a seguranca e a inocuidade do produto;

Il - os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar
os interesses dos consumidores; e

Il - a existéncia de métodos validados de avaliagdo da conformidade do
produto final.

8 3% Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com
processos produtivos j& existentes, também serd considerado na analise da solicitagdo a
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tecnologia tradicional de obtencdo do produto e as caracteristicas consagradas pelos
consumidores.

Art. 96. As informac6es contidas no registro do produto devem corresponder
exatamente aos procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 97. Todos os ingredientes, os aditivos e 0s coadjuvantes de tecnologia
apresentados de forma combinada devem dispor de informacéo clara sobre sua composicao e
Sseus percentuais.

Art. 98. Nenhuma modificacdo na formulacdo, no processo de fabricacdo ou
no rétulo pode ser realizada sem prévia atualiza¢do do cadastro no SIM.

Art. 99. Os procedimentos para o cadastro do produto e seu cancelamento
serdo estabelecidos em norma complementar pelo SIM.

8§ 1°. Para efeito de registro, 0 SIM enviard por e-mail o formulério de cadastro
de produtos.

8 2°. O registro sera cancelado quando houver descumprimento do disposto na
legislacao.

CAPITULO II
DA EMBALAGEM

Art. 100. Entende-se por "embalagem™ o involucro ou recipiente destinado a
proteger, acomodar e preservar materiais destinados a expedicdo, embarque, transporte e
armazenagem, classificando-se em primaria e secundaria.

§ 1°. Entende-se por "embalagem priméria® o involucro que esta em contato
com o produto,devendo este ser de material devidamente aprovado pelo SIM.

§ 2°. Entende-se por “embalagem secundaria® o invélucro ou recipiente
utilizado para acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.
Art. 101. Os produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana so6

podem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes devidamente fabricados
para este fim e aprovados pelo 6rgdo de fiscalizacéo.

§ 1°. Podera ser aceito, a juizo do SIM, o reaproveitamento de recipientes para o
envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana quando
estiverem absolutamente integros, perfeitos e rigorosamente higienizados.
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§ 2°. Em hipoOtese alguma podem ser utilizados se, anteriormente, tiverem sido
empregados no acondicionamento de produtos e matérias-primas de uso ndo comestivel.

8 3°. Os produtos que, por sua natureza, nao possuam embalagem deveréo ser

acondicionados para transporte em recipientes ou continentes que confiram a necessaria
protecéo.

84°, Os produtos, quando embalados, deverdo possuir embalagem com
fechamento que garanta a hermeticidade da mesma, atendida as caracteristicas especificas
do produto.

CAPITULO Il
DA ROTULAGEM

Secéo |
Da Rotulagem em Geral

Art. 102. Todos os produtos de origem animal finalizados nos estabelecimentos
que elaboram ou industrializam produtos de origem animal devem estar identificados por meio
de rétulos e carimbos, conforme indicado na legislagéo vigente.

Art. 103. Para a confeccdo dos rotulos as empresas deverdo seguir
obrigatoriamente todas as legislacfes vigentes que tratam sobre esse tema, suas alteracdes e
atualizacGes, bem como as determinacbes dos 6rgdos normatizadores, incluindo-se entre 0s
Orgados normatizadores o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA),
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), Instituto Nacional de Metrologia,
Qualidade e Tecnologia (INMETRO), dentre outros.

8 1°. Os estabelecimentos que ndo seguirem as normas de rotulagem estardo
sujeitos a serem autuados pelos 6rgéos normatizadores das legislacdes vigentes e pelo SIM.

§ 2°. O produto cujos padrdes ainda nédo estejam definidos na legislacéo vigente
somente serd registrado apds estudos especificos, consultas e publica¢es de normas técnicas,
gerando um novo Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) nos moldes dos ja
existentes.

§ 3°. E de responsabilidade da empresa e do seu responsavel técnico manter
seus rétulos atualizados de acordo com a legislagédo vigente.

Art. 104. Para os fins deste Decreto, entende-se por rotulo ou rotulagem toda
inscricdo, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa,

37-91



Estado do Rio Grande do Sul

i -
¥ MUNICIPIO DE JAGUARI

2

estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou
contentores do produto de origem animal, destinado ao comércio ou a outros estabelecimentos
para beneficiamento, com vista a sua identificagéo.

§ 1°. Fica a critério do SIM permitir, para certos produtos, 0 emprego de rétulo
sob a forma de etiqueta ou 0 uso exclusivo do carimbo de inspegéo.

8 2°. Os embutidos ndo enlatados, para venda a granel, serdo identificados por
meio de uma etiqueta apenas a cada amarrado.

8 3°. Os produtos de origem animal fracionados devem conservar a rotulagem
sempre que possivel ou criar um meio de identificacdo do estabelecimento de origem.

Art. 105. Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar matérias
primas e produtos de origem animal registrados pelo SIM e identificados por meio de rotulos,
dispostos em local visivel, quando destinados diretamente ao consumo ou quando enviados a
outros estabelecimentos que 0s processardo.

8 1° O rotulo deve ser resistente as condicbes de armazenamento e de
transporte dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua
confeccao deve ser in6cuo em relagédo ao contetdo.

8 2°. As informagdes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres
legiveis, em cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislacéo especifica.

8 3% Os rotulos devem possuir identificacdo que permita a rastreabilidade dos
produtos.

Art. 106. O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em
produtos de origem animal e a sua forma de indicacdo na rotulagem devem atender a
legislacdo especifica.

Art. 107. Os rotulos somente podem ser utilizados nos produtos registrados aos
quais correspondam, devendo constar destes a declaracdo do nimero de registro do produto no
Servico de Inspecdo Municipal.

Paragrafo Unico. As informacbes expressas na rotulagem devem retratar

fidedignamente a verdadeira natureza, a composi¢ao e as caracteristicas do produto.

Art. 108. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas
complementares e em legislacdo especifica, os rotulos devem conter, de forma clara e legivel:

I - nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo e
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cor, sem intercalacdo de desenho ou dizeres;

S

Il - nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;

111 - carimbo oficial da Inspe¢do Municipal;

IV - natureza do estabelecimento, de acordo com a classificacéo oficial prevista
neste Regulamento;

V - marca comercial do produto, quando houver;

VI - data da fabricacdo/producéo, prazo de validade e identificacdo do lote;

VII - indicacdo quantitativa, conforme legislacdo do 6rgao competente;

V111 - Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ e IE;

IX - lista de ingredientes e aditivos;

X - a especificagdao “Industria Brasileira”;

Xl - impressa, a seguinte expressdo: “Registro na Secretaria da Agricultura,
Pecuaria e Meio Ambiente do Municipio de Jaguari sob n°”, seguido do respectivo nimero de
registro do produto e sucedido do nimero de registro do estabelecimento;

XII - 0 peso da embalagem e a expressdao “Deve ser pesado na presenca do
consumidor”, no caso de o peso liquido ndo estar definido; e

X1 - instrucdes sobre a conservacgdo do produto.

§ 1°. A data de fabricacdo/producdo e o prazo de validade, expressos em dia,
més e ano e a identificacdo do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de
carimbo ou outro processo, a juizo do SIM, conforme a natureza do continente ou do
envoltorio, observadas as normas complementares.

8 2°. Nos casos em que o produto foi apenas fracionado, além de manter um
meio de identificacdo do fabricante, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a
data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto.

Art. 109. Nos rétulos, podem constar referéncias a prémios ou a mencgdes
honrosas, desde que devidamente comprovadas as suas concessoes.

Art. 110. Na composicdo de marcas, é permitido o emprego de desenhos
alusivos a elas.

Paragrafo Unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a
simbolos ou quaisquer indicacOes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unido, dos
Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, deve cumprir a legislagdo especifica.

Art. 111. Nos rotulos dos produtos de origem animal é vedada a presenca de
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expressdes, de marcas, de vocabulos, de sinais, de denominagdes, de simbolos, de emblemas,
de ilustracbes ou de outras representacfes graficas que possam transmitir informacdes falsas,
incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a
equivoco, erro, confusdo ou engano em relacdo a verdadeira natureza, composi¢do, rendimento,
procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso
do produto.

§ 1°. Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenca
ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual natureza,
exceto nos casos previstos em legislacdo especifica.

8 2°. Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades
medicinais ou terapéuticas.

8 3% O uso de alegacdes de propriedade funcional ou de saide em produtos de
origem animal deve ser previamente aprovado pelo 6rgdo regulador da saude, atendendo aos
critérios estabelecidos em legislacédo especifica.

8 4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restricdes ao

Seu uso.

Art. 112. Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados,
respeitados a ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 113. Nenhum rotulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que
esconda ou encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatorios de rotulagem ou o carimbo
do SIM.

Art. 114. Os rotulos e carimbos do SIM devem referir-se ao altimo
estabelecimento onde o produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou

embalagem.

Art. 115. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as
determinacdes estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em legislacéo
especifica.

Art. 116. No caso de cancelamento de registro ou ainda de fechamento do
estabelecimento, fica a firma responsavel obrigada a entregar ao SIM ou inutilizar a rotulagem
existente em estoque, sob as vistas da Inspe¢do Municipal.

Art. 117. Os produtos com denominacdo estrangeira, reconhecidamente
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generalizada no territério estadual, quando destinados ao mercado interno, podem manter a
mesma denominacgao no rétulo e logo abaixo, entre parénteses, a designagdo em vernaculo.

Art. 118. No caso de certos produtos normalmente expostos ao consumo sem
qualquer protecéo, além de seu envoltorio préprio ou casca, a rotulagem sera feita por meio de
rotulo que possa se manter preso ao produto.

Secéo 11
Da Rotulagem em Particular

Art. 119. O produto deve seguir a denominacdo de venda do respectivo
Relatorio Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ).

8 1° O pescado deve ser identificado com a denominac¢do comum da espécie,
podendo ser exigida a utilizacdo do nome cientifico conforme estabelecido em norma
complementar.

8 2°. Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados segundo a
espécie de que procedam.

8 3% Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de vaca devem
possuir em sua rotulagem a designacéo da espécie que lhe deu origem, exceto para 0s produtos
que, em funcédo da sua identidade, sdo fabricados com leite de outras espécies que ndo a bovina.

8 4° Casos de designagbes ndo previstas neste Decreto e em normas
complementares serdo submetidos a avaliacdo do SIM.

Art. 120. Carcacas, quartos ou partes de carcacas em natureza de bovinos, de
bafalos, de equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao comércio
varejista ou em transito para outros estabelecimentos dentro dos limites do Municipio de
Jaguari, recebem o carimbo do SIM diretamente em sua superficie.

Paragrafo unico. Os carimbos devem conter as exigéncias previstas neste
Decreto e em normas complementares.
Art. 121. A &gua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em

percentuais, na lista de ingredientes do produto.

Paragrafo Unico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a
trés por cento (3%), o percentual de &gua adicionado ao produto deve ser informado,
adicionalmente, no painel principal da rotulagem.
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Art. 122. Os produtos que ndo sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo
composto ndo podem utilizar rétulos, ou qualquer forma de apresentacdo, que declarem,
impliqguem ou sugiram que estes produtos sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo
composto, ou que fagam alusdo a um ou mais produtos do mesmo tipo.

§ 1°. Para os fins deste Decreto, entende-se por Acordos Lacteos 0s nomes,
denominacBes, simbolos, representacdes graficas ou outras formas que sugiram ou facam
referéncia, direta ou indiretamente, ao leite ou aos produtos lacteos.

8 2°. Fica excluida da proibi¢do prevista no “caput” deste artigo a informagao
da presenca de leite, produto lacteo ou produto lacteo composto na lista de ingredientes.

Art. 123. Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes
a espécie e as formas de apresentacdo do produto, pode ser dispensado o uso de embalagem e a
aposicao de rotulos, conforme definido em normas complementares.

Art. 124. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados
dos produtos das abelhas deve constar a adverténcia “ESTE PRODUTO NAO DEVE SER
CONSUMIDO POR CRIANGCAS MENORES DE UM ANO DE IDADE.”, em caracteres destacados,
nitidos e de facil leitura.

Art. 125. O rotulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais
exigéncias estabelecidas em legislacédo especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

I - ndo conter indicacdes que facam referéncia a sua origem floral ou vegetal; e
Il - conter a expressdo “PROIBIDA A VENDA FRACIONADA”.

Art. 126. Os rétulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimentacéo
humana devem conter, além do carimbo do Servico de Inspecdo Estadual (SIE), a declaracao
“NAO COMESTIVEL”, em caixa alta, caracteres destacados e atendendo as normas
complementares.

CAPITULO IV
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 127. O namero do registro do estabelecimento e a sigla "SIM" com a
palavra "INSPECIONADOQO", representam 0s elementos basicos do carimbo oficial da Inspecéo
Sanitaria Municipal de Jaguari, cujo formato e dimens6es sdo fixados neste Regulamento.

8 1° Assigla SIM traduz-se: "Servico de Inspe¢do Municipal”.

8 2°. O carimbo da Inspecdo Municipal representa a marca oficial usada
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unicamente em estabelecimentos sujeitos a fiscalizacdo pelo SIM da Secretaria de Agricultura,

Pecuéria e Meio Ambiente do Municipio de Jaguari e constitui o sinal de garantia de que o
produto foi inspecionado pela autoridade competente.

Art. 128. Os diferentes modelos de carimbo da Inspecdo Municipal a serem
usados nos estabelecimentos fiscalizados pelo SIM obedecerdo as seguintes especificacdes,
conforme o padréo e descrigdo de cada modelo:

| - Modelo 1:
a) forma: circular;

b) dimensdes: seis centimetros (06 cm) de didmetro;

c) dizeres: escrever o nimero do registro do SIM do estabelecimento no centro
de forma horizontal; logo abaixo também no centro e na horizontal colocar a descri¢édo do
Municipio "JAGUARI - RS"; na parte superior escrever a palavra "INSPECIONADO" (que
deverd acompanhar a curva superior do circulo); na parte inferior escrever as iniciais "SIM"
(que deverdo acompanhar a curva inferior do circulo); e a linha que delimita o circulo externo
devera fazer parte do desenho impresso;

d) uso: para carcacas de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos e caprinos em
condicdes de consumo em natureza, aplicados externamente sobre as massas musculares da
regido do coxao (pernil), costela, lombo, paleta (1/2 carcacga); no caso de carcagas de ovinos,
caprinos e suinos que forem comercializadas inteiras pode-se utilizar somente o carimbo no
pernil e paleta; também indicado para rétulos (etiquetas, gravados, litografados ou impressos
em embalagens) de carnes de bovinos, bubalinos, ovinos e suinos.

Il - Modelo 2:

a) forma: circular;

b) dimensdes: trés centimetros (03 cm) de diametro;

c) dizeres: idéntico ao Modelo 1, acrescentando o namero de registro do produto
junto ao SIM;

d) uso: para embalagens, selos, etiquetas ou similares, individuais e inviolaveis
de carcacas de aves e de outros pequenos animais de consumo, incluindo pescados; utilizados
também para carimbar embalagens de mildos; utilizado para rotulos, selos, etiquetas ou
similares (gravados, litografados ou impressos em embalagens) para conservas de carne
(embutidos), para cortes de carnes de todas as espécies desde que com peso de um quilo (01
kg) ou mais; e, ainda, utilizados para ovos, leite e laticinios, mel, cera de abelha e outros.

Il - Modelo 3:

a) forma: circular;
b) dimensBes: um virgula cinco centimetros (1,5 cm) de diametro;
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c) dizeres: idéntico ao Modelo 1, acrescentando o nimero de registro do produto
junto ao SIM;

d) uso: para embalagens, selos, etiquetas (gravados, litografados ou impressos
em embalagens), usados para conservas de carne (embutidos), para cortes de carnes de todas as

espécies, desde que com peso menor que um (1) quilo (kg).
IV - Modelo 4:
a) forma: quadrada;
b) dimensGes: sete por sete centimetros (7x7 cm);

c) dizeres: as letras “C” (cozimento), “TF” (tratamento pelo frio) ¢ “FC” (fuséo
pelo calor), com altura de cinco centimetros (05cm);

d) uso: para carcagas ou partes de carcacas destinadas ao tratamento pelo frio
(TF) , cozimento (C) ou fuséo pelo calor (FC)

TITULO XlI
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 129. As materias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer
substancia que entre em suas elaboracdes, estdo sujeitos a analises fisicas, microbiologicas,
fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais analises que se fizerem
necessarias para a avaliacdo da conformidade.

Pardgrafo Unico. Sempre que o SIM julgar necessario, realizard a coleta de
amostras para analises laboratoriais.

Art. 130. O Servico de Inspecdo Municipal fica autorizado a celebrar
convénio

com laboratoérios de analises de alimentos e agua para a realizacdo do monitoramento
da qualidade dos produtos.

Art. 131. As coletas para analises laboratoriais dos produtos finais
seguirdo o estabelecido pela Instrugcdo Normativa do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA) n°® 62, de 23 de agosto de 2003, ou aquela que
vier a substitui-la.

Art. 132. Para realizacdo das andlises fiscais, deve ser coletada amostra em
triplicata da matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboracdo,
asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservacao.
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§ 1°. Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada a rede laboratorial
credenciada pelo SIM, e as demais devem ser utilizadas como contraprova, sem que uma
amostra deverad ser entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto e a outra amostra
deveré ser mantida em poder do laborat6rio ou do SIM.

§2°. E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a
conservacao de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

8§ 3°. Nado devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil
para a realizacdo da andlise de contraprova,

I11 - tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de
inspecdo oficial; e

IV - forem destinadas a realizacdo de analises microbioldgicas, por ser
considerada impertinente a analise de contraprova nestes casos.

Art. 133. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer
substancia que entre em sua elaboracéo e de agua de abastecimento para analise fiscal deve ser
efetuada por servidores do SIM ou na presenca destes.

8 1°. A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do detentor
do produto ou de seu representante, conforme o caso.

8 2°. N&o deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composigéo,
integridade ou conservacao esteja comprometida.

Art. 134. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a manutencdo de sua
integridade fisica e a conferir conservagdo adequada ao produto.

Pardgrafo Unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela
autoridade competente que estiver procedendo a coleta.

Art. 135. Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao
disposto na legislacdo, o SIM notificard o interessado dos resultados analiticos obtidos e
adotara as acoes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 136. E facultado ao interessado requerer ao SIM a analise pericial da
amostra de contraprova, nos casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado
da data da ciéncia do resultado.
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§ 1°. Ao requerer a andlise da contraprova, o interessado deve indicar no

requerimento o nome do assistente técnico para compor a comissao pericial e podera indicar
um substituto.

§ 2°. O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratério
definido pela autoridade competente do SIM em que se realizara a analise pericial na amostra
de contraprova, com antecedéncia minima de setenta e duas horas.

8§ 3°. Deve ser utilizada na analise pericial a amostra de contraprova que se
encontra em poder do detentor ou do interessado.

8 4° Deve ser utilizada na pericia de contraprova 0 mesmo metodo de analise
empregado na andlise fiscal, salvo se houver concordancia da comissdo pericial quanto a
adocdo de outro método.

8 5% A andlise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de
contraprova apresentar indicios de alteracdo ou de violacéo.

8 6°. Comprovada a violagdo ou 0 mau estado de conservagdo da amostra de
contraprova, deve ser considerado o resultado da analise fiscal.

§7° Em caso de divergéncia quanto ao resultado da andlise fiscal ou
discordancia entre os resultados da analise fiscal com o resultado da andlise pericial de
contraprova, deve-se realizar novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder do
laboratorio ou do SIM.

8 8°. O nédo comparecimento do representante indicado pelo interessado na data
e na hora determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do
interessado implica a aceitacdo do resultado da analise fiscal.

Art. 137. Os custos decorrentes das analises realizadas serao arcados
pelos

préprios estabelecimentos, sendo as andlises entregues ao SIM para que sejam
arquivadas.

Art. 138. As analises serdao feitas periodicamente, de forma aleatoria.

§ 1°. As andlises microbiolégicas para carne e derivados, pescado e
derivados e ovos em conserva seréo feitas a cada quatro (04) meses, obedecendo ao
seguinte:

PRODUTOS REGISTRADOS NO SIM QUANTIDADE A SER ANALISADA
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um (01) a seis (06) um (01) produto
sete (07) a doze (12) dois (02) produtos diferentes
treze (13) a dezoito (18) trés (03) produtos diferentes
dezenove (19) ou mais quatro (04) produtos diferentes

§ 2°. A andlise microbiol6gica para ovos “in” natura e mel e seus
derivados sera feita a cada seis (06) meses.

§ 3°. A analise microbiolégica do leite pasteurizado devera ser realizada
mensalmente.

8 4°. As andlises fisico-quimicas dos produtos de origem animal serao
feitas uma vez por ano.

8 5° A pesquisa de antibidtico e fraude no leite sera feita mensalmente.

Art. 139. Os estabelecimentos ficam sujeitos as penalidades cabiveis,
conforme a situacéo, se os resultados das analises estiverem em desconformidade
com os parametros legais ou ndo atendam aos Relatérios Técnicos de Identidade e
Qualidade (RTIQ).

Art. 140. As autoridades publicas responsaveis pela vigilancia sanitaria
de alimentos comunicardo ao SIM os resultados das acoes fiscais e analises de rotina
por elas realizadas, se dos mesmos resultar apreensado ou condenacédo de produtos,
subprodutos ou matérias-primas de origem animal oriundos de estabelecimentos sob
Inspecdo Municipal.

Art. 141. A agua de abastecimento também sera analisada quanto aos
parametros quimico, fisico e microbiolégico:

§ 1°. A analise microbioldgica sera feita da seguinte forma:

| - carne e derivados: a cada dois (02) meses;

Il - leite e derivados: a cada dois (02) meses;

lIl - ovos e derivados: para ovos “in” natura sera feita andlise da agua a
cada trés (03) meses e para conservas de ovos a cada dois (02) meses;

IV - pescado e derivados: a cada dois (02) meses;

V - mel, cera de abelhas e derivados: durante a safra e periodo em que
o produto estiver sendo manipulado nas dependéncias do estabelecimento.

§ 2°. A analise fisico-quimica seré realizada anualmente.
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TITULO XIlI
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 142.Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados
tantas vezes quantas necessarias, antes de serem expedidos para 0 consumo.

§ 1°. Os produtos que nessa reinspecdo forem julgados impréprios
para o
consumo devem ser destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais,
depois de retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturacgéo, se for o caso.

8 2°. Quando os produtos ainda permitam o aproveitamento condicional
ou rebeneficiamento, a Inspecdo Municipal deve autorizar que 0S mesmos sejam
submetidos aos processos apropriados, reinspecionando-os antes da liberacéo.

Art. 143. Na reinspecdo da carne em natureza ou conservada pelo frio, deve ser
condenada a que apresentar qualquer alteracdo que faca suspeitar de processo de putrefacao.

Art. 144. Nos entrepostos, armazéns ou casas comerciais, onde se encontrem,
depositados produtos de origem animal procedente de estabelecimentos sob Inspecéo
Municipal, a reinspecédo deve visar, especialmente:

I - identificar os rotulos e marcas oficiais dos produtos, bem como a data de
fabricacéo;

Il - verificar as condicdes de integridade dos envoltorios e recipientes;

Il - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras,
conforme o caso;

IV - coletar amostras para exames quimicos e microbiologicos, sempre que
necessario.

8§ 1°. A amostra deve receber uma cinta envoltéria aprovada pelo SIM,
claramente preenchida pelo interessado e pelo funcionario que fez a coleta.

8§ 2°. Sempre que o interessado desejar, a amostra pode ser coletada em
triplicata, com os mesmos cuidados de identificacdo do paragrafo anterior, representando uma
delas a contraprova, que permanecerd em poder do interessado, lavrando-se um termo de coleta

em duas vias, uma das quais sera entregue ao interessado.

8 3%, Tanto a amostra como a contraprova devem ser colocadas em envelopes
apropriados, aprovados pelo SIM e, a seguir, fechados e lacrados, devendo 0s mesmos ser
rubricados pelo interessado e pelo funcionério.
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8 4°. Em todos os casos de reinspecao as amostras terdo preferéncia para exame.

8 5% Quando o interessado divergir do resultado do exame pode requerer,
dentro do prazo de quarenta e oito (48) horas, a anélise de contraprova, que devera ser dirigida
ao SIM.

§6° O exame da contraprova pode ser realizado em qualquer laboratério
oficial.

8 7°. Confirmada a condenacdo do produto ou partida, a Inspecdo Municipal
determinaré o aproveitamento condicional ou a transformacdo em produto ndo comestivel.

8 8°. As amostras para prova ou contra prova coletadas pelo SIM, para exame
de rotina ou analise pericial, em caso de negativas, ndo representardo 6nus de espécie alguma
para o estabelecimento.

Art. 145. A inspecdo municipal deverd fiscalizar o embarque de qualquer

produto de origem animal, bem como as condic¢des higiénicas e as instalagdes dos meios de
transporte utilizados para tal finalidade.

TITULO XIV
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 146. Os produtos e matérias-primas de origem animal procedentes de
estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, satisfeitas as exigéncias do presente Regulamento e
demais legislacbes vigentes e suas atualizacGes, tém livre transito dentro do territorio do
Municipio de Jaguari.

Paragrafo Unico. Obter somente o registro de inspecdo municipal ndo autoriza o
comércio intermunicipal ou interestadual dos produtos, salvo os que legalmente receberam
registro e identificacdo para este fim, atraves de programas especificos

Art. 147. As autoridades de Saude Publica, em sua funcdo de policiamento da
alimentacdo nos centros de consumo, sempre que necessario devem comunicar a Inspecdo
Sanitaria Municipal os resultados das analises fiscais que realizam se, das mesmas, resultar
apreensdo ou condenacdo dos produtos, subprodutos e matérias-primas de origem animal sob
fiscalizacdo do SIM.

Art. 148. Os produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos de
outros Municipios, s6 poderdo ingressar no territdrio municipal de Jaguari quando vierem
acompanhados de registro em Orgdos de Inspecdo Sanitaria Estadual ou Federal ou de
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Municipios que receberao titulos especificos que autorizam o comércio intermunicipal de seus
produtos de origem animal.

Art. 149. O transporte de produtos de origem animal devera ser feito em
veiculos apropriados, tanto no que se refere ao tipo de produto a ser transportado quanto a sua
perfeita conservagao.

8 1° Os produtos destinados ao consumo humano ndo poderdo ser
transportados com produtos ou mercadorias de outra natureza.

8 2°. Para o transporte, tais produtos devem ser acondicionados higienicamente
em recipientes adequados, independente de sua embalagem, individual ou coletiva.

8 3% Os veiculos, os contentores ou 0s compartimentos devem ser higienizados
e desinfetados antes e apds o transporte.

8 4° Os veiculos, os contentores ou 0s compartimentos utilizados para o

transporte de matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico
e, quando necessario, de equipamento gerador de frio, além de instrumento de controle de
temperatura, em atendimento ao disposto em normas complementares.

§ 5°. E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excecdo das
espécies de grande tamanho, conforme critérios definidos pelo Departamento de Inspecdo de
Origem Animal (DIPOA).

Art. 150. Os produtos ndo destinados a alimentacdo humana, como couros, l&s,
chifres, subprodutos industriais e outros, procedentes de estabelecimentos inspecionados pelo
SIM, sO6 podem ter livre transito se procedentes de zonas onde ndo grassem doencas
contagiosas, atendidas, também, outras medidas determinadas pelas autoridades oficiais da
Defesa Sanitaria Animal.

Art. 151. Todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de origem animal
em transito nas vias municipais de Jaguari devem estar devidamente embalados,
acondicionados, rotulados e carimbados e podem ser reinspecionados pela equipe do SIM no
momento do transito.

Art. 152. Os produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos com
Inspecdo Municipal que estiverem em transito deverdo ter, obrigatoriamente, os seguintes
documentos:

| - Nota Fiscal do estabelecimento ou Nota Fiscal do Produto;
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Il - Licenga de Transporte (Licenca emitida por 6rgdo sanitario — Vigilancia
Sanitéria) do veiculo transportador.

Art. 153. Os produtos ou matérias-primas de origem animal que estiverem
deteriorados ou alterados serdo inutilizados imediatamente.

Paragrafo Unico. Quando a inutilizagdo ndo puder ser efetuada na ocasido da
apreensdo, a mercadoria sera transportada para local que a autoridade competente designe, por
pessoal de sua competéncia e por conta do infrator.

Art. 154. A apreensdo e a inutilizacdo de produtos e matérias-primas de origem
animal poderdo ser realizadas em qualquer local onde 0os mesmos se encontrem.

Pardgrafo dnico. Correrdo por conta dos detentores ou responsaveis pela
mercadoria apreendida ou inutilizada as despesas de deposito, transporte e desnaturacao.

Art. 155. No caso de produtos de origem animal apreendidos por infracdes as
normas de rotulagem e apresentacdo, desde que sanaveis, e sendo o infrator primario, apds

lavrado o respectivo auto de infracéo, sera permitida a correcdo da irregularidade, e liberada a
mercadoria, ndo sendo, neste caso, aplicada qualquer penalidade.

Paragrafo unico. No caso de reincidéncia ou de irregularidade ndo suscetivel de

correcdo, aplicar-se-a ao infrator a penalidade cabivel.

Art. 156. O auto de apreensdo e/ou inutilizacdo, que serd a base do
procedimento administrativo, devera ser lavrado em trés (03) vias, no minimo, pela autoridade
sanitaria ou seu agente, destinando-se a primeira via ao autuado, e devera conter:

I - nome e endereco do infrator e das testemunhas se houver;
Il - local, dia e hora da lavratura;

I11 - ato ou fato constitutivo da infracéo;

IV - disposicao legal ou regulamentar infringida;

V - assinatura da autoridade sanitaria autuante; e

VI - assinatura do infrator ou de quem o represente.

Art. 157. As omissfes ou incorre¢des na lavratura do auto de apreensdo nao
acarretardo nulidade do mesmo, quando do processo constarem elementos necessarios a
determinacéo da infracdo e do infrator.
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TITULO XV
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRACOES,
DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E MEDIDAS CAUTELARES

Secéo |
Dos Responsaveis pela Infragédo

Art. 158. Serdo responsabilizadas pela infragdo as disposicdes deste Decreto,
para efeito da aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a
origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no SIM;

Il - proprietérias, locatarias ou arrendatarios de estabelecimentos registrados no
SIM, onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados, fracionados,
industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou
expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal;

1l - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem
animal; e

IV - estabelecimentos que realizem comércio, dentro dos limites do Municipio
de Jaguari, de produtos de origem animal, sem estar devidamente registrado no SIM, SIE, SIF
ou servico oficial equivalente.

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o “caput” deste artigo
abrange as infracfes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou

juridicas que exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de
matérias primas.

Secéo Il
Das Medidas Cautelares

Art. 159. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal
represente risco a salde publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o SIM devera

adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:
| - apreenséo do produto;

Il - suspensdo provisoria do processo de fabricagdo ou de suas etapas; e
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I11 - coleta de amostras do produto para realizacdo de analises laboratoriais.

§ 1°. Sempre que necessario, serd determinada a revisdo dos programas de
autocontrole dos estabelecimentos.

8 2°. A retomada do processo de fabricagdo ou a liberacdo do produto sob
suspeita sera autorizada caso o SIM constate a inexisténcia ou a cessa¢do da causa que motivou
a adocdo da medida cautelar.

8 3% O disposto no “caput” deste artigo ndo afasta as competéncias de outros
orgdos fiscalizadores, na forma da legislacéo.

CAPITULO 11
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 160. As infracbes ao presente Regulamento, considerando o disposto na
Lei Municipal n° 3.264, de 28 de dezembro de 2018, serdo avaliadas em conformidade com a
Lei Federal n® 7.889, de 23 de novembro de 1989 e o0 Decreto Federal n® 9.013, de 29 de marco
de 2017, quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

Art. 161. Incluem-se entre as infragdes previstas neste Regulamento:

| - atos que procurem embaracar a acdo dos servidores do SIM ou de outros
Orgaos no exercicio de suas funcdes, visando impedir, dificultar ou burlar os trabalhos de
fiscalizagdo;

Il - desacato, suborno ou simples tentativa;

Il - informacdes inexatas sobre dados estatisticos referente a quantidade,
qualidade e procedéncia dos produtos;

IV - qualquer sonegacéo que seja feita sobre assunto que direta ou indiretamente
interesse ao SIM;

V - desatualizacdo documental no 6rgdo de inspecdo sanitaria oficial e nédo
cumprimentos de prazos determinados pelo SIM;

VI - ndo cumprimento de quaisquer determinacfes, exigéncias, oficios ou
notificacBes deliberadas pelos médicos veterinarios do SIM; e

V11 - pelo descumprimento das normas estabelecidas por este regulamento.

Art. 162. S&o consideradas infragdes sanitarias:
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| - construir, instalar ou fazer funcionar estabelecimento de abate ou
industrializagao de produtos de origem animal sem estar autorizado pelo SIM ou outro
orgdo competente;

Il - prestar servico sem estar autorizado pelo SIM;

[l - produzir, fabricar, armazenar, transportar, expor, comercializar,
divulgar ou entregar para consumo produto em desacordo com a legislacéo;

IV - descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades
e outras exigéncias sanitarias;

V - descumprir atos emanados das autoridades sanitarias competentes,
visando a aplicacdo da legislacao pertinente;

VI - opor-se, dificultar ou impedir medidas e acdes sanitarias que
visem a

prevencédo de agravos a saude; e

VII - obstar, dificultar, desacatar, impedir ou embaracar a acdo da
autoridade sanitaria competente.

Art. 163. Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infracdo a
legislacdo referente aos produtos de origem animal acarretard, isolada ou de forma cumulativa,
as seguintes sancoes:

I - Adverténcia: utilizada quando ndo atente a saude publica como forma de
orientacdo para a correcdo do problema. Esta adverténcia devera ser descrita no relatorio ou
planilha de inspecdo, com a ciéncia do infrator;

Il - Auto de Infracdo e Multa: sera emitido nos casos em que o infrator ndo for
primario, ou seja, nos casos de reincidéncias de ndo conformidades anteriormente notificadas.
Podera ser emitido também, a critério do Médico Veterinario, quando o infrator conhece as
determinacgdes legais e/ou determinacbes do SIM e mesmo assim ndo as cumpre. Sempre
deverd ser emitido em caso de ndo conformidades relacionadas as analises de agua e/ou
produtos. Devera ser emitido também nos casos de ndo conformidades que atentem a saude
publica, neste caso, deverdo ser tomadas as providencias necessarias que poderdo ser:
condenacdo de produtos, interdicdo total ou parcial, suspensao das atividades e/ou de produto
ou cancelamento do registro no SIM,;

Il - Apreensdo e/ou condenacdo: no caso de matérias-primas, produtos,
subprodutos e derivados de origem animal quando ndo apresentarem condicdes higiénico-
sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou apresentarem qualquer irregularidade que
possa influir na qualidade do produto final e na seguranga do consumidor ou ainda que forem
adulterados ou apresentarem problemas de rotulagem;
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IV - Interdicdo total ou parcial: quando a infragdo consistir na adulteracdo ou
falsificacdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspecdo técnica realizada pela
autoridade competente, pela inexisténcia de condi¢fes higiénico-sanitarias ou estruturais

adequadas, por numero de funcionarios insuficientes ou ainda por recidiva de infracdes ndo
regularizadas ap6s adverténcia/notificacdo/auto de infracéo;

V - Suspensdo da atividade: no caso de acdes que causem risco ou ameaga a
Saude Publica ou nos casos em que a empresa ndo cumpre as determinagdes do SIM, apés
esgotadas todas as possibilidades de entendimento;

VI - Suspensdo de produto: nos casos em que o SIM verificar a néo
conformidade no uso de aditivos, ou quando for verificado 0 ndo cumprimento do Regulamento
Técnico de ldentidade e Qualidade (RTIQ) do produto em questdo. O produto podera ser
suspenso também quando for verificada pelos Médicos Veterinarios a falta de condigcdes

estruturais adequadas para a producao de determinado produto.

VIl - Cancelamento do Registro: podera ocorrer por motivo de interdicdo ou
suspensdo das atividades, pela ndo concretizacdo da transferéncia de registro em tempo, pelo
ndo pagamento de dividas com a Prefeitura Municipal ou por solicitacdo do
proprietario do estabelecimento.

8 1°. As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos
casos de artificio, ardil, simulacdo, desacato, embaraco, resisténcia a acdo fiscal ou
reincidéncias, levando-se em conta as circunstancias atenuantes ou agravantes e 0S meios ao
seu alcance para cumprir a lei, a juizo do SIM.

8 2°. A interdicdo de que trata o item IV deste artigo podera ser desconsiderada
apos o atendimento das exigéncias que motivaram a sancao.

8 3°. Se a interdigdo ou suspensdo das atividades for mantida pelo periodo de
doze (12) meses sera cancelado o registro junto ao SIM.

Art. 164. Para efeito de apreensdo e/ou condenacdo, além dos casos especificos
previstos neste Regulamento, consideram-se improprios para 0 consumo, no todo ou em parte,
0s produtos de origem animal que:

| - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacdo, rancosos, mofados
ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades
ou que demonstrem pouco cuidado na manipulacdo, elaboracdo, preparacdo, conservacao ou
acondicionamento;

Il - forem adulterados, fraudados ou falsificados;

11 - contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;
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IV - forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacao por qualquer motivo;
V - ndo estiverem de acordo com o previsto no presente Regulamento;
VI - ndo apresentarem sinais caracteristicos da realizacdo de inspecéao sanitéria;e

VII - apresentarem qualquer irregularidade que possa colocar em risco a saude
do consumidor.

Art. 165. Serdo considerados casos de adulteracfes, fraudes ou falsificacdes as
seguintes situacodes:
| - adultera¢des, quando:

a) os produtos tenham sido elaborados em condi¢cBes que contrariam as
especificacdes e determinacgdes fixadas;

b)no preparo dos produtos haja sido empregada matéria prima
alterada ou

impura;

c) tenham sido empregadas substancias de qualidade, tipo e espécie
diferentes da composicdo normal do produto, sem a prévia autorizacdo da inspecao
sanitaria;

d) os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados, sem prévia
autorizacao e nao conste declaracdo nos roétulos; e

e) intencdo dolosa em mascarar a data de fabricacéo ou validade.

Il - fraude, quando:

a) alteracdo ou modificacdo total ou parcial de um ou mais elementos
normais do produto, de acordo com os padrbes estabelecidos ou férmulas aprovadas
pela inspecao sanitaria;

b) as operacfes de manipulacéo e elaboracdo forem executadas com
intencao
deliberada de estabelecer falsa impresséo aos produtos fabricados;

c) supressdo de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando
0 aumento de peso, em detrimento de sua composicdo normal ou de valor nutritivo
intrinseco;

d) conservacao com substancias diferentes das aprovadas e permitidas;

e) especificacdo total, ou parcial, na rotulagem de um determinado
produto que néo seja contida na embalagem ou recipiente.
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[l - falsificacdes, quando:

a) os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo
com forma,

caracteres e rotulagem que constituam processos especiais, privilégios ou
exclusividade de outrem sem que seus legitimos proprietarios tenham dado
autorizagao; e

b) forem wusadas denominacbes diferentes das previstas neste
regulamento ou em féormulas aprovadas.

Art. 166. Com base nos dispositivos legais contidos no presente Regulamento,
suas alteracbes e atualizacbes e demais instrucdes legais complementares aprovadas e
utilizadas pelo SIM de Jaguari serdo aplicadas, isolada ou cumulativamente, as seguintes
penalidades para infratores ndo primarios ou nos casos de a¢des com dolo ou ma fé:

I - Multa leve: correspondente a quarenta (40) Valores de Referéncia Municipal
(VRM):

a) aos que desobedecerem a quaisquer das exigéncias sanitarias em relagcdo ao
funcionamento do estabelecimento e a higiene dos equipamentos e dependéncias, bem como

dos trabalhos de manipulacdo e preparo de matérias-primas e produtos, inclusive aos que
fornecerem leite adulterado, fraudado ou falsificado;

b) aos que acondicionarem ou embalarem produtos em recipientes nao
permitidos;

C) aos responsaveis por estabelecimentos que ndo coloquem em destaque o
carimbo da Inspecdo Municipal em rotulos ou em produtos;

d) aos responsaveis pelos produtos que ndo contenham data de fabricacdo e/ou
de validade;

e) aos que infringirem outras exigéncias sobre rotulagem para os quais ndo
tenham sido especificadas outras penalidades;

f) as pessoas que despacharem ou conduzirem produtos de origem animal para o
consumo privado, nos casos previstos neste Regulamento, e os destinarem a fins comerciais;

g) aos que lancarem méao de rotulos e carimbos oficiais da Inspe¢do Municipal
para facilitar a saida de produtos e subprodutos industriais de estabelecimentos que ndo estejam

registrados no SIM;

h) aos que receberem e mantiverem guardados, em estabelecimentos registrados,
ingredientesou matérias primas proibidas que possam ser utilizadas na fabricagdo de produtos;
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i) aos responsaveis por misturas de matérias-primas em porcentagens
divergentes das previstas nos Regulamentos Técnicos de lIdentidade e Qualidade dos
Produtos (RTIQ);

j) as pessoas fisicas ou juridicas que embaracarem ou burlarem a acdo dos
servidores do SIM no exercicio de suas funcdes;

I) aos responsaveis por estabelecimento de leite e derivados que ndo realizarem a
lavagem e higienizacdo dos vasilhames, frascos, carros tanques e veiculos em geral;

m) aos responsaveis por estabelecimentos que ap6s o término dos trabalhos
industriais e, durante as fases de manipulacdo e preparo, quando for o caso, ndo procederem a
limpeza e higienizagdo rigorosa das dependéncias e equipamentos diversos de produtos
destinados a alimentac¢do humana;

n) aos responsaveis por estabelecimentos que ultrapassem a capacidade maxima
de abate, industrializacdo ou beneficiamento;

0) aos que lancaram no mercado produtos cujos rotulos ndo tenham sido
aprovados pelo SIM;

p) aos responsaveis pela confeccdo, litografia ou gravacdo de carimbos da
Inspecdo Municipal a serem usados isoladamente, ou em rotulos, por estabelecimentos que nao
estejam registrados, ou em processo de registro no SIM;

g) os estabelecimentos que preparem, com finalidade comercial, produtos de

origem animais novos e ndo padronizados, cujas formulas ndo tenham sido previamente
aprovadas pelo SIM;

r) por descumprimento de oficios de Notificacdo, oficios do SIM, Termos de
Compromisso e prazos estabelecidos pelo SIM;

S) por desrespeito aos preceitos de bem estar animal;

t) por apresentar analise microbioldgica e/ou fisico-quimica de agua e/ou
produto em desacordo com a legislacao vigente;

u) por receber animais divergentes (quantidade, faixa etaria, sexo e/ou espécie)
do que consta na Guia de Transito Animal - GTA; GTA vencida, rasurada ou com algum tipo
de adulteracdo, ou por ndo entregar o informativo de abate ou entrega-lo com dados
divergentes aos da GTA;

V) por ndo realizar a remocao e segregacao de todos os Materiais Especificos de
Risco (MER) para encefalopatia espongiforme bovina; e

X) por infringirem qualquer um dos itens citados neste Decreto, a juizo do SIM.
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Il - Multa moderada: correspondente a oitenta (80) Valores de Referéncia
Municipal (VRM):

a) aos que lancarem mao de rotulagens e carimbos de inspecdo, para facilitar o
escoamento de produtos de origem animal, que ndo tenham sido inspecionados pelo SIM;

b) aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de origem animal que
realizarem construcGes novas, remodelacdes ou ampliagdes sem que 0s projetos tenham sido

previamente aprovados pelo SIM,;

C) aos que expuserem a venda produtos de um estabelecimento como se fosse de
outro;

d) aos que usarem indevidamente os carimbos da Inspe¢do Municipal;

e) aos que despacharem ou transportarem produtos de origem animal em
desacordo com a determinacdo da Inspecéo Municipal;

f) aos responsaveis por estabelecimentos sob Inspecdo Municipal que enviarem,
para consumo, produtos sem rotulagem;

g) aos responsaveis por quaisquer fraudes ou falsificacbes de produtos de
origem animal,

h) aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados, ou procedentes
de animais ndo inspecionados no preparo de produtos usados na alimentacdo humana;

i) aos que, embora notificados, mantiverem na producdo de leite, vacas que
tenham sido afastadas do rebanho pela Divisdo de Fiscalizacdo e Defesa Sanitaria Animal
(DFDSA), da Secretaria de Agricultura do Estado do Rio Grande do Sul;

J) as pessoas fisicas ou juridicas que mantiverem, para fins especulativos,
produtos que, a critério do SIM, possam ficar prejudicados em suas condi¢cdes de consumo;

I) aos que subornarem tentarem subornar ou usarem de violéncia contra
servidores do SIM, no exercicio de suas atribuicdes;

m)aos que burlarem a determinacdo quanto ao retorno de produtos destinados ao
aproveitamento condicional no estabelecimento de origem;

n) aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for determinado
pela Inspecdo Municipal,
0) para abate sem a presenca do médico veterinario, rompimento de lacre,

industrializar produtos suspensos, dar destino diferente do devido pela inspecdo ou qualquer
outra situacdo que caracterize "burlar a fiscalizagao";

p) para 0 ndo cumprimento do Cronograma de analises microbiolégica e/ou

fisico-quimica de agua e/ou produto;
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g) por receber animais sem a Guia de Transito Animal - GTA.

11 - Multa grave: correspondente a cento e vinte (120) Valores de Referéncia
Municipal (VRM), fixada de acordo com a gravidade da falta, aos que cometerem infracoes
citadas anteriormente ao presente Regulamento em grau cumulativo.

IV - Multa gravissima: correspondente a duzentos (200) Valores de Referéncia
Municipal (VRM):

a) para abate sem a presenca do médico veterinario, rompimento de lacre,
industrializar produtos suspensos, dar destino diferente do devido pela inspecdo ou qualquer
outra situacdo que caracterize "burlar a fiscalizagao™;

b) para reincidéncias graves;
C) para casos que coloquem em risco eminente a satde publica;
d) para os casos de impedimento total das atividades fiscais; e

e) aos estabelecimentos que adulterarem, fraudarem ou falsificarem, de forma
dolosa e reincidente.

Art. 167. As penalidades a que se refere o presente Regulamento serdo
aplicadas, sem prejuizo de outras que, por Lei, possam ser impostas por autoridades de saude
publica ou policiais.

8 1°. O grau das penalidades (leve, moderada, grave ou gravissima) que ndo se
encontram previstas no artigo anterior, serd definido pelos médicos veterinarios do SIM que
levardo em conta a gravidade do fato, bem como os riscos a saude publica e as suas
reincidéncias.

§ 2°. S&o consideradas circunstancias atenuantes:

I - o infrator ser primario;

Il - a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucéo do fato;

Il - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias
do ato lesivo que lhe for imputado;

IV - a infracdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
V - ainfracdo ter sido cometida acidentalmente;
VI - a infragdo ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator; ou

VII - ainfracdo ndo afetar a qualidade do produto.

8§ 3°. S&o consideradas circunstancias agravantes:

| - o infrator ser reincidente;
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Il - o infrator ter cometido a infracdo com vistas a obtengdo de qualquer tipo de

vantagem;

1l - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar 0 ato, mesmo tendo
conhecimento de sua lesividade para a satde publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execu¢do material da infracao;
V - ainfragdo ter consequéncia danosa para a salde publica ou para o

consumidor;

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a acdo da fiscalizacdo ou a
inspecéo;

VII - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

V111 - o infrator ter descumprido as obrigacOes de depositario relativas a guarda
do produto.

8 4°. Na hipotese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a
aplicacdo da pena deve ser considerada em razao das que sejam preponderantes.

8 5°. Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragdo depois do
transito em julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infracdo anterior,
podendo ser genérica ou especifica.

8 6°. A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infragdo
e a reincidéncia especifica é caracterizada pela repeticéo de infracdo ja anteriormente cometida.

8 7°. Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacdo anterior se entre a
data do cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da infragcdo posterior
tiver decorrido mais de cinco (05) anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

8 8°. Quando a mesma infracdo for objeto de enquadramento em mais de um
dispositivo deste Decreto, prevalece para efeito de puni¢do o enquadramento mais especifico

em relacdo ao mais genérico.
Art. 168. Apurando-se no mesmo processo administrativo a pratica de duas (02)

ou mais infracGes, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada disposicdo
infringida.

Art. 169. As multas a que se refere o presente Regulamento serdo agravadas até
0 grau maximo nas reincidéncias e, em caso algum, isentam o infrator da inutilizacdo do
produto, quando essa medida couber, nem t&o pouco o isentam de acgdo civil e criminal.
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Art. 170. A acdo civil e criminal cabe ndo sé pela natureza da infragdo, mas em
todos 0s casos que se seguirem a reincidéncia.

Paragrafo unico. A agdo civil e criminal ndo exime o infrator de outras
penalidades a serem aplicadas, a juizo do SIM.

Art. 171. A suspensdo da atividade do estabelecimento, a interdicdo e o
cancelamento do registro serdo avaliadas pelo Coordenador do SIM de acordo com a gravidade

do problema identificado.

Art. 172. N&o podera ser aplicada penalidade sem que previamente seja lavrado
0 Auto de Infracdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do
estabelecimento, a respectiva localizacao e a razéo social.

Paragrafo unico. A lavratura do Auto de Infracdo da inicio a instauracao
do Processo Administrativo.

CAPITULO Il
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 173. O descumprimento as disposicdes deste Decreto e as normas
complementares serd apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com
a lavratura do Auto de Infracéo e prosseguido com o Historico de Infracéo.

Art. 174. O Auto de Infracdo sera lavrado por médico veterindrio do SIM
responsavel pela inspecdo local que houver constatado a infracdo, no local onde foi
comprovada a irregularidade ou no 6rgdo de fiscalizacdo do SIM.

Pardgrafo Unico. O Auto de Infracdo sera lavrado em modelo proprio a ser
estabelecido pelo SIM.

Art. 175. O Auto de Infracdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem
emendas, e deve descrever a infracdo cometida e a base legal infringida.

Art. 176. O Auto de Infracdo, de Apreensdo e/ou de Inutilizacdo, que serdo a
base do procedimento administrativo, deverdo ser lavrados em trés vias, no minimo,
destinando-se a primeira via ao autuado, a segunda arquivada no SIM e a terceira
constituira o préprio taldo de infragdo, e deverdo conter:

I - nome e endereco do infrator e das testemunhas, se houver;

Il - local, dia e hora da lavratura;
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111 - ato ou fato constitutivo da infracéo;

IV - disposicéo legal ou regulamentar infringida;

V - assinatura do médico veterinario do SIM responsavel pela inspecdo local; e
VI - assinatura do infrator ou de quem o represente.

Paragrafo Unico. Imediatamente apds a lavratura do Auto de Infracdo o médico
veterinario do SIM que realizou sua emissdo deveré confeccionar o Histérico da Infracdo, no
qual ocorrerd o detalhamento do(s) motivo(s) pelo qual o auto foi emitido, além do seu
embasamento legal, realizando-se entdo a abertura do Processo Administrativo, cujos
documentos iniciais serdo a segunda via do Auto de Infragédo e o Historico da Infragéo.

Art. 177.0 Auto de Infracdo deve ser assinado pelo médico veterinario
gue constatar a irregularidade, pelo proprietario do estabelecimento ou representante
da firma, e por uma testemunha, se houver.

Paragrafo Unico. Sempre que o infrator ou seus representantes nao
estiverem presentes ou se recusarem a assinar 0s autos, assim como as
testemunhas, quando as houver, sera feita declaracdo a respeito no proprio auto,
remetendo-a uma das vias do auto de infracdo, em carater de notificacdo ao
proprietario ou responsavel pelo estabelecimento, por correspondéncia registrada
atraves de aviso de recebimento.

Art. 178. As omissGes ou incorrecdes na lavratura dos autos de infracdo, de
apreensdo e/ou de inutilizacdo ndo acarretardo nulidade dos mesmos, quando do processo
constarem elementos necessarios a determinacéo da infracdo e do infrator.

Art. 179. A assinatura e a data apostas no auto de infracdo por parte do autuado,
ao receber sua cdpia, caracterizam intimacéo valida para todos os efeitos legais.

Paragrafo Unico. Sempre que o infrator se negar a assinar o auto de infracdo, sera
feita declaracdo a respeito no proprio auto, com a assinatura de duas testemunhas, se houver,
aléem do médico veterinario do SIM responsavel pela inspecédo local, que assinou a autuacao.

Art. 180. O auto de infracdo deve ser instruido com relatério ao médico
veterinario diretor do SIM, que devera proceder ao julgamento em primeira instancia e, se o
Servico de Inspecdo Municipal for composto por apenas um médico veterinario, o julgamento
sera feito por uma Comissdo Especial nomeada pelo Secretario de Agricultura, Pecuéaria e
Meio Ambiente do Municipio de Jaguari - RS.
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Art. 181. A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito e protocolada na
Prefeitura Municipal de Jaguari, dirigidaao SIM, no prazo de quinze (15) dias consecutivos,
contados da data da cientificagéo oficial.

Art. 182. Do julgamento em primeira instancia cabe recurso, em face de raz6es
de legalidade e do mérito, no prazo de quinze (15) dias, contado da data de ciéncia ou da data
de divulgacéo da decisdo do SIM.

Art. 183. A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e ultima

instancia é o Secretario da Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente do Municipio de Jaguari —
RS, respeitado os prazos e os procedimentos previstos para a interposicdo de recurso na
instancia anterior.

Art. 184. O infrator, uma vez multado, tera trinta (30) dias para efetuar o
pagamento da multa e exibir ao 6rgdo competente o comprovante de recolhimento.

8 1°. No caso de interposicéo de defesa ou recurso pelo infrator, o prazo para
pagamento da multa prorroga-se até quinze (15) dias ap0s a ciéncia da decisdo, se esta for no
sentido de manutencédo da penalidade.

8 2°. O prazo de trinta dias (30) a que se refere o “caput” deste artigo é contado
a partir do dia em que o infrator tenha sido notificado da lavratura do auto de multa.

Art. 185. O nédo recolhimento do valor da multa no prazo do artigo 184 deste
Decreto, comprovado nos autos do processo transitado em julgado, implicara o
encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa do Municipio de Jaguari - RS.

Art. 186. Sera dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos
que incorrerem em adulteracdo ou falsificacdo comprovadas em processos com transito em
julgado no ambito administrativo.

Paragrafo Unico. Também pode ser divulgado o recolhimento de produtos que
coloquem em risco a salde ou 0s interesses do consumidor.

Art. 187. A aplicacdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das
exigéncias que a tenham motivado, marcando, quando for o caso, novo prazo para 0
cumprimento, findo o qual podera, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM, ser
novamente multado no dobro da multa anterior, ter as atividades suspensas ou cancelado o
registro do estabelecimento.
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Art. 188. A responsabilidade dos servidores do SIM, no que diz respeito a falta
de punicdo das infragdes do presente Regulamento, e a sua participacdo em irregularidades
passiveis de punicdo, devera ser oficiada pelo Secretario Municipal da Agricultura, Pecuéria e
Meio Ambiente ao Prefeito do Municipio de Jaguari para fins de abertura de Processo
Administrativo Disciplinar.

Art. 189. Os servidores do SIM, quando em servico da fiscalizagcdo ou de
inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, tém livre entrada a qualquer dia e
hora, em quaisquer estabelecimentos, dentro dos limites do Municipio de Jaguari - RS, que
manipulem, armazenem ou transacionem de qualquer forma com produtos de origem animal.

TITULO XVI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 190. Toda atividade envolvendo o abate, processamento ou
distribuicdo de produtos de origem animal sem a devida fiscalizacdo do Servico de
Inspecdo Federal (SIF), da Coordenadoria de Inspecdo Sanitaria de Produtos de
Origem Animal (CISPOA) ou do Servico de Inspecao Municipal (SIM), no municipio de
Jaguari - RS sera considerado clandestino, sujeitando-se a apreensao de produtos ou
subprodutos, tanto quanto estiverem em transito ou no comércio, ficando ainda
submetidos as demais penas da legislacao patria.

Art. 191. As induastrias, empresas e abatedouros terdo um prazo a ser
fixado a critério do SIM e de acordo com as especificidades de cada caso, para se
adequarem as normas previstas no presente Decreto e a Legislacéao
Federal, Estadual e Municipal pertinente a matéria.

Art. 192. 0 SIM e o 6rgdo regulador da saude no municipio de Jaguari - RS
devem atuar em conjunto para a definicdo de procedimentos de inspecdo e a fiscalizagcdo de
produtos alimenticios que contenham produtos de origem animal em diferentes proporcoes e
gue ndo permitam seu enquadramento classico como um produto de origem animal, a fim de
assegurar a identidade, a qualidade e os interesses dos consumidores.

Art. 193. O SIM podera adotar procedimentos complementares de inspecdo e a
fiscalizacdo decorrentes da existéncia ou da suspeita de:

I - doencas, exdticas ou ndo;

Il - surtos; ou
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Il - quaisquer outros eventos que possam comprometer a salde publica e a

saude animal.

Paragrafo Unico. Quando, nas atividades de fiscalizagdo e inspecdo sanitéria,
houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificacdo imediata, o0 SIM deve notificar o
servico oficial de saide animal do Estado do Rio Grande do Sul.

Art. 194. Os casos omissos ou as duvidas suscitadas na execucdo deste Decreto
serdo resolvidos pelo SIM, com base em informacBes técnico-cientificas e,
complementarmente, de acordo com o Decreto Federal n® 9.013, de 29 de margo de 2017.

Art. 195. As penalidades aplicadas, apds o transito em julgado administrativo,
serdo consideradas para a determinacdo da reincidéncia em relacdo a fato praticado depois do
inicio da vigéncia deste Decreto.

Art. 196. O Servico de Inspecdo Municipal de Jaguari expedira normas
complementares necessarias a execucdo deste Decreto.

Art. 197. Sempre que possivel, a Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Meio
Ambiente do Municipio de Jaguari - RS deve facilitar a seus servidores a realizacdo de estagios
e cursos em laboratorios, estabelecimentos ou escolas nacionais ou estrangeiras e participagédo
em Seminarios, Foruns e Congressos relacionados com os objetivos deste Regulamento.

Art. 198. Fica o Secretario da Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente do
Municipio de Jaguari - RS autorizado a editar os atos complementares que se fizerem
necessarios para o cumprimento deste Regulamento.

Art. 199. As normas complementares existentes permanecem em vigor, desde
gue nao contrariem o disposto neste Decreto.

Art. 200. Este decreto entra em vigor na data da sua publicacdo.

REGISTRE-SE E PUBLIQUE-SE.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE JAGUARI, 07 DE JANEIRO DE 2019.
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ROBERTO CARLOS BOFF TURCHIELLO,
Prefeito do Municipio de Jaguari.

REGISTRADO NO LIVRO N.° ASFLS.
E PUBLICADO NO ATRIO DO CENTRO ADMINISTRATIVO
EM: 07 /01/ 2019.

CEVY RINALDO TAMBARA FILHO,
Secretario de Administragao.

DECRETO EXECUTIVO N.°001/2019
ANEXO |

FORMULARIO 01

REQUERIMENTO DE SOLICITACAO DE CERTIFICADO DE REGISTRO

lustrissimo Senhor

Coordenador do Servico de Inspecdo Municipal — SIM

portador(a) da Cédula de Identidade RG n° , expedida pela :
inscrita no CPF/MF sob n° , residente e domiciliado no Municipio de

, ha Rua n° ,
bairro , proprietario(a) do estabelecimento industrial denominado
inscrito no CNPJ/MF sob n° , situado no municipio de Jaguari — RS, na
rua n° , bairro , Cclassificada
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que iréd trabalhar com

para comercializagdo no Municipio de Jaguari, venho requerer a Vossa Senhoria o

Certificado de Registro de meu estabelecimento industrial de Produtos de Origem Animal

junto ao Servico de Inspecdo Municipal.

Jaguari/RS, de

de

Assinatura/Carimbo

DECRETO EXECUTIVO N.°001/2019

ANEXO Il

FORMULARIO 02

DADOS PESSOAIS DO PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO

Nome:

Endereco residencial:

n° complemento

Bairro:

CEP:
Telefone fixo: (55 )- -

Telefone celular: ( 55)- -

Documentos:
RG n°:

CPF/MF n°:

Orgéo Expedidor:

, Mmunicipio

Jaguari/RS, de

de
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Assinatura

DECRETO EXECUTIVO N.°001/2019
ANEXO Il

FORMULARIO 03

DADOS DO ESTABELECIMENTO

RAZAO SOCIAL:

NOME FANTASIA:

LOCALIZACAO DO ESTABELECIMENTO:

CNPJ/MF:

INSCRICAO ESTADUAL:

Jaguari/RS, de de

Assinatura
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DECRETO EXECUTIVO N.° 001/2019
ANEXO IV

FORMULARIO 04

MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO DO ESTABELECIMENTO INDUSTRIAL
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

1. Razéo Social da Empresa:

2. Denominacdo dada ao estabelecimento (identificacao):

3. Identificacdo final do estabelecimento:

4. Namero do S.I.M.:

5. Responsavel legal:

6. Responsavel Técnico:

7. Situacdo legal de propriedade do estabelecimento:
8. Endereco:

9. Coordenadas Geograficas:

Latitude:

Longitude:

Altitude:
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10. Endereco para correspondéncia:

11. Contatos:

Fone:

e-mail;

12. Motivo do Projeto:

Registro(  )Alteracdo memorial( ) Complementacdo de memorial (
ampliacdo ( )

13. Classificacdo do estabelecimento:

) Reforma e

14. Tipo de tecnologia a ser utilizada e producéao diaria maxima permitida:

15. Velocidade de abate:

16. Lista de produtos que pretende produzir:

17. Matéria Prima :

Procedéncia:

Tipo:

18. Mercado de consumo:

19. Descricdo do processo/Fluxo de producdo por espécie ou produto a ser industrializado e uso

de cada secéo quando for o caso:

20. NUmero de pessoas diretamente envolvidas na produg&o:

21. Meio de transporte a ser utilizado:

Matéria prima:
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Agua de abastecimento:

Procedéncia:

Vazao:

Captacéo:

Tratamento:

Reservatorio:

Distribuicao:
23.

industria e exterior em direcdo ao tratamento de efluentes:

Caracteristicas do sistema de coleta remocdo das &guas residuais/ servidas do interior da

24. Sistema de ventilacdo, exaustao e climatizacao das seccdes:

25.

Tipo de iluminacgéo das sec¢oes:

26.

Lista de equipamentos indicando material por ordem de fluxo:

217.

Indicacdo do sistema de controle de temperatura de equipamentos:

28.

Indicacdo do sistema de remocéo de produtos e sub produtos nas seccoes:

29.

Indicacdo do sistema de aquecimento dos equipamentos por se¢ao:

30.

Indicacdo do sistema de dgua gelada e ou gelo, indicando respectiva temperatura e material:

31.

Tipo de delimitacdo da area externa :

32.

Indicacdo de existéncia nas proximidades de estabelecimentos ou propriedades que por sua

natureza de producdo possa produzir mau cheiro ou interferir na qualidade do

produto:
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33. Outras Consideragdes:

Jaguari/RS, de de

Assinatura do Responsavel Técnico Assinatura do Responsavel Legal

DECRETO EXECUTIVO N.° 001/2019
ANEXO V

FORMULARIO 05

PARECER DE CONFORMIDADE DE PROJETO

Nome do estabelecimento industrial de Produtos de Origem Animal:

Proprietario:

Numero do projeto:

Obijetivo do projeto:

Parecer: O Servico de Inspecdo Municipal declara que o projeto apresentado estd em

conformidade com a legislacdo sanitaria.

Jaguari/RS, de de
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Assinatura/Carimbo

DECRETO EXECUTIVO N.° 001/2019
ANEXO VI

FORMULARIO 06

REQUERIMENTO DE VISTORIA PREVIA DE IMPLANTACAO DO PROJETO

llustrissimo Senhor

Coordenador do Servico de Inspecdo Municipal — SIM

portador(a) da Cédula de Identidade RG n° , expedida pela ,
inscrita no CPF/MF sob n° , residente e domiciliado no Municipio de

, CEP.: na Rua
n® | bairro , telefone

responsavel legal (proprietario ou preposto), vem pela presente solicitar vistoria prévia do seu
terreno/prédio visando a construcdo/reforma de estabelecimento para Registro nesse Servico

de Inspecéo Municipal de Produtos de Origem Animal.
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Localizagdo do terreno/prédio:

Nestes termos,
Aguarda deferimento.

Jaguari/RS, de de

Assinatura

DECRETO EXECUTIVO N.°001/2019
ANEXO VII

FORMULARIO 07

REQUERIMENTO DE VISTORIA DE APROVACAO SANITARIA DO
ESTABELECIMENTO E EQUIPAMENTOS

lustrissimo Senhor

Coordenador do Servico de Inspecdo Municipal — SIM

portador(a) da Cédula de Identidade RG n° , expedida pela ,

inscrita no CPF/MF sob n° , residente e domiciliado no Municipio de
, CEP.: na Rua

n° ., bairro , telefone

responsavel legal (proprietario ou preposto), vem pela presente solicitar vistoria de aprovacéo
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do estabelecimento visando certificado de Registro nesse Servigo de Inspegdo Municipal de
Produtos de Origem Animal.

Nestes termos,

Aguarda deferimento.

Jaguari/RS, de de

Assinatura

DECRETO EXECUTIVO N.°001/2019
ANEXO VIII

FORMULARIO 08

DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

Nome:

Formacao:

Endereco residencial: n° Complemento:
Bairro: Cidade:

CEP: Fone: Fax: e-mail:

Endereco profissional: n° Complemento:
Bairro: Cidade:

CEP: Fone: Fax: e-mail:

Documentos:

RG: , Orgdo Exp: Data: / /
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CPF/MF: , Registro Profissional:

Diplomado pela:

Jaguari/RS, de de

Assinatura

DECRETO EXECUTIVO N.° 001/2019
ANEXO IX

FORMULARIO 09

DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA

Declaro que estou ciente:

Que, a empresa ndo podera iniciar as atividades sem comunicado por escrito e
autorizacdo da Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria e Meio ambiente, para o devido
acompanhamento dos profissionais do Servigo de Inspecdo Municipal.

Que, para a confeccdo dos rétulos dos produtos da empresa devera ser
encaminhado solicitacdo (modelo préprio) ao Servico de Inspecdo Municipal a quem cabera
parecer e autorizacdo para confec¢do dos mesmos.

Declaro, por fim, que estou ciente das exigéncias e penalidades constantes das
normas e regulamentos do Servico de Inspecdo Municipal, em especial, da Lei Municipal n®
3.264, de 28.12.2018 e do Decreto Executivo n° 001/2019, bem como das demais normas
sanitarias federal e estadual.

Jaguari/RS, de de
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Assinatura/Carimbo

DECRETO EXECUTIVO N.° 001/2019
ANEXO X

FORMULARIO 10

CERTIFICADO DE REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

O MUNICIPIO DE JAGUARI, através da Secretaria de Municipal de
Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente / Servico de Inspecdo Municipal - SIM, nos termos da
Lei Municipal n° 3.264, de 28.12.2018, regulamentada pelo Decreto Executivo n° 001/2019,

confere neste ato oficial, 0 REGISTRO no Servi¢o de Inspecdo Municipal, a:

(razdo social)

(nome fantasia)

(CPF/CNPJ)

(localidade/estado)

Numero do Registro: Validade: 04 (quatro) anos.
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Fica assim certificado, a partir desta data, o registro

(classificacdo do estabelecimento), tornando os seus produtos aptos para a comercializagdo no

municipio.

Jaguari/RS, de de

Secretario de Agricultura Meédico Veterinario - SIM

Prefeito Municipal

DECRETO EXECUTIVO N.°001/2019
ANEXO XI

FORMULARIO 11

CERTIFICADO DE REGISTRO EXPERIMENTAL NO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

O MUNICIPIO DE JAGUARI, através da Secretaria de Municipal de
Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente / Servico de Inspecdo Municipal - SIM, nos termos da
Lei Municipal n° 3.264, de 28.12.2018, regulamentada pelo Decreto Executivo n® 001/2019,
confere neste ato oficial 0 REGISTRO EXPERIMENTAL no Servi¢co de Inspecdo Municipal,

a:

(razdo social)

(nome fantasia)

(CPF/CNPJ)

(localidade/estado)

Numero do Registro: Validade: 02 (dois) anos.
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Fica assim certificado, que esta empresa esta registrada, em carater
experimental, neste Servico de Inspecdo Municipal, com atividade de

em de de , tendo como responsavel técnico o/a Sr./Sra
Jaguari/RS, de de
Secretério de Agricultura Médico Veterinario - SIM

Prefeito Municipal
DECRETO EXECUTIVO N.°001/2019

ANEXO XII

FORMULARIO 12

REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DE FABRICACAO,
DE COMPOSICAO E DE ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Sr. Coordenador do SIM:

A firma abaixo qualificada, através do seu representante legal e de seu responsavel técnico,
requer que seja providenciado neste departamento o atendimento da solicitacdo especificada
neste documento, comprometendo-se a cumprir a legislacdo em vigor que trata do assunto,
atestando a veracidade de todas as informacBes prestadas e a compatibilidade entre as
instalacBes e equipamentos do seu estabelecimento industrial abaixo discriminado e a proposta
aqui apresentada.

Obs.: a aprovacdo da rotulagem ndo implica autorizacdo para a fabricacdo do produto no caso
de pendéncias existentes com 0s outros setores do SIM.

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

SIM do estabelecimento: N° de sequencial do produto:
Raz&o social:
CNPJ: Classificagdo do estabelecimento:
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Endereco:
Bairro: CEP: Municipio: UF:
RS
Tel. (s): E-mail:
Fax:
2. SOLICITACAO
[ 1 Registro [ ] Alteracdo de processo de [ ] Acréscimo de

[ ] Cancelamento fabricacéo

produto

[ ] Alteragdo de composicéo de

rotulo
[ ] Alteracdo de
croqui de rotulo

3. IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do Produto

Marca Comercial: Tipo de Rétulo:

Tipo de Embalagem: Co

ntetdo:

Forma de indicacdo da data de fabricacdo, validade e prazo estipulado de validade:

4. COMPOSICAO

Ingredientes/Aditivos
(mencionar na ordem decrescente de quantidade, iniciando
pela matéria prima)

Quantidades
(kgou L)

Percentuais
(%)
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) &g

TOTAL

5. AUTENTICACAO

DATA CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE CARIMBO E ASS. DO
LEGAL DO ESTABELECIMENTO RESPONSAVEL TECNICO

6. PROCESSO DE FABRICACAO (descrever todas as operacdes)
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AUTENTICACAO

DATA

CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE
LEGAL DO ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL
TECNICO

7. CONTROLE DE QUALIDADE
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AUTENTICACAO

DATA

CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE
LEGAL DO ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL
TECNICO

8. ESTOCAGEM E TRANSPORTE
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AUTENTICACAO

DATA

CARIMBO E ASS. DO
REPRESENTANTE LEGAL DO
ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL
TECNICO

9. CROQUI DE ROTULO
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10.ROTULO FINAL:
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AUTENTICACAO

DATA

CARIMBO E ASS. DO
REPRESENTANTE LEGAL DO
ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL
TECNICO

11.AREA RESERVADA AO FISCAL DO SIM:
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| - REFERENCIAS LEGAIS (RESERVADO AO SIM/SDA)

DOU CONFORMIDADE AS INFORMAGOES PRESTADAS PELO INTERESSADO
NESTE FORMULARIO; COM RELACAO AO DESCRITO NO PEDIDO ATESTO
QUE:

A. O modelo apresentado é apresentado em ( ) Croqui ( ) Rotulo
Impresso

B. A denominacéo de venda do produto ( ) Consta ( ) Nao Consta
C. Alista de ingredientes ( ) Consta ( ) Nao Consta
D. Aiinformacé&o Nutricional ( ) Consta ( ) Nao Consta
E. O Conteudo Liquido ( ) Consta ( ) Nao Consta
F. A ldentificacdo de Origem ( ) Consta ( ) Nao Consta
G. A Data de Fabricacéo ( ) Consta ( ) Nao Consta
H. A Identificacdo do Lote ( ) Consta ( ) Nao Consta
I. A Data de Validade ( ) Consta ( ) Nao Consta
J. O Carimbo Oficial do S.I.M. ( ) Consta ( ) Nao Consta
K. O CNPJ e a Inscricdo Municipal ( ) Consta ( ) Nao Consta
L. A Expresséao “INDUSTRIA BRASILEIRA” ( ) Consta ( ) Nao Consta

M. A expressao indicando a forma de conservacdo ( ) Consta ( ) Nao Consta

N. A Expressao “REGISTRADO NO SIM/SDA SOB ( ) Consta ( ) Nao Consta
O N°”

Il - PARECER TECNICO (RESERVADO AO SIM/SDA)
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DESCRICAO

IV — TERMO DE CIENCIA DO PARECER TECNICO ( RESERVADO AO SIM/SDA)

CARIMBO E ASSINATURA DA 7. DATA DA CIENCIA DESTE CARIMBO E ASSINATURA

AUTORIDADE SANITARIA PARECER TECNICO PELO DO RESP. LEGAL OU
COMPETENTE RESP. LEGAL DO TECNICO DO
ESTABELECIMENTO ESTABELECIMENTO

/ /

DECRETO EXECUTIVO N.° 001/2019
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ANEXO Xl

FORMULARIO 13

SOLICITACAO DE CONFECCAO DE ROTULO

Numero da solicitacdo:

Estabelecimento:

Numero de registro no S.1.M:

Numero do registro do produto:

Produto:

Quantidade de rétulos:

O estabelecimento acima descrito vem solicitar a liberacdo da confeccdo de
rotulo no Servico de Inspecdo Municipal, conforme dispbe a legislacdo, para o produto e

quantidades acima estabelecidos .

Jaguari/RS, de de

Assinatura do Representante Legal

DECRETO EXECUTIVO N.° 001/2019
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ANEXO X1V

FORMULARIO 14

LIBERACAO PARA CONFECCAO DE ROTULO

O Servico de Inspecdo Municipal autoriza o estabelecimento industria de

produtos de origem animal

namero no S.I.M. , himero do registro do produto no S.I.M. / a

confeccdo de rotulos.

Jaguari/RS, de de

Coordenador do SIM
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