mi Estado do Rio Grande do Sul
& MUNICIPIO DE JAGUARI
@ Secretaria de Administragéo

PROCESSO ADMINISTRATIVO N°. 047/2026

LICITAGAO MODALIDADE PREGAO ELETRONICO POR SISTEMA DE REGISTRO DE PREGO N° 006/2026
LEI FEDERAL N°. 14.133, DE 01/04/2021

"PREGAO ELETRONICO VISANDO O REGISTRO DE PRECOS PARA
EVENTUAL E FUTURA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS, PARA ATENDER DEMANDAS DAS
SECRETARIAS MUNICIPAIS."

O MUNICIPIO DE JAGUARI, (RS), por meio do Senhor Prefeito Municipal, TORNA PUBLICO, para o
conhecimento dos interessados, que se encontra aberta licitacdo na modalidade PREGAO ELETRONICO POR SISTEMA DE
REGISTRO DE PRECOS, do tipo MENOR PRECO POR ITEM, nos termos da Lei n® 14.133, de 01 de abril de 2021, da Lei
Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006 e dos Decretos Municipais regulamentando as normas aplicaveis ao objeto
deste certame e as exigéncias estabelecidas neste Edital obedecidos os seguintes horérios e datas para os procedimentos

seguintes:
ABERTURA DAS PROPOSTAS DE PRECO: 17/04/2026, as 08h00min.
INICIO DA FASE DE DISPUTA DE PRECOS: 17/04/2026, as 08h01min.
no site <https://www.portaldecompraspublicas.com.br>, horéario de Brasilia - DF.
1. DO OBJETO:

1.1. O objeto da presente licitacdo € a escolha da proposta mais vantajosa para o REGISTRO DE PRECOS para
eventual e futura aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis, para atender demandas da Secretaria de
Educacéo destinados & manutencéo da Merenda Escolar e das demais das secretarias municipais deste Municipio, conforme
condi¢Bes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacéo sera dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de Referéncia, ANEXO | deste Edital,
facultando-se ao licitante a participagao em quantos itens forem de seu interesse.

1.3. O critério de julgamento adotado serd o menor preco do item, observadas as exigéncias contidas neste Edital e
seus Anexos quanto as especificacdes do objeto.

1.4. A adocgdao do Sistema de Registro de Pregos justifica-se em razdo da necessidade de aquisi¢cdes frequentes e
parceladas de géneros alimenticios pelas diversas Secretarias Municipais, bem como pela impossibilidade de definigédo precisa
das quantidades a serem demandadas ao longo do periodo de vigéncia da ata.

1.5. A presente licitagdo decorre do planejamento anual de contratagGes do Municipio, estando devidamente instruida
com Estudo Técnico Preliminar — ETP e Termo de Referéncia, elaborados conforme o art. 18 da Lei n°® 14.133/2021.

2. DO REGISTRO DE PRECOS:

2.1. As regras referentes aos 6rgdo gerenciador e participantes, bem como eventuais adesdes sao as que constam
da Minuta de Ata de Registro de Precos — ANEXO VI, parte integrante deste edital.

2.2. A existéncia de precos registrados nao obriga a Administragao a firmar as contratacdes que dele poderao advir,
facultando-se a realizagdo especifica para a aquisi¢cao pretendida, sendo assegurado ao beneficiario do registro a preferéncia

de fornecimento em igualdade de condicdes.
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2.3. As quantidades expressas no ANEXO | e ANEXO Il deste edital representam a previsdo das Secretarias

solicitantes pelo prazo de doze (12) meses, na quantidade maxima, todavia o Sistema de Registro de Pre¢o ndo obriga a
aquisicdo total da quantidade registrada, as quais serdo adquiridas de acordo com a necessidade e conveniéncia do Municipio,
mediante a expedi¢do de nota de empenho e assinatura de ata de registro de prego ou contrato administrativo.

3. DO CREDENCIAMENTO:

3.1. Para participar do certame, o licitante deve providenciar o seu credenciamento, com atribui¢éo de chave e senha,
diretamente junto ao provedor do sistema, onde devera informar-se a respeito do seu funcionamento, regulamento e instrugbes
para a sua correta utilizacéo.

3.2. O cadastro devera ser feito no Portal de Compras Publicas, no sitio https://www.portaldecompraspublicas.com.br

3.3.Ede responsabilidade do licitante, além de se credenciar previamente no sistema eletrénico utilizado no certame,
de cumprir as regras do presente edital:

3.3.1. Responsabilizar-se formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome, assumir como firmes e verdadeiras
suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade
do provedor do sistema ou do 6rgéo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido da
senha, ainda que por terceiros;

3.3.2. Acompanhar as operacdes no sistema eletronico durante o processo licitatorio e responsabilizar-se pelo 6nus
decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao;

3.3.3. Comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa comprometer o sigilo ou
a inviabilidade do uso da senha, para imediato blogueio de acesso;

3.3.4. Utilizar a chave de identificagdo e a senha de acesso para participar da Concorréncia na forma eletronica;

3.3.5. Solicitar o cancelamento da chave de identificacdo ou da senha de acesso por interesse proprio.

3.3.6. Conferir a exatid&o dos dados cadastrais no PORTAL DE COMPRAS PUBLICAS e manté-los atualizados junto
aos orgaos responsaveis pela informagao, devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteragdo dos registros tao logo
identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

3.3.6.1. A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitacao.

3.4. E de responsabilidade do licitante manter sigilo sobre sua senha de acesso ao sistema eletrénico, bem como

acompanhar todas as operagdes durante o processo licitatorio.

4. DA PARTICIPACAO NO PREGAO:
4.1. Podera participar desta licitagao qualquer empresa legalmente constituida, com ramo de atividade pertinente ao
objeto e desde que satisfaga todas as exigéncias deste edital e também esteja devidamente cadastrada/credenciada junto ao

Provedor do Sistema, através do site https://www.portaldecompraspublicas.com.br

4.1.1. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as
sociedades cooperativas mencionadas no art 34 da Lei n°. 11.488, de 2007, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoao
fisica e para o microempreendedor individual — MEI, nos termos previstos da Lei Complementar n°. 123/2006.

4.2. Empresas que atendam as condi¢des estabelecidas no presente Edital e apresentem os documentos nele
exigidos, em original ou por qualquer processo de cépia autenticada por cartério de Notas e Oficio, ou por servidor integrante
da equipe de Pregédo da Entidade Licitante, a vista dos originais.

4.3. Para participar do presente edital a licitante devera manifestar, em campo préprio do sistema eletronico, que
cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo e que sua proposta estad em conformidade com as exigéncias do instrumento
convocatorio.

4.4. Sera admitida a participagdo de empresas em recuperagao judicial ou extrajudicial, desde que comprovada a

viabilidade econémica e autorizada judicialmente, nos termos da legislagdo vigente.
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4.5. Nao poderdo participar desta Licitagdo os interessados:

4.5.1. Proibidos de participar de licitagBes e celebrar contratos administrativos, na forma da legislacéo vigente;

4.5.2. Que ndo atendam as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.5.3. Que se enquadram nas vedacdes do art 14 da Lei 14.133/2021;

4.5.4. Que estejam sob faléncia, concurso de credores e insolvéncia, em processo de dissolugdo ou liquidagéao;

4.5.5. Entidades empresariais que estejam reunidadas em consorcio.

4.6. Como condigao para participac&o no pregéo, o licitante assinalara “SIM” ou “NAO” em campo préprio do sistema
eletrdnico, relativo as seguintes declaracdes:

4.6.1. Que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006, estando apto a
usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49;

4.6.1.1.. Nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalacao do
campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame;

4.6.1.2. Nos itens em que a participagdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagdo do campo “nao” apenas produzira o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.6.2. Que esta ciente e concorda com as condi¢Bes contidas no Edital e seus anexos;

4.6.3. Que cumpre o0s requisitos para a habilitagdo definidos no Edital e que a proposta apresentada esta em
conformidade com as exigéncias editalicias;

4.6.4. Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da obrigatoriedade de declarar
ocorréncias posteriores;

4.6.5. Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16
anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢cao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constituigcao;

4.6.6. Que a proposta foi elaborada de forma independente;

4.6.7. Que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forgado,
observando o dsposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicao Federal;

4.6.8. Que 0 objeto é prestado por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na
legislagéo.

4.7. A declaragéo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condigdo sujeitara o licitante as sangfes previstas em lei
e neste Edital.

4.8. A participacdo no pregdo dar-se-4 por meio da digitacdo da senha relativa ao licitante e subsequente
encaminhamento de proposta de preco até a data e horario previstos neste edital, exclusivamente por meio do sistema

eletrénico.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO:

5.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com os documentos de
habilitagao exigidos no edital, proposta com a descri¢cao do objeto ofertado e o prego,até a data e o horério estabelecidos para
abertura da sesséo publica, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacéao.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital, ocorrera por meio de
chave de acesso e senha.

5.3. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacéo de habilitagdo, ainda
gque haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, 8 1° da LC n° 123, de 2006.
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5.4. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sesséo publica do Pregao,
ficando responsavel pelo énus decorrente da perda de negécios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas
pelo sistema ou de sua desconexao.

5.5. Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e os documentos de
habilitacdo anteriormente inseridos no sistema.

5.6. Nao ser4 estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classifica¢é@o entre as propostas apresentadas, o que
somente ocorrera apoés a realiza¢éo dos procedimentos de negociagao ejulgamento da proposta.

5.7. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor classificado somente seréo
disponibilizados para avaliagéo do pregoeiro e para acesso publico ap6s o encerramento do envio de lances.

5.8. As propostas permanecerdo sigilosas até a data e horario de abertura da sesséo publica, nos termos da legislacéo

aplicavel.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA:

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos seguintes campos:

6.1.1. A Proposta de Pregos, conforme modelo no ANEXO Il do edital, dever& conter o preco unitario e global dos
itens, nela estar incluidos todas as vantagens, abatimentos, impostos, taxas e contribuicdes sociais, obrigagfes trabalhistas,
previdenciarias, fiscais e comerciais, que eventualmente incidam sobre a operagéo ou ainda, despesas com transporte ou
terceiros, para aperfeita entrega do objeto no Municipio de Jaguari, que correrdo por conta da licitante vencedora néo
especificada anteriormente.

6.1.2. Descricdo detalhada do objeto, contendo as informag¢des de acordo com as especificagdes do Termo de
Referéncia, ANEXO | deste Edital, indicando no que for aplicavel, o modelo, prazo de validade ou de garantia, nimero de

registro ou inscricdo do bem no 6rgdo competente, quando for o caso.

6.2.Todas as especificagdes dos itens do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,
tributérios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento dos bens.

6.4. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade
do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacaode erro, omisséo ou qualquer outro pretexto.

6.5. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentagao.

6.6. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratacoes
publicas, quando participarem de licitagdes publicas.

OBS. 1: Serao considerados, para fins de julgamento, os valores constantes no pre¢o unitario ou total até, no maximo,
duas casas decimais ap6s a virgula, sendo desprezadas as demais, se houver, também em eventual aquisicdo ou

contratacao.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES:

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletrénico, na data, horario e
local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que nédo estejam em
conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis, ilegalidades ou ndo apresentem as
especificagbes exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1.Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2. A desclassificagdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real

por todos os participantes.
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7.2.3. A ndo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contréario, levado a efeito
na fase de aceitagéo.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participarédo da fase
de lances.

7.4. O sistema disponibilizard campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema
eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

7.5.1. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

7.5.2. O percentual minimo ou o valor minimo entre cada lance seré informado quando o processo for cadastrado
no Portal de Compras Publicas, em relagdo aos lances intermediérios e em relacéo ao lance que cobrir a melhor oferta;

76.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para duragdo da etapa
competitiva, e as seguintes regras:

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo lance por ele ofertado e registrado pelo
sistema.

7.8. Ser&a adotado para o envio de lances no pregédo eletrénico o modo de disputa “ABERTO”, em que os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos, observadas as regras deste edital.

7.9. A etapa competitiva, de envio de lances da sessao publica, terd duragéo inicial de 10 (dez) minutos de disputa,
com 02 (dois) minutos de prorrogacéo de cada lance dado ap6s o 8° (oitavo) minuto.

7.10. Ap6s o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os lances segundo a ordem
crescente de valores.

7.11. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em
primeiro lugar.

7.12. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes seréo informados, em tempo real, do valor do menor lance
registrado, vedada a identificagdo do licitante.

7.13. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o sistema eletrdnico
podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepg¢édo dos lances.

7.14. Quando a desconexao do sistema eletrdnico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez minutos, a
sessao publica sera suspensa e reiniciada somente ap6s decorridas vinte e quatro horas da comunicagéo do fato pelo Pregoeiro
aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgacgao.

7.15. O critério de julgamento adotado serd o0 MENOR PRECO POR ITEM, conforme definido neste Edital e seus
anexos.

7.16. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.17. Em relag@o a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, uma vez
encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial.
O sistema identificard em coluna propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparagao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas,
para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.18. Nessas condic¢des, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem na faixa
de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.19. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma Ultima oferta para desempate,
obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados
apds a comunicagdo automatica para tanto.

7.20. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo
estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele
intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacéo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no

subitem anterior.
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7.21. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela
gue primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.22. S6 poderéa haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase fechada
do modo de disputa aberto e fechado.

7.23. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele previsto no art. 60°,
da Lei n°® 14.133, de 2021, assegurando-se a preferéncia, sucessivamente, estabelecida no §1° do mesmo artigo.

7.24. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as propostas ou 0s

lances empatados.

7.25. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro deverd encaminhar, pelo sistema
eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor pre¢o, para que seja obtida melhor proposta, vedada a
negociagado em condicdes diferentes das previstas neste Edital, de acordo com o artigo 61, da Lei n® 14.133, de 2021.

7.25.1. A negociacao serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

7.25.2. O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 02 (duas) horas, envie a proposta
readequada ao Ultimo lance ofertado ap6s a negociagdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e j& apresentados.

7.26. Apods a negociagdo do preco, o Pregoeiro iniciaré a fase de aceitacéo e julgamento da proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA:

8.1. Encerrada a etapa de negociagdo, 0 pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a
adequacao ao objeto e & compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital e em seus
anexos.

8.2. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, apresentar preco final superior ao pregco maximo fixado
(Acérdao n° 1455/2018 — TCU — Plenario), desconto menor do que 0 minimo exigido ou que apresentar precgo inexequivel.

8.2.1. Considera-se inexequivel a proposta que apresente pre¢os global ou unitéarios simbdlicos, irrisérios ou de valor
zero, incompativeis com os precgos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato
convocatério da licitagdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalacdes de
propriedade doproprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneragéo, nos termos do artigo 59,
Il e 83°, da Lei Federal 14.133/2021.

8.3. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e alegalidade das
propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.

8.4. Na hipétese de necessidade de suspenséo da sessdo publica para a realizacéo de diligéncias, com vistas ao
saneamento das propostas, a sessdo publica somente podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo,
vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata,

8.5. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar (folders, catalogos, manuais,
registros, planilhas readequada entre outros) por meio defuncionalidade disponivel no sistema, no prazo de 02 (duas) horas,
sob pena de ndo aceitagao da proposta.

8.6. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta ou lance subsequente,
e, assim sucessivamente, na ordem de classificagdo.

8.7. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sesséo, informando no “chat” a nova data e horario para a sua
continuidade.

8.8. O Pregoeiro podera encaminhar, por meio do sistema eletronico, contraproposta ao licitante que apresentou o
lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtencdo de melhor preco, vedada a negociacdo em condigbes diversas das

previstas neste Edital.
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8.9. Nos itens ndo exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, sempre que a
proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente, haverd nova verificagédo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se
for o caso.

8.10. Encerrada a andlise quanto a aceitagdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitacéo do licitante, observado

o disposto neste Edital.

9. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA:

9.1. A proposta final, ou seja a PROPOSTA READEQUADA do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada
no prazo de 02 (duas) horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrdnico e deveré:

9.1.1. Ser redigida em lingua portuguesa, de forma clara e detalhada, isenta de emendas, rasuras, entrelinhas ou
ressalvas, identificadas com o nome da licitante, sendo a dltima folha datada e assinada, pelo seu proponente ou representante
legal;

9.1.2. conter a razdo social da empresa, endereco atualizado, CNPJ, telefone, fax, e-mail, este Ultimo se houver
para contato, bem como, nome, CPF, cargo do representante da empresa que firmara contrato com a administracéo, e dados
bancarios para fins de pagamento;

9.1.3. conter indicagdo do item cotado, com a descrigcdo completa do mesmo, bem como, marcal/fabricante,
conforme disposto no Termo de Referéncia, preco unitario e total, indicados em moeda nacional, em algarismos arabicos, onde
deverdo estar incluidas quaisquer vantagens, abatimentos, impostos, taxas e contribuiges sociais, obrigagfes trabalhistas,
previdenciarias, fiscais e comerciais, assim como todas e quaisquer despesas acessorias necessarias a perfeita execugdo do
objeto desta licitacéo;

9.2. para os produtos de origem animal dos itens: 28, 29, 30, 31, 38, 51, 52, 53, 56, 57, 58, 59, 69, 70, 80, 87, 89,
93, 100, 107 e 108 além da ficha técnica detalhada, devera ser apresentado o respectivo Registro do produto no érgdo
competente: Servico de Inspec¢ao Municipal (S.I.M.), Coordenadoria de Inspeg¢édo de Produtos de Origem Animal (CISPOA) ou
Servico de Inspec¢ao Federal (S.I.F.).

9.2.1. a ficha técnica detalhada fornecida pela Industria _deverd conter: nome do produto, informacdes sobre

composicdo nutricional, ingredientes, peso do produto, data de fabricacdo e validade, conservacdo, embalagem primaria e

secundaria, rendimento, padrdes fisico-quimico aproximados em 100 g, armazenamento e assinatura do técnico responsavel,

conforme legislacdo vigente.

9.4. Apresentar juntamente com a proposta readequada a DECLARACAO, conforme ANEXO Il deste Edital, de
possuir todas as condiges para a execucgdo do objeto desta licitagéo, t&o logo seja solicitada proposta no portal.

9.5. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em algarismos e ovalor global em
algarismos e por extenso.

9.5.1. Ocorrendo divergéncia entre 0s pregos unitarios e o prego global, prevalecerdo os primeiros; nocaso de
divergéncia entre os valores numéricos e os valores expressos por extenso, prevalecerao estes Ultimos;

9.6. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem conter alternativas de
preco ou de qualquer outra condigdo que induza o julgamento a mais de um resultado,sob pena de desclassificagao.

9.7. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo considerada aquela que ndo
corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca vinculo a proposta de outro licitante.

9.8. As propostas que contenham a descri¢éo do objeto, o valor e os documentos complementares estaréo disponiveis
na internet, apés a homologacéo.

OBSERVACAO. O(s) vencedor(es), devero inserir todo os DOCUMENTOS DE HABILITACAO exigidos no item 9., em até
24 (vinte quatro) horas, apés a solicitagdo do pregoeiro no sistema, em conformidade com o previsto no artigo 63. Inciso Il da
Lei Federal 14.133/20021.
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10. DA HABILITACAO:

10.1. Como condigao prévia ao exame da documentacgéo de habilitacédo do licitante detentor da proposta classificada
em primeiro lugar, o Pregoeiro podera verificar o eventual descumprimento das condi¢cdes de participagdo, especialmente
guanto & existéncia de sancdo que impeca a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos
seguintes cadastros:

a) Possuir cadastro no Portal de Compras Publica ou do SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria-Geralda Uniéo (

www.portaldatransparencia.gov.br/ceis );

c) Cadastro Nacional de Condenacgdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho
Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php ).
d) Lista de Inidéneos, mantidapelo TCU ( https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAO:0:);

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas das alineas “b”, “c” e

“d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

10.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio majoritario, por
forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sangfes impostas ao responsavel pela préatica de ato de
improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual
seja s6cio majoritario.

10.2.1. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas.

10.2.2. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre
outros.

10.2.3. O licitante sera convocado para minifstacéo previamente a sua desclassificagao;

10.3. Constatada a existéncia de san¢do, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta de condi¢cdo de
participagdo.

10.4. No caso de inabilitagdo, havera nova verificagéo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empateficto, previsto
nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagéo da proposta
subsequente.

10.5. Caso atendidas as condi¢des de participacao, a habilitacdo dos licitantes sera verificada por meiodo PORTAL
DE COMPRAS PUBLICAS, em relacéo & habilitaco juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, & qualificacdo econdmica
financeira e habilitagéo técnica.

10.5.1. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacBes constantes do PORTAL DE COMPRAS
PUBLICAS, para que estejam vigentes na data de abertura da sessdo publica, ou encaminhar, em conjunto com a
apresentagdo da proposta inicial, a respectiva documentagao.

10.5.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagdo do licitante, exceto se a conduta aos sitios
eletrénicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a (s) certidao (6es) valida (s).

10.6. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares, necessarios a confirmagao
daqueles exigidos neste Edital e j& apresentados, o licitante sera convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema,
no prazo de 02 (duas) horas, sob pena de inabilitag&o.

10.7. Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos medianteapresentacdo dos
documentos originais ndo-digitais quando houver davida em relacéo a integridade do documento digital.

10.8. N&o serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.
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10.9. Se o licitante for a matriz, todos os documentos dever&o estar em nome da matriz, e se o licitante for a filial,
todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles
documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

10.9.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de ndmeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centraliza¢éo do recolhimento dessas contribui¢des.

10.10. Ressalvado o disposto no item 5.3., os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste Edital, a

documentagao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacéo:

10.10.1. DECLARAQAO QUE ATENDE AO DISPOSTO NO ART. 7° INCISO XXXIIl, DA CONSTITUIQAO
FEDERAL, conforme o modelo do Decreto Federal n° 4.358/02 (Modelo de Declaragc&o Conjunta — ANEXO |V neste edital).
10.10.2. DECLARAQAO QUE ATENDE AO DISPOSTO NO ART. 18, INCISO XII, DA LEI FEDERAL N° 12.708/2012,

conforme 0 modelo. (Modelo de Declaragao Conjunta — ANEXO IV neste edital).

10.10.3. DECLARACAO QUE CUMPRE COM AS EXIGENCIAS DE RESERVA DE CARGOS PARA PESSOA COM
DEFICIENCIA EPARA REABILITADO DA PREVIDENCIA SOCIAL, previstas em lei e em outras normas especificas. (Modelo
de Declaragdo Conjunta — ANEXO |V neste edital).

10.10.4. DECLARAQAO DE ENQUADRAMENTO COMO MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE
para as empresas que pretendem se beneficiar neste certame do regime diferenciado e favorecido previsto na LC
123/2006 e suas alteracdes, subscrita e assinada pelo profissional contabil com registro no Consellho Competente e pelo
representane legal, segue modelo conforme ANEXO V do presente Edital.;

10.10.4. DA HABILITACAO JURIDICA:

a) No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

b) Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condigao de Microempreendedor Individual

— CCMEI, cuja aceitagao ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br

¢) No caso de sociedade empreséria ou empresa individual de responsabilidade limitada — EIRELI: ato constitutivo,
estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de
documento comprobatério de seus administradores;

d) inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a
matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia

e) No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das PessoasJuridicas do local de sua
sede, acompanhada de prova da indicagao dos seus administradores;

10.10.4.1. Os documentos acima deverado estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidacao respectiva,

bem como da cépia de documento de identidade do dirigente, proprietarioou socio da empresa.

10.10.5. DA REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA:

a) Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (C.N.P.J.);

b) Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, relativo ao domicilio ou sede do licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

c) Prova de regularidade para com a Unido, Fazenda Federal, Estadual e Municipal da sede do licitante, através
de certidbes expedidas Pelos 6rgados competentes, que estejam dentro do prazo devalidade, expresso na propria certiddo ou,
na hipotese das certiddes nao trazerem o prazo de validade, que elas tenham sido expedidas ha, no maximo, 90 (noventa)

dias, composta de:
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cl) Certiddo negativa de débito relativa aos tributos federais e a divida ativa da unido, nela abrangidas as
contribui¢des sociais administradas pela Secretaria da Receita Federal,

c2) Certiddo Negativa expedida pela Secretaria da Fazenda do Estado;

c3) Certiddo Negativa expedida pela Prefeitura Municipal da sede do licitante.

d) Prova de regularidade (CRF) junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢o (FGTS), dentro doseu periodo de
validade.

e) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de
certidao negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacédo das Leis do Trabalho,aprovada pelo Decreto-Lei no 5.452, de
1o de maio de 1943.

f) Alvard ou Licenca Sanitaria Municipal ou Estadual expedido pelo 6rgdo competente da sede da licitante;

10.10.6. DA QUALIFICACAO ECONOMICA-FINANCEIRA:
a) Certiddo negativa de faléncia, concordata ou recuperacéo judicial expedia pelo distribuidor da sede da pessoa
juridica, no caso de ndo constar na certiddo o seu prazo de validade, a mesma devera ter sido emitida ha menos de sessenta

dias da data de apresentagédo dos documentos.

10.10.7. DA QUALIFICACAO TECNICA:

a) Comprovacéo de aptiddo para o fornecimento compativel com o objeto desta licitagdo, mediante apresentagao de
atestado(s) fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, em nome da empresa licitante.

10.11. No caso de algum documento, ser assinado por procurador deverd ser apresentado também:

a) Instrumento publico ou particular de procuragdo, este com a firma do outorgante reconhecida ou assinado
digitalmente através de certificado digital (ICP-Brasil), em que conste os requisitos minimos previstos no art. 654, § 1°, do
Cadigo Civil, em especial o nome da empresa outorgante e de todas aspessoas com poderes para a outorga de procuracao,
0 nome do outorgado e a indicagdo de amplos poderes para formular propostas, dar lances, bem como praticar todos os
demais atos inerentes ao certame;

b) copia de documento de identidade do procurador.

10.12. Para as declaragdes que ndo constarem prazo de validade sera considerado o prazo de 60 (sessenta) dias
a contar da data de emisséo.

10.13. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

10.14. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que a licitante qualificada
como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a todas as demais
exigéncias do edital.

10.14.1. A declaracao do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a fase de habilitagéo.

10.15. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa ou empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia de alguma restricao no que tange a
regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apés a declaracdo do
vencedor, comprovar a regularizagédo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragdo publica,
gquando requerida pelo licitante, mediante apresentagdo de justificativa.

10.16. A nao-regularizacao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretard a inabilitacdo do
licitante, sem prejuizo das sang8es previstas neste Edital, sendo facultada a convocacgado dos licitantes remanescentes, na
ordem de classificacdo. Se, na ordem de classificagdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa com alguma restrigdo na documentagéo fiscal e trabalhista, sera concedido 0 mesmo prazo para regularizagao.

10.17. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspendera a sessao,

informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.

Praca Gilson Carlos Reginato, s/n° — Centro — JAGUARI — RS — CEP 97.760-000 e-mail: licitar@jaguari.rs.gov.br
10-77



—s Estado do Rio Grande do Sul
% MUNICIPIO DE JAGUARI
@ Secretaria de Administragéo

10.18. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por ndo apresentar quaisquer dos
documentos exigidos para tanto, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

10.19. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo inabilitacdo, havera
nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006,
seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta subsequente.

10.20. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo fixadas no Edital, o licitante sera declarado vencedor.

11. RECURSOS:

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizacéo fiscal e trabalhista da licitante qualificada como
microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, serd concedido o prazode no minimo vinte minutos, para que
qualquer licitante manifeste a intencéo de recorrer, de forma motivada, isto &, indicando contra qual(is) decisdo(8es) pretende
recorrer e por quais motivos, em campo proprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existéncia de motivacéo da
intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso, fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrard no mérito recursal, mas apenas verificara as condi¢cdes de
admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto & intencdo de recorrer importar4 a decadéncia desse
direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente terd, a partir de entdo, o prazo de 03 (trés) dias para apresentar
as razbes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem
contrarrazdes também pelo sistema eletrdnico, em outros trés dias, que comecardo a contar do término do prazo do
recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispenséaveis a defesa de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no enderego constante neste
Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA:

12.1. A sessao publica poderé ser reaberta:

12.1.1.Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a realizagéo da sesséo publica
precedente ou em que seja anulada a prépria sesséo publica, situagdo em que seréo repetidos os atos anulados e os que dele
dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitagao do pre¢o melhor classificado ou quando o licitante declaradovencedor ndo
assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou ndo comprovar a regularizagdo fiscal e trabalhista, nos termos do

art. 43, 81° da LC n° 123/2006, serao adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de

lances.

12.1.3. Quando a autoridade superior determinar o retorno dos autos para saneamento de irregularidades.

12.2. Todos os licitantes remanescentes dever&o ser convocados para acompanhar a sessao reaberta.

12.2.1. A convocagao se dara por meio do sistema eletrdnico (“chat”), ou e-mail, de acordo com a fasedo procedimento
licitatorio.

12.2.2. A convocagcdo feita por e-mail dar-se-a4 de acordo com os dados contidos no CADASTRO DO PORTAL DE
COMPRAS PUBLICAS, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.
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13. DA AJUDICACAO E HOMOLOGACAO:
13.1. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente adjudicara o

objeto e homologaréa o procedimento licitatério.
13.2. Na auséncia de recurso, caberéa a pregoeira adjudicar o objeto e encaminhar o processo devidamente instruido

a autoridade superior e propor a homologagao.

14. DA GARANTIA DE EXECUCAO:
14.1. Os FORNECEDORES garante que 0 objeto serd4 executado no prazo e qualidade contidos no processo

licitatorio, nas quantidades solicitadas, na respectiva nota de empenho/ordem de compra e no presente instrumento.

15. DA GARANTIA CONTRATUAL DOS BENS:

15.1. N&o havera exigéncia de garantia contratual dos bens fornecidos na presente contratacao.

16. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E DA POSSIBILIDADE DE ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1. Homologag&o o resultado da licitagdo, tera o adjudicatario prazo de 05 (cinco) dias, contados a partir da data
de sua convocacgédo , a contratagdo sera por Ata de Registro de Pregos cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob
pena de decair do direito a contratacao, sem prejuizo das sanc¢des previstas neste edital.

16.2. Alternativamente a convocacao para comparecer perante o 6rgdo ou entidade para a assinatura da Ata de
Registro de Pregos, a Administragdo podera encaminha-la para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de
recebimento (AR) ou meio eletrnico, para que seja assinada e devolvida no prazo de 10 (dez) dias, a contar da data de seu
recebimento.

16.3. O prazo estabelecido no subitem anterior para assinatura da Ata de Registro de Precos podera ser prorrogado
uma Unica vez, por igual periodo, quando solicitado pelo(s) licitante(s) vencedor(s), durante o seu transcurso, e desde que
devidamente aceito.

16.4. Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quanto necessérias para o registro de todos os itens
constantes no Termo de Referéncia, com a indicac@o do licitante vencedor, a descricdo do(s) item(ns), as respectivas
quantidades, precos registrados e demais condigdes.

16.4.1. Sera incluido na ata, sob a forma de anexo, o registro dos licitantes que aceitarem cotar os bens ou servi¢os
com precos iguais aos do licitante vencedor na sequéncia da classificacéo do certame.

16.5. Para a assinatura da Ata, no mesmo prazo do item 16.1, deverdo ser comprovadas as condigdes de habilitacdo
consignadas no edital, mediante a apresenta¢édo dos documentos originais ou copias autenticadas.

16.5.1. Na assinatura da Ata de Registro de Precos, o fornecedor devera apresentar documentos que que possui
veiculo adequado para o transporte dos géneros alimenticios, especialmente no caso de produtos pereciveis, observando as
condigdes sanitarias e de conservagao exigidas pela legislagao vigente. O veiculo devera possuir condigfes higiénico-sanitarias
adequadas, bem como sistema apropriado de conservacao quando necessario. O fornecedor deverd manter registro de
controle de temperatura, quando aplicavel, e comprovacéo de higienizagao peridédica do compartimento de carga, podendo tais
registros ser solicitados pela Administragdo sempre que necessario, garantindo a manutencao das condigbes sanitarias e a
gualidade dos produtos até a efetiva entrega nas unidades escolares.

16.6. As certiddes, que tenham sido expedidas em meio eletrdnico e os documentos que tenhamautenticagbes
digitais, serdo tidas como originais apds terem a autenticidade de seus dados ecertificacdo digital conferidos pela

Administracao, dispensando nova apresentacao, exceto se vencido o prazo de validade.
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16.7. Na hipétese de o vencedor da licitagdo se recusar a assinar o Contrato, outro licitante sera convocado,

respeitada a ordem de classificacdo, para, apés a comprovacdo dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e
eventuais documentos complementares e, feita a negociacao, assinar o contrato, sem prejuizo da aplicacéo das sangoes.

16.8. A ndo apresentagdo dos originais ou copias autenticadas dos documentos de habilitacdo, no prazo do item
16.1, sera equiparada a recusa injustificada a contratagao.

16.9. Nos termos do art. 6°, paragrafo Unico, do Decreto Municipal n® 060/2025, e com fundamento nos 8§ 4° e 5°
do art. 86 da Lei Federal n° 14.133/2021, poder& ser autorizada a adesédo & Ata de Registro de Precos decorrente deste
certame por 6rgdos ou entidades da Administragao Publica que néo tenham participado da licitagdo, mediante prévia anuéncia
do 6rgéao gerenciador e do fornecedor registrado.

16.10. O 6rgdo ou entidade aderente deverd instaurar processo administrativo préprio, assumindo, em carater
exclusivo e por sua conta e risco, integral responsabilidade pela formalizagdo do instrumento contratual, pela gestéo e
fiscalizagd@o da execugdo, bem como pela comprovacao de prévia dotagao orgamentaria e pela assuncao integral dos encargos
financeiros decorrentes da contratagdo realizada por meio da adesao a presente Ata de Registro de Precos, restando afastada

qualquer responsabilidade solidaria ou 6nus financeiro ao 6rgdo gerenciador.

17. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

17.1. Ap6s a homologacéo da licitagdo, em sendo realizada a contrataco, sera firmado Termo de Contrato ou emitido
instrumento equivalente.

17.2. O adjudicatério tera o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua convocagao, para assinar
o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o caso (Nota de Empenho/Carta Contrato/Autoriza¢ao), sob
pena de decair do direito a contratacao, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

17.2.1. Alternativamente a convocacao para comparecer perante o 6rgéo ou entidade para a assinatura do Termo de
Contrato, a Administracdo podera encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento
(AR), disponibilizacdo de acesso a sistema de processo eletrdnico para esse fim ou outro meio eletrénico, para que seja
assinado e devolvido no prazo de 10 (dez) dias, a contar da data de seu recebimento ou da disponibilizacdo do acesso ao
sistema de processo eletrbnico.

17.2.2. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitagéo justificada do
adjudicatério e aceita pela Administragédo.

17.3. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa adjudicada, implica no
reconhecimento de que:

17.3.1. A referida Nota estd substituindo o contrato, aplicando-se a relacdo de negdcios ali estabelecida as
disposi¢des da Lei n° 14.133, de 2021,

17.3.2. A contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus anexos;

17.3.3. A contratada reconhece que as hipéteses de rescisao sao aquelas previstas no artigo 137 da Lei n® 14.133/22
e reconhece os direitos da Administracao previstos nos artigos 138 e 139 da mesma Lei.

17.4. O prazo de vigéncia da contratacédo € o estabelecido no Termo de Referéncia.

17.5. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precgos, sera exigida a comprovacao das condi¢des de
habilitagdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro
de precos.

17.6. Na hip6tese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condi¢des de habilitacdo consignadas no edital ou se
recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de pregos, a Administracdo, sem prejuizo da aplicagdo das sanc¢des das
demais cominagdes legais cabiveis a esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificagéo, para,
apds a comprovacao dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e eventuais documentos complementares e, feita a
negociagao, assinar o contrato ou a ata de registro de pre¢os.
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18. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL:
18.1. As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual séo as estabelecidas noTermo de
Referéncia, anexo a este Edital

19. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO:

19.1. Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscaliza¢éo estdo previstos no Termo de Referéncia.

20. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA:

20.1. As obrigagdes da Contratante e da Contratada séo as estabelecidas no Termo de Referéncia.

21. DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO:

21.1. As regras acerca do pagamento séo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

22. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS:

22.1. Comete infracao administrativa, nos termos da Lei n® 14.133/2021, o licitante/adjudicatéario que:

22.1.1. deixar de entregar documentagédo exigida no certame;

22.1.2. ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente, ou ndo entregar a documentagéo
exigida para a contratacao, quando convocado dentro do prazo de validade daproposta;

22.1.3. ndo assinar a ata de registro de pregos, quando cabivel;

22.1.4. apresentar documentacéo falsa;

22.1.5. fraudar a licitacéo ou praticar ato ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacéo;

22.1.6. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846/2013;

22.1.7. ndo mantiver a proposta;

22.1.8. comportar-se de modo inidéneo;

22.2. As sanc¢des do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em pregao para registro
de precos que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido injustificadamente.

22.3. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragéo falsa quanto as condi¢des de participacao,
quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apés o
encerramento da fase de lances.

22.4. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens anteriores ficara sujeito,
sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:

22.4.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao acarretarem prejuizos significativos ao
objeto da contratagéo;

22.4.2. Multa conforme previsto no 8 3°, Art. 156 da Lei 14.133/2021,

22.4.3. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou unidade administrativa pela qual a
Administracéo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

22.4.4. Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF, pelo prazo de até cinco
anos;

22.4.4.1. A Sancao de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também é aplicavel em quaisquer das
hipéteses previstas como infragdo administrativa neste Edital.

22.5. Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os
motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

22.6. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais san¢des.

Praca Gilson Carlos Reginato, s/n° — Centro — JAGUARI — RS — CEP 97.760-000 e-mail: licitar@jaguari.rs.gov.br
14 -77



Estado do Rio Grande do Sul
& MUNICIPIO DE JAGUARI

., Secretaria de Administragéo

22.7. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, O
Municipio podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

22.8. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo queassegurara o
contraditoério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 14.133/2021, e
subsidiariamente na legislagdo municipal.

22.9. A autoridade competente, na aplicagdo das san¢des, levard em consideracéo a gravidade da conduta do infrator,
o caréater educativo da pena, bem como o dano causado & Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

22.10. As sancdes por atos praticados no decorrer da contratacéio estao previstas no Termo de Referéncia.

23. DA FORMA(;AO DO CADASTRO RESERVA:
23.1. Ap6s o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poder&o reduzir seus pregos ao valor da proposta do

licitante mais bem classificado diretamente no portal: https://www.portaldecompraspublicas.com.br no prazo estipulado e,

deverdo ser observadas as seguintes condi¢des:

| — sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro na forma de cadastro reserva:

a) dos licitantes ou dos fornecedores que aceitarem cotar os bens, as obras ou 0s servicos com precos iguais aos do
adjudicatério, observada a classificagdo na licitagéo; e

b) dos licitantes ou dos fornecedores que mantiverem sua proposta original;

Il — ser& respeitada, nas contratagfes, a ordem de classificagdo dos licitantes ou fornecedores registrados na ata.

Paréagrafo Primeiro: O registro a que se refere o inciso | do caput tem por objetivo a formagao de cadastro de reserva,
para o caso de impossibilidade de atendimento pelo signatério da ata.

Paragrafo Segundo: Para fins da ordem de classificacéo, os licitantes ou fornecedores de que trata a alinea “a” do
inciso | do caput antecederdo aqueles de que trata a alinea “b” do referido inciso.

Paragrafo Terceiro: A habilitacdo dos licitantes que comporéo o cadastro de reserva a que se referem o inciso | do
caput e o paragrafo primeiro somente sera efetuada quando houver necessidade de contratacéo dos licitantes remanescentes,
nas seguintes hipéteses:

| — quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de pregos no prazo e nas condi¢des estabelecidos no
edital; ou

Il — quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de precos, nas hipoteses previstas nos
termos do Decreto Municipal 060/2025 c/c as hip6teses previstas nos artigos 19, 20 e 21 do Decreto n° 11.462/213, de
31/03/2023.

23.2. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item néo prejudicara o resultado do certame em relacéo ao
licitante melhor classificado.

24. DA IMPUGNAQZ\O AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO:
24.1. Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatério e os pedidos de impugnacdes deverdo ser
enviados ao pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessédo publica, diretamente no sistema

eletrénico através do endereco: www.portaldecompraspublicas.com.br

24.2. As respostas as impugnacdes e aos esclarecimentos solicitados, bem como outros avisos de ordem geral,

cadastrados no site do Portal de Compras www.portaldecompraspublicas.com.br , sendo de responsabilidade dos licitantes,

seu acompanhamento.

24.3. N&o serdo consideradas alegac¢des de ndo entendimento ou de interpretagcéo errébnea das condic¢des fixadas
para esta Licitagdo, apds o prazo definido no subitem 24.1.

24.4. Os dias Uteis referidos nos prazos constantes do subitem 24.1. serdo considerados até o horario de expediente
do Centro Administrativo, ou seja, das 07h30min as 12h00min e das 13h00min as 16h30min de segunda a sexta- feira. Os
pedidos encaminhados apo6s o referido horério serdo consideradas como recebidas no dia Util seguinte.
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24.5. Nao serdo conhecidas as impugnag¢des apresentadas fora do prazo legal e/ou subscritos por representante ndo
habilitado legalmente ou néo identificado adequadamente para responder pela proponente.

24.6. A peticdo de impugnacdo apresentada por empresa de ser firmada por sécio, pessoa designada para a
administragdo da sociedade empresaria, ou procurador, e vir acompanhada, conforme o caso, de estatuto ou contrato social e
suas posteriores alteracdes, se houver, do ato de designacdo do administrador, ou de produgdo publica ou particular
(instrumento de mandato com poderes para impugnar o Edital).

24.6. Cabera a Pregoeira, auxiliada pelos responséaveis pela elaboracdo deste Edital e seus anexos, decidir sobre a
impugnacéo, no prazo de até 02 (dois) dias Uteis, contados da data de recebimentoda impugnacao.

24.7. Acolhida a peticéo contra o Edital, sera designada nova data e novo horério para a realizagao docertame.

24.8. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser enviados ao Pregoeiro, até 03
(trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sesséo publica, exclusivamente por meio eletronico via internet,
nos enderecos indicados no Edital.

24.9. O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 02 (dois) dias Uteis, contado da data de
recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos responséaveis pela elaboracdo do Edital e dos anexos.

24.10. As impugnagcdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no certame.

24.10.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacédo € medida excepcional e devera ser motivada pelo pregoeiro,

nos autos do processo de licitacao.

25. DAS DISPOSICOES GERAIS:

25.1. Da sesséo publica do Pregéo divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

25.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizacdo do certame na
data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o primeiro dia Util subsequente, no mesmo horario interiormente
estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro.

25.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarao o horario de Brasilia
- DF.

25.4. No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que naoalterem a
substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despachofundamentado, registrado em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitacéo e classificacao.

25.5. Em qualquer fase deste procedimento licitatério, a pregoeira e a sua equipe de apoio poderdo promover
diligéncias e inclusive solicitar a apresentacdo de documentos as licitantes, com o intuito demelhor instruir o procedimento
licitatério.

25.6. Nao sera concedido, em hipétese alguma, prazo para apresentagdo de documentagdo e proposta exigidas neste
Edital e ndo apresentadas nos termos do item 4.

25.7. Nao serdo admitidas, em qualquer momento, substituicbes de propostas ou documentos anexados a habilitacao.

25.8. N&o serdo aceitas propostas em desacordo com as normas, clausulas e condicdes, pertinentes ao presente
Procedimento Licitatorio e ao objeto ora licitado.

25.9. ApOs a apresentacao da proposta, ndo cabera desisténcia, salvo por motivo justo decorrente de fato
superveniente e aceito pela pregoeira.

25.10. Em qualquer fase deste procedimento licitatério, a pregoeira e a sua equipe de apoio poderdo promover
diligéncias e inclusive solicitar a apresentacdo de documentos as licitantes, com o intuito demelhor instruir o procedimento
licitatdrio.

25.11. A participacdo no presente Procedimento Licitatério, implicara em plena aceitacdo aos termos, clausulas e
condi¢Bes deste Edital, bem como das normas administrativas vigentes.

25.12. A licitante devera manter durante o periodo de vigéncia do contrato, todas as condigdes exigidas na fase de

habilitacao.
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25.13. A autoridade competente, ap6s encerradas as fases de julgamento e habilitagdo e exauridos os recursos
administrativos, podera determinar o retorno dos autos para saneamento de irregularidades,revogar a licitagdo por motivo de
conveniéncia e oportunidade, proceder a anulagdo da licitagdo, ou adjudicar o objeto e homologar a licitacéo. (art. 71 da Lei
Federal n°® 14.133, de 01 de abril de 2021).

25.14. A autoridade competente para homologar, revogar ou anular o presente Procedimento Licitatério é o Prefeito
Municipal.

25.15. A homologacé&o do resultado desta licitagao n&o implicara direito a contratagao.

25.16. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagéo da disputa entre os
interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracéo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca
da contratagéo.

25.17. As decisdes da pregoeira serdo comunicadas diretamente aos interessados, durante a Sessdo Virtual e
lavradas em ata.

25.18. Ndo serdo consideradas alegacdes de ndo-entendimento ou de interpretacdo errébnea das condigbes da
licitacao fixadas neste Edital.

25.19. Os licitantes assumem todos 0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a Administracao
ndo ser4, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugéo ou do resultado do processo
licitatdrio.

25.20. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o
do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente haAdministracao.

25.21. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde que
seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

25.22. Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que compdem o

processo, prevalecera as deste Edital.

25.23. Quaisquer informagbes devem ser solicitadas diretamente ou por escrito, ao Municipio de Jaguari,RS, Setor
de Compras e Licitagdo, sito na Praca Gilson Carlos Reginato, s/n° Bairro Centro, Jaguari, RS, primeiro pelo

https://www.portaldecompraspublicas.com.br e também pelo e-mail licitar@jaguari.rs.gov.br , no horario compreendido das

07h30min as 12h00min e as 13h00min as 16h30min, de segunda a sexta-feira., com antecedéncia minima de 03 (trés) dias
Uteis da data marcada para a Sesséao Virtual.

25.24. Este edital encontra-se a disposi¢ao dos interessados nos sites https://www.portaldecompraspublicas.com.br

e www.jaguari.rs.gov.br ou no site do TCERS na aba Licitacon Cidad&o e, ainda podera ser fornecido, mediante solicitacao

através do E-mail licitar@jaguari.rs.gov.br , em horario de expediente deste Municipio, também fica disponivel no PNCP

através da publicagéo pelo Portal de Compras Publicas.

25.25. Os questionamentos recebidos e as respectivas respostas com relagdo ao presente pregdo encontrar-se a

disposicao de todos os interessados no seguinte endereco eletrénico: www.portaldecompraspublicas.com.br

25.26. Os documentos extraidos de sistemas informatizados (internet) ficardo sujeitos a verificagédo da autenticidade
de seus dados pela Administragéo.

24.27. Fica eleito, de comum acordo entre as partes, o Foro da Comarca de Jaguari - RS, para dirimir quaisquer
litigios oriundos da licitagcdo e da(s) notas(s) de empenho(s) decorrente(s) , com expressa rendncia a outro qualquer, por mais

privilegiado que seja.
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25.28. Integram o presente Edital, na forma de anexo, os seguintes documentos:

a) ANEXO | - Termo de Referéncia,;
b) ANEXO Il — Modelos de Apresentacéo de Propostas de Precos;
c) ANEXO Il — Modelo de Declaragdo de possuir condiges para o fornecimento do objeto licitado nas condigdes e

prazo ofertados;

d) ANEXO IV — Modelo de Declara¢do Conjunta;

d) ANEXO V - Modelo de Declaragcdo Enquadramento ME ou EPP, LC n°. 123/2006 e suas alteracdes
e) ANEXO VI — Minuta de Ata de Registro de Precos;

Jaguari (RS), 02 de abril de 2026.

Este edital se encontra examinado e aprovado por esta
Assessoria Juridica.
Em / /

Assessoria Juridica

IGOR ROSA TAMBARA
Prefeito Municipal
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO: Consiste no REGISTRO DE PRECOS para eventual e futura aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis,
para atender demandas da Secretaria de Educacgdo destinados a manutengao da Merenda Escolar e das demais das secretarias municipais
deste Municipio, conforme condigdes, quantidades e especificagdes estabelecidos neste Termo de Referéncia, durante o prazo de validade
da ata de registro de precos conforme especifica¢des dos itens e suas quantidades.

1.2. A presente contratacéo decorre do planejamento anual de contratag@es do Municipio, estando devidamente instruida com Estudo Técnico

Preliminar — ETP e neste Termo de Referéncia, elaborados conforme o art. 18 da Lei n°® 14.133/2021.

1.3. DAS ESPECIFICAGOES DETALHADAS DO OBJETO E VALOR:
1.3.1. Segue abaixo planilha e descritivo minimo e maximo dos itens, com a média de precos de mercado para a presente aquisi¢éo (valor

referencial unitario):

ITEM DESCRICOES DETALHADAS DO ITEM M%RAEA M%;?ﬁ A | UNID VALOR UNIT
REFERENCIAL

(RY)

ABACATE - de 12 qualidade, grau médio de maturagao, polpa firme,
casca integra e sem danos mecanicos, rachaduras, perfuracdes ou
sinais de deterioragdo. Deve apresentar coloragdo caracteristica da
1 . o ) . 200 300 KG 7,57

variedade, aroma e sabor préprios, isento de sujidades, parasitas,
larvas, mofo, fermentagdo ou qualquer substancia estranha.

(FEVEREIRO A SETEMBRO). c6d.6687

ABACAXI PEROLA — tamanho grande (1,2 a 1,5kg), in natura, fresco,
de primeira qualidade, inteiro, com coroa, apresentando grau de
maturagdo adequado para consumo. Deve possuir polpa firme, casca
integra, coloracao caracteristica da variedade, aroma e sabor proprios.
2 Isento de sujidades, parasitas, larvas, mofo, fermentagéo, danos | 1 299 2.000 UNID 8,45
mecanicos, rachaduras, perfuragdes ou sinais de deterioragdo. Nao
deve apresentar umidade externa anormal nem estar excessivamente
maduro ou passado. Frutos com tamanho e peso uniformes no lote.
(JANEIRO A DEZEMBRO). C6d 5314

ABOBRINHA - abobrinha italiana in natura, fresca, de primeira
qualidade, tenra, com casca lisa, brilhante e integra, coloracéo verde
caracteristica da variedade. Deve apresentar polpa firme, sem
sementes desenvolvidas, sem danos mecanicos, rachaduras,
3 perfuracdes ou sinais de murcha. Isenta de sujidades, terra aderida, 340 600 KG 5,48
parasitas, larvas, mofo ou qualquer sinal de deterioragdo. Nao deve
apresentar umidade externa anormal. Frutos com tamanho e peso
uniformes no lote. (JANEIRO A MAIO — AGOSTO A DEZEMBRO). cod
6689

ACAFRAO - produto obtido pela ligeira torragéio da raladura das raizes
de acafréo previamente lavadas, dessecadas e isentas de radicais
cianeto. Deve ser apresentado em p6, com coloragdo amarelo intenso,
4 | com odor caracteristicos, isento, com odor caracteristicos, isento de 404 500 UNID 4,33
contaminacao, parasitas e de detritos animais ou vegetais, embalado
em pacotes de no minimo 40g. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.. c6d 9031

AGUCAR BRANCO CRISTAL - agUcar cristal obtido da cana-de-
5 . o . o 1.275 2.500 KG 3,76
agucar, de primeira qualidade, apresentando cristais brancos ou
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levemente amarelados, de granulometria uniforme, livre de
fermentagdo, umidade, empedramento, sujidades, parasitas ou
materiais estranhos. Produto com odor e sabor caracteristicos. Deve
estar devidamente acondicionado em embalagem integra, atéxica,
resistente e bem vedada, contendo identificagdo do produto, peso
liquido, lote, data de fabricacéo e prazo de validade. Pacotes de 5Kg.
Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%
do prazo total. Céd 5316

ADOCANTE STEVIA - adogante dietético a base de estévia, proprio
para uso alimentar, de primeira qualidade, obtido a partir de extrato de
Stevia rebaudiana. Produto com alto poder adocante, isento de
sacarose, com sabor caracteristico e sem odor estranho. Unidade
6 | 80ml. Acondicionado em embalagem integra, atoxica, resistente e bem 020 030 UNID 21,96
vedada, contendo identificacdo do produto, lista de ingredientes,
informac&o nutricional, peso ou volume liquido, lote, data de fabricagéo
e prazo de validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total. c6d 9032

ALFACE - In natura, fresca, de primeira qualidade, com folhas
integras, tenras e crocantes, coloracdo verde caracteristica da
variedade. Deve apresentar-se limpa, sem folhas murchas,
amareladas ou deterioradas. Isenta de sujidades, parasitas, larvas,
7 L o ) B 395 500 UNID 3,68

mofo, danos mecanicos ou sinais de apodrecimento. N&o deve
apresentar umidade externa anormal nem odor estranho. Unidades
com tamanho médio de 250g e peso uniformes no lote. (JANEIRO A

DEZEMBRO) c6d 5317

ALHO - in natura, de primeira qualidade, em cabecas inteiras, firmes
e bem formadas, com bulbos integros, secos e compactos. Deve
apresentar coloracao caracteristica da variedade, sem brotagdo, sem
8 | dentes murchos ou danificados. Isento de sujidades, terra aderida, 167 250 KG 31,19
parasitas, larvas, mofo, umidade excessiva ou sinais de deterioracéo.
Nao deve apresentar odor estranho. Cabecas com tamanho e peso
uniformes no lote. (JANEIRO A DEZEMBRO) c6d. 5318

AMEIXA - in natura, fresca, de primeira qualidade, inteira, limpa e com
grau de matura¢do adequado para consumo. Deve apresentar polpa
firme, casca integra, lisa e com coloragéo caracteristica da variedade,
sem rachaduras, perfuracbes ou danos mecanicos. Isenta de
9 ) ) ~ o 420 550 KG 12,41
sujidades, parasitas, larvas, mofo, fermentacdo ou sinais de
deterioracdo. Nao deve apresentar umidade externa anormal nem
estar excessivamente madura ou passada. Frutos com tamanho e

peso uniformes no lote. (OUTUBRO A FEVEREIRO) céd. 5319

AMIDO DE MILHO - de primeira qualidade, apresentando pé fino,
branco, homogéneo, inodoro e de sabor neutro caracteristico. Deve
estar isento de umidade, grumos, fermentacéo, sujidades, parasitas,
larvas, mofo ou quaisquer substancias estranhas. Produto
10 o ) . 222 400 UNID 8,01
acondicionado em embalagem de 500 gramas, integra, atoxica,
resistente e bem vedada, contendo identificacdo do produto, lista de
ingredientes, peso liquido, lote, data de fabricacéo e prazo de validade,

atendendo a legislagédo sanitaria vigente. Na entrega, o prazo de

Praca Gilson Carlos Reginato, s/n° — Centro — JAGUARI — RS — CEP 97.760-000 e-mail: licitar@jaguari.rs.gov.br
20-77



waiy Estado do Rio Grande do Sul
‘f@ &% MUNICIPIO DE JAGUARI

‘, Secretaria de Administracéo

validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total. Céd.
5759

AVEIA EM FLOCOS - de primeira qualidade, obtida a partir de gréos
de aveia selecionados, limpos e laminados. Produto com coloracéo
caracteristica, sabor e odor proprios, livre de umidade excessiva,
grumos, sujidades, parasitas, larvas, mofo ou quaisquer substancias
1 estranhas. Acondicionada em embalagem integra, atdxica, resistente 080 100 UNID 477
e bem vedada, contendo 170 g de peso liquido. Deve apresentar
identificacdo do produto, lista de ingredientes, informagé&o nutricional,
lote, data de fabricagdo e prazo de validade, atendendo a legislacédo
sanitaria vigente. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total. C6d.5322

ARROZ BRANCO FINO POLIDO TIPO 1 — de primeira qualidade,
beneficiado, limpo e seco, constituido predominantemente de grédos
inteiros. Deve apresentar coloracéo branca caracteristica, odor e sabor
préprios, isento de matérias estranhas, impurezas, insetos, parasitas,
larvas, grdos mofados, pretos ou quebrados acima dos limites
permitidos pela legislagdo vigente. Produto com teor de umidade
12 ) - . 1.828 3.000 KG 3,72
adequado, livre de fermentacédo ou odores estranhos. Acondicionado
em embalagem de 5 kg integra, atdéxica, resistente e bem vedada,
contendo identificagdo do produto, classificagéo tipo 1, peso liquido,
lote, data de fabricagdo e prazo de validade, atendendo a legislagéo
sanitaria vigente. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total. ¢6d.7970

ARROZ INTEGRAL - de primeira qualidade, beneficiado, limpo e seco,
constituido de grdos inteiros, com pelicula e gérmen preservados.
Deve apresentar coloragdo caracteristica, odor e sabor préprios, isento
de matérias estranhas, impurezas, insetos, parasitas, larvas, gréos
mofados, ou fermentados. Produto com teor de umidade adequado,
13 livre clielodores est.ranhos e f:om percentuaﬂ -de gréos quebrados dentro 085 150 ‘G 5.84
dos limites da legislagdo vigente. Acondicionado em embalagem de
1kg integra, atdxica, resistente e bem vedada, contendo identificagio
do produto, peso liquido, lote, data de fabricagdo e prazo de validade,
atendendo a legislacdo sanitaria vigente. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total. céd.
5632

ARROZ PARBOILISADO, TIPO 1 — pacotes de 5 kg, acondicionado
em embalagem resistente atdxica e transparente, gréos inteiros,
14 | aspecto luminoso, isento de corpos estranhos, com rétulo contendo 2.610 4.000 KG 3,89
identificag&o do fabricante e ter validade minima de 6 meses a contar

do recebimento. c6d. 5633

BANANA CATURRA - in natura, fresca, de primeira qualidade, em
pencas, com grau de maturacdo adequado para consumo. Deve
apresentar frutos integros, firmes, com casca limpa, lisa e coloracdo
caracteristica da variedade, sem rachaduras, perfuragées ou danos
15 . . . o 1.025 1.500 KG 5,44
mecanicos. Isenta de sujidades, parasitas, larvas, mofo ou sinais de
deterioracdo. N&o deve apresentar polpa amolecida, fermenta¢éo ou
odor estranho. Frutos com tamanho médio e peso uniformes no lote.

(JANEIRO A DEZEMBRO) c6d.2101
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BANANA PRATA - in natura, fresca, de primeira qualidade, em pencas,
com grau de maturacdo adequado para consumo. Deve apresentar
frutos integros, firmes, com casca limpa, lisa e colorag&o caracteristica
da variedade, sem rachaduras, perfuragbes ou danos mecénicos.
16 | Isenta de sujidades, parasitas, larvas, mofo ou sinais de deterioragao. 7.353 8.500 KG 5,60
N&o deve apresentar polpa amolecida, fermentac¢éo ou odor estranho.
Frutos de tamanho médio, com comprimento aproximado entre 13 cm
e 16 cm, apresentando uniformidade no lote. (JANEIRO A
DEZEMBRO) c6d.3933

BATATA DOCE - in natura, fresca, de primeira qualidade, com raizes
integras, firmes e bem desenvolvidas, apresentando casca lisa e
coloracdo caracteristica da variedade. Deve estar limpa, sem
brotacdo, rachaduras, perfuragbes ou danos mecanicos. Isenta de
17 . ) o ] . 800 1.000 KG 5,01
sujidades, parasitas, larvas, mofo ou sinais de apodrecimento. Nao
deve apresentar murcha ou umidade externa anormal. Raizes de
tamanho médio, com peso e dimensdes uniformes no lote.

(FEVEREIRO A JUNHO) c6d.5324

BATATA INGLESA - in natura, fresca, de primeira qualidade, com
tubérculos integros, firmes e bem desenvolvidos, casca lisa e
coloracdo caracteristica da variedade. Deve apresentar-se limpa, sem
brotacdo, sem partes esverdeadas, sem rachaduras, perfuragdes ou
18 . . ) 1.900 2.500 KG 4,40

danos mecéanicos. Isenta de sujidades, parasitas, larvas, mofo ou
sinais de apodrecimento. Ndo deve apresentar murcha ou umidade
externa anormal. Tubérculos de tamanho médio, com peso e

dimensdes uniformes no lote. (JANEIRO A DEZEMBRO) c6d.5763

BERGAMOTA - in natura, fresca, de primeira qualidade, inteira, limpa
e com grau de maturacéo adequado para consumo. Deve apresentar
casca integra, firme, com coloragéo caracteristica da variedade, sem
rachaduras, perfuragées, partes moles ou danos mecanicos. Polpa
19 | suculenta, com aroma e sabor proprios. Isenta de sujidades, parasitas, 500 700 KG 5,22
larvas, mofo ou sinais de deterioragdo. Nao deve apresentar umidade
externa anormal nem estar excessivamente madura ou passada.
Frutos com tamanho e peso uniformes no lote. (ABRIL A AGOSTO)
€6d.2668

- BETERRABA - in natura, fresca, de primeira qualidade, com raizes
integras, firmes e bem desenvolvidas, apresentando casca lisa e
coloragdo vermelho-arroxeada caracteristica. Deve estar limpa, sem
rachaduras, perfuragcdes ou danos mecanicos. Isenta de sujidades,
20 . o . B 905 1.100 KG 5,37
parasitas, larvas, mofo ou sinais de murcha e apodrecimento. N&o
deve apresentar umidade externa anormal.

Raizes de tamanho médio, com peso e dimensdes uniformes no lote.

(JANEIRO A DEZEMBRO) céd. 5764

BISCOITO DOCE TIPO MARIA - contendo farinha de trigo fortificada
com Ferro e Acido Félico, SEM GORDURA TRANS, SEM GORDURA
HIDROGENADA NOS INGREDIENTES. Produto com formato e
21 . - . 934 1.000 UNID 5,23
coloracéo caracteristicos, textura crocante, sabor e odor proprios, sem
sabor rancoso ou odores estranhos. Deve estar integra, sem quebras

excessivas, em embalagens de 350g, contendo rétulo com
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informacgdes nutricionais e prazo de validade. Na entrega, o prazo de

validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

BISCOITO SALGADO - contendo farinha de trigo enriquecida com
ferro e &cido félico, sem gordura trans, sem gordura hidrogenada nos
ingredientes. Produto com formato e coloragéo caracteristicos, textura
crocante, sabor e odor préprios, sem sabor rangoso ou odores
22 ) . 710 1.000 UNID 6,31

estranhos. Deve estar integra, sem quebras excessivas, em
embalagens de 350g, contendo rétulo com informacdes nutricionais e
prazo de validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total.

BROCOLIS - in natura, fresco, de primeira qualidade, com
inflorescéncias compactas, firmes e bem formadas, coloracéo verde
caracteristica da variedade. Deve apresentar talos firmes e integros,
sem sinais de amarelamento, murcha, florescimento excessivo ou
23 o . ) 1.076 1.300 UNID 6,46

danos mecanicos. Isento de sujidades, parasitas, larvas, mofo ou
sinais de deteriorac@o. Nao deve apresentar umidade externa anormal
ou odor estranho. Tamanho médio a grande (de 350 a 500 gramas)

com cabecas uniformes no lote.

CACAU EM PO 100% - cacau em p6 100% cacau, de primeira
qualidade, obtido da moagem de améndoas de cacau selecionadas e
desengorduradas. Produto de coloragéo marrom caracteristica, aroma
e sabor proprios, sem adicdo de aglcar, corantes ou aromatizantes.
Deve apresentar-se fino, homogéneo e seco, isento de umidade,
grumos, sujidades, parasitas, larvas, mofo ou quaisquer substancias
24 ) 3 » 600 800 UNID 19,07

estranhas. Ingredientes: cacau em p6. Acondicionado em embalagem
integra, atéxica, resistente e bem vedada, contendo 200 g de peso
liquido, com identificagédo do produto, lista de ingredientes, informagéo
nutricional, lote, data de fabricagcdo e prazo de validade, atendendo a
legislacdo sanitaria vigente. Na entrega, o prazo de validade restante

deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

CANELA EM LASCA - Lasca (casca seca), integra ou em pedagos
irregulares, cor marrom caracteristica, com aroma e sabor intensos e
tipicos da canela, em embalagem plastica ou laminada, lacrada,
25 |resistente, com identificagdo do produto, lote, validade, peso e 080 100 UNID 21,20
fabricante, e prazo de validade. Na entrega, o prazo de validade
restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total. Embalagem de
100gr.

CANELA EM PO - P46 fino, seco, cor marrom clara a escura, aroma e
sabor caracteristicos, em embalagem plastica ou laminada, lacrada,
26 |resistente, com identificacdo do produto, lote, validade, peso e 080 100 UNID 9,15
fabricante. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total. Embalagem de 100gr.

CANJICA DE MILHO - branca, tipo 1, de primeira qualidade,
constituida por graos de milho branco selecionados, limpos, secos e
devidamente beneficiados. Produto com coloragdo caracteristica,
27 | gréos inteiros, uniformes e de boa aparéncia, sem casca, isento de 102 150 UNID 4,99
mofo, odores estranhos ou qualquer substancia nociva. Acondicionada

em embalagem integra, atoxica, resistente e bem vedada, contendo

500 g de peso liquido. Deve apresentar identificagdo do produto,
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informacé&o nutricional, lote, data de fabricacdo e prazo de validade,

atendendo a legislagédo sanitaria vigente. Na entrega, o prazo de

validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

CARNE BOVINA - (CUBOS/ ISCAS) - carne bovina (tipo acém,
patinho) congelada, de primeira qualidade, proveniente de animais
sadios, abatidos sob inspe¢éao sanitaria oficial, obtida de cortes do tipo
acém ou patinho, apresentada em cubos ou iscas, conforme
solicitagdo. Deve apresentar coloracdo vermelho caracteristica,
textura firme e odor préprio, livre de cartilagens, ossos, sebo em
excesso ou sinais de deterioracdo, com baixo teor de gordura
aparente.

O produto deve ser isento de adicdo de agua, sal, temperos ou
28 y . ) o 2.230 2.600 KG 44,37
aditivos, bem como de sujidades, parasitas, larvas ou materiais
estranhos, ndo podendo apresentar sinais de descongelamento
prévio. Deve ser mantido e transportado congelado, em temperatura
igual ou inferior a -12 °C (ou conforme legislagdo vigente),
acondicionado em embalagem atoxica de 1kg, resistente e
hermeticamente fechada, contendo identificagdo do produto, tipo de
corte, peso liquido, lote, data de fabricacdo, prazo de validade e
carimbo do servigo de inspecéao oficial. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

CARNE BOVINA MOIDA - Carne bovina moida congelada, de primeira
qualidade, obtida do corte coxdo de dentro, proveniente de animais
sadios abatidos sob inspecdo sanitaria oficial. Produto com coloragédo
vermelho caracteristica, textura firme e odor proprio, devendo
apresentar baixo teor de gordura e estar livre de cartilagens, 0ssos,
sebo ou sinais de deterioragdo.

Deve ser moida em processo higiénico-sanitario adequado, sem
adicdo de agua, sal, conservantes, temperos ou quaisquer aditivos,
29 |isenta de sujidades, parasitas, larvas ou materiais estranhos e sem |  3.200 4.000 KG 37,06
sinais de descongelamento prévio.

O produto deve ser fornecido congelado, mantido sob temperatura
adequada igual ou inferior a =12 °C (ou conforme legislagéo vigente),
acondicionado em embalagem de 1kg atOxica, resistente e
hermeticamente fechada, contendo identificagdo do produto, corte de
origem, peso liquido, lote, data de fabricagdo, prazo de validade e
carimbo do servico de inspecgéo oficial. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

CARNE BOVINA AGULHA/PALETA SEM OSSO - Carne bovina de
primeira qualidade, proveniente dos cortes agulha ou paleta sem 0sso,
oriunda de animais sadios abatidos sob inspegdo sanitaria oficial.
Produto com coloracé@o vermelho-cereja caracteristica, textura firme e
odor préprio, livre de ossos, cartilagens, sebo em excesso ou sinais de
30 | deterioragéo, apresentando baixo teor de gordura aparente. Deve ser 1.050 1500 KG 35,98
fornecida congelada, sem adicéo de agua, sal, temperos ou quaisquer
aditivos, isenta de sujidades, parasitas, larvas ou materiais estranhos
e sem sinais de descongelamento prévio.

Acondicionada em embalagem atdxica, resistente e hermeticamente

fechada, em por¢des de 1 kg, contendo identificagdo do produto, tipo
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de corte, peso liquido, lote, data de fabricacdo, prazo de validade e
carimbo do servigo de inspecéo oficial. O produto deve ser mantido e
transportado a temperatura igual ou inferior a =12 °C (ou conforme
legislagéo vigente). Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total.

CARNE SUINA - tipo filezinho (filé suino), de primeira qualidade,
proveniente de animais sadios abatidos sob inspecao sanitaria oficial.
Produto com coloragdo rosada caracteristica, textura firme e odor
proprio, livre de ossos, cartilagens, sebo em excesso, ou sinais de
deterioracdo, apresentando baixo teor de gordura aparente. Deve ser
fornecida congelada, sem adi¢é@o de agua, sal, temperos ou quaisquer
aditivos, isenta de sujidades, parasitas, larvas ou materiais estranhos
31 | e sem sinais de descongelamento prévio. 850 1.000 KG 28,07
Acondicionada em embalagem atéxica, resistente e hermeticamente
fechada, contendo 1 kg de peso liquido, com identificagdo do produto,
tipo de corte, lote, data de fabricacéo, prazo de validade e carimbo do
servico de inspecao oficial. O produto deve ser mantido e transportado
a temperatura igual ou inferior a -12 °C (ou conforme legislagéo
vigente). Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

CEBOLA —Cebola in natura, fresca, de primeira qualidade, com bulbos
integros, firmes e bem formados, apresentando casca seca, lisa e
coloragdo caracteristica da variedade. Deve estar limpa, sem
brotacdo, sem partes moles, rachaduras, perfuracdes ou danos
32 | mecanicos. Isenta de sujidades, terra aderida em excesso, parasitas, 1.778 2.000 KG 4,46
larvas, mofo ou sinais de apodrecimento. N&do deve apresentar
umidade externa anormal nem odor estranho. Bulbos de tamanho
médio, com peso e dimensfes uniformes no lote. (JANEIRO A
DEZEMBRO)

CENOURA - Cenoura in natura, fresca, de primeira qualidade,
apresentando casca lisa e coloragdo alaranjada caracteristica. Deve
estar limpa, sem rachaduras, perfuracdes acentuadas ou danos
33 | mecanicos. Isenta de sujidades, parasitas, larvas, mofo ou sinais de 566 800 KG 4,74
murcha e apodrecimento. N&o deve apresentar umidade externa
anormal nem odor estranho. Raizes de tamanho médio, com peso e
dimensdes uniformes no lote. (JANEIRO A DEZEMBRO)

CHUCHU - in natura, fresco, de primeira qualidade, com frutos
integros, firmes e bem desenvolvidos, apresentando casca lisa, verde-
clara caracteristica da variedade. Deve estar limpo, sem rachaduras,
perfuracdes, partes moles, murcha ou danos mecénicos. Isento de
34 . . o . B 480 600 KG 4,73
sujidades, parasitas, larvas, mofo ou sinais de apodrecimento. N&o
deve apresentar umidade externa anormal nem odor estranho. Frutos
de tamanho médio, com peso e dimensdes uniformes no lote. (MARCO

A JUNHO)

COLORAU - Colorau (urucum) em p@, obtido da mistura de fuba ou
farinha de milho com extrato de urucum (Bixa orellana), apresentando
35 | coloragdo vermelho-alaranjada caracteristica, aroma e sabor proprios. 315 500 UNID 6,34

Produto fino, homogéneo e seco. Deve estar isento de umidade,

grumos, sujidades, parasitas, larvas, mofo ou quaisquer substancias
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estranhas. N&o deve conter adicdo de corantes artificiais ou
conservantes ndo permitidos pela legislagdo. Acondicionado em
embalagem integra, atoxica, resistente e bem vedada, contendo 200
g de peso liquido, com identificacdo do produto, lista de ingredientes,
informacé&o nutricional, lote, data de fabricag@o e prazo de validade.
Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.

CRAVO - inteiro, seco, aromatico, em embalagem plastica ou
laminada, lacrada, resistente, com identificacdo do produto, lote,
36 | validade, peso e fabricante, e prazo de validade. Na entrega, o prazo 080 100 UNID 27,44
de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.
Embalagem de 100gr.

COUVE-FLOR - in natura, fresca, de primeira qualidade, firme e bem
formada, coloracdo branca caracteristica da variedade. Deve
apresentar folhas protetoras verdes e talos firmes, sem sinais de
escurecimento, amarelamento, murcha, florescimento excessivo ou
37 | danos mecanicos. Isenta de sujidades, terra aderida, parasitas, larvas, | 1.086 1.500 UNID 6,52
mofo ou sinais de deterioracdo. Nao deve apresentar umidade externa
anormal nem odor estranho. Unidades de tamanho médio, com peso
aproximado de 350 g cada, apresentando uniformidade no lote.
(ABRIL A DEZEMBRO).

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO - de primeira qualidade,
provenientes de aves sadias, abatidas sob inspecéo sanitéaria oficial.
Produto com pele integra, coloragdo caracteristica, textura firme e odor
proprio, sem presenga de penas, 0ss0s quebrados, excesso de
gordura ou sinais de deterioracdo. Deve ser fornecido congelado,
isento de sujidades, parasitas, larvas e materiais estranhos, sem
38 adigcdo de ég.ua,- sal, temperos ou quaisquer ‘aditivos, r-lélo podendo 3.120 4.000 ‘G 9.37

apresentar sinais de descongelamento prévio. Acondicionado em
embalagem atdxica, resistente e hermeticamente fechada, contendo 1
kg de peso liquido, com identificagdo do produto, lote, data de
fabricacéo, prazo de validade e carimbo do servico de inspec¢éo oficial.
O produto deve ser mantido e transportado a temperatura igual ou
inferior a =12 °C (ou conforme legislacéo vigente), na entrega, o prazo

de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

DOCE DE FRUTAS - cremoso ou em pasta, sabores morango, uva,
goiaba ou figo, de primeira qualidade, obtido do cozimento de polpa de
fruta com aclcar, apresentando coloragdo, aroma e sabor
caracteristicos da fruta de origem. Produto homogéneo, com
consisténcia adequada, sem fermentac&o, sem cristais excessivos de
aclcar e sem sinais de deterioracédo. Deve estar isento de sujidades,
39 | parasitas, larvas, mofo ou quaisquer materiais estranhos. Nao deve 145 200 UNID 6,84
conter gorduras vegetais, amidos ou espessantes ndo permitidos pela
legislagéo vigente. Acondicionado em embalagem integra, atoxica,
resistente e bem vedada, contendo 400 g de peso liquido, com
identificac@o do produto, lista de ingredientes, informag&o nutricional,
lote, data de fabricagéo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de

validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.
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ERVA DOCE - Erva-doce seca (sementes), de primeira qualidade,
apresentando coloracdo verde-amarelada caracteristica, aroma e
sabor proéprios. Produto seco, homogéneo e bem conservado. Deve
estar isento de umidade excessiva, sujidades, materiais estranhos,
parasitas, larvas, mofo ou sinais de deterioracdo. Nao deve conter
40 | adicdo de conservantes, corantes ou quaisquer aditivos. Ingredientes: 080 100 UNID 8,85
erva-doce (Foeniculum vulgare). Acondicionada em embalagem
integra, atoxica, resistente e bem vedada, contendo 40 g de peso
liquido, com identificag&o do produto, lote, data de fabricagdo e prazo
de validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

ERVILHA TIPO A CONGELADA - ervilha A supergelada, selecionada,
lavada, branqueada congelada, embalada e estocada nos padrdes
técnicos, graos uniformes. Acondicionada em embalagem integra,
atoxica, resistente e bem vedada, contendo 300 g de peso liquido, com
41 |identificagdo do produto, informagdo nutricional, lote, data de 620 900 UNID 14,20
fabricacdo e prazo de validade. O produto deve ser mantido e
transportado sob congelamento (temperatura igual ou inferiora =12 °C
ou conforme legislagdo vigente) Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

EXTRATO DE TOMATE - produto de coloracdo vermelha
caracteristica, consisténcia espessa e homogénea, com aroma e
sabor préprios, sem sinais de fermentagao ou deterioragdo. Deve estar
isento de sujidades, materiais estranhos, parasitas, larvas ou mofo.
Nao deve conter adicdo de amido, corantes artificiais ou conservantes
42 | ndo permitidos pela legislacdo vigente. Ingredientes: tomate, sal e | 1.418 2.000 UNID 5,54
acglcar (quando houver). Acondicionado em embalagem integra,
atoxica, resistente e bem vedada, contendo 300 g de peso liquido, com
identificacdo do produto, lista de ingredientes, informagao nutricional,
lote, data de fabricagdo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de

validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

FARELO DE AVEIA — de primeira qualidade, obtido da camada
externa do gréo de aveia, limpo e devidamente processado. Produto
com coloragdo caracteristica, sabor e odor préprios, apresentando
textura solta e homogénea. Deve estar isento de umidade excessiva,
grumos, sujidades, parasitas, larvas, mofo ou quaisquer materiais
estranhos. N&o deve conter adicdo de agUcar, sodio, conservantes,
43 . N ) ) 300 500 UNID 5,40

corantes ou quaisquer aditivos. Ingredientes: farelo de aveia.
Acondicionado em embalagem integra, atéxica, resistente e bem
vedada, contendo 170 g de peso liquido, com identificagéo do produto,
lista de ingredientes, informag&o nutricional, lote, data de fabricacdo e
prazo de validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total.

FARINHA DE AVEIA — de primeira qualidade, obtida da moagem de
grédos de aveia limpos e selecionados. Produto com coloracéo
caracteristica, sabor e odor proprios, apresentando p6 fino,
44 N . . . 200 300 UNID 3,55
homogéneo e seco. Deve estar isenta de umidade excessiva, grumos,

sujidades, parasitas, larvas, mofo ou quaisquer materiais estranhos.

Nao deve conter adigdo de acgucar, sodio, conservantes, corantes ou
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quaisquer aditivos. Ingredientes: farinha de aveia. Acondicionada em
embalagem integra, atéxica, resistente e bem vedada, contendo 170
g de peso liquido, com identificagdo do produto, lista de ingredientes,
informac&o nutricional, lote, data de fabricacéo e prazo de validade.
Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.

FARINHA DE MILHO MEDIA — de primeira qualidade, obtida da
moagem de grdos de milho selecionados, limpos e devidamente
processados. Produto com coloragdo amarela caracteristica, sabor e
odor proprios, apresentando textura seca e homogénea. Deve estar
45 isenta de umidade excessiva, grumos, sujidades, matérias estranhas, 634 900 ‘o 458
parasitas, larvas, mofo ou sinais de fermenta¢@o. Acondicionada em
embalagem de 1 kg integra, atoxica, resistente e bem vedada,
contendo identificacdo do produto, peso liquido, lote, data de
fabricagcdo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

FARINHA DE TRIGO BRANCA - de primeira qualidade, obtida da
moagem de grdos de trigo selecionados, limpos e devidamente
beneficiados, enriquecida com ferro e acido folico, conforme legislagéo
vigente. Produto com coloracdo branca caracteristica, textura fina,
seca e homogénea, com odor e sabor préprios.

Deve estar isenta de umidade excessiva, grumos, sujidades, matérias
46 | estranhas, parasitas, larvas, mofo ou sinais de fermentagéo. 1.130 1.500 KG 3,82
Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico.
Acondicionada em embalagem integra, atéxica, resistente e bem
vedada, em pacotes de 1 kg ou 5 kg, contendo identificacdo do
produto, lista de ingredientes, informagdo nutricional, lote, data de
fabricacdo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL - de primeira qualidade, obtida da
moagem do gréo de trigo inteiro (com farelo e gérmen), proveniente de
graos selecionados, limpos e devidamente beneficiados, enriquecida
com ferro e &cido folico, conforme legislagdo vigente. Produto com
coloragdo caracteristica do trigo integral, textura fina a média, seca e
homogénea, com odor e sabor proprios. Deve estar isenta de umidade
47 excessiva, grumos, sujidades, matérias estranhas, parasit-a‘s, larvas, 160 200 ‘G 5.96
mofo ou sinais de fermentacdo. N&o deve conter aditivos nado
permitidos pela legislagédo. Ingredientes: farinha de trigo integral
enriquecida com ferro e &cido félico. Acondicionada em embalagem
integra, atéxica, resistente e bem vedada, contendo 1 kg de peso
liquido, com identificacéo do produto, lista de ingredientes, informacéo
nutricional, lote, data de fabrica¢&o e prazo de validade. Na entrega, o

prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

FEIJAO PRETO - tipo 1, de primeira qualidade, constituido por gréos
inteiros, limpos, secos e uniformes, de coloragéo preta caracteristica
48 | davariedade. Produto devidamente beneficiado, de safra recente. Em | 2.118 2.500 KG 6,31
embalagem de 1kg transparente plastica, livre de umidade e

fragmentos ou corpos estranhos, com rétulo contendo identificagéo do
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fabricante e informag6es nutricionais e validade. Na entrega, o prazo

de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

FERMENTO BIOLOGICO - acondicionado em e embalagem & vacuo
integra, atoxica, resistente e bem vedada, contendo 125 g de peso
49 | liquido, com identificag&@o do produto, instru¢des de conservagéo, lote, 227 300 UNID 8,69
data de fabricacdo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de

validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

FERMENTO QUIMICO EM PO - de primeira qualidade, composto por
agentes levedantes préprios para uso em preparagfes alimenticias,
apresentando pé fino, seco e homogéneo, de coloragdo branca
caracteristica, com atividade adequada. Deve estar isento de umidade,
grumos, sujidades, parasitas, mofo ou quaisquer materiais estranhos.
50 | Nao deve conter aditivos ndo permitidos pela legislagdo vigente. 627 900 UNID 5,68
Acondicionado em embalagem integra, atéxica, resistente e bem
vedada, contendo 100 g de peso liquido, com identificagéo do produto,
lista de ingredientes, lote, data de fabricacdo e prazo de validade. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do

prazo total.

FILE DE PEITO DE FRANGO - de primeira qualidade, proveniente de
aves sadias abatidas sob inspecao sanitaria oficial. Produto obtido do
peito de frango desossado e sem pele, apresentando coloragéo
caracteristica, textura firme e odor préprio, sem presenca de penas,
ossos, cartilagens, excesso de gordura ou sinais de deterioragao.
Deve ser fornecido congelado, ndo podendo apresentar sinais de
51 | descongelamento prévio. Acondicionado em embalagem atéxica, 1.560 2.000 KG 19,42
resistente e hermeticamente fechada, contendo 1 kg de peso liquido,
com identificacdo do produto, lote, data de fabricagdo, prazo de
validade e carimbo do servigo de inspecao oficial. O produto deve ser
mantido e transportado a temperatura igual ou inferior a =12 °C (ou
conforme legislacao vigente), na entrega, o prazo de validade restante

deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

IOGURTE - com adicdo de polpa de frutas, refrigerado, sabores
morango ou coco, deve apresentar consisténcia cremosa, coloragéo
caracteristica do sabor, odor e sabor préprios. Produto homogéneo,
livre de soro em excesso, sem grumos, sem sinais de fermentacéo

52 indesejada ou deterioracdo. Acondicionado em embalagem integra, 1.622 1.900 UNID 9,47

atéxica, resistente e bem vedada, contendo 900 g de peso liquido,
com identificagdo do produto, lista de ingredientes, informacao
nutricional, lote, data de fabricagdo e prazo de validade. Na entrega, o

prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

IOGURTE NATURAL INTEGRAL- produto natural, sem adigdo de
acucar, sem adogantes artificiais, sem aromatizantes, sem corantes e
sem conservantes. Ingredientes: Leite integral e/ou leite em p6 integral
reconstituido, leite em pé integral e fermentos lacteos. Produto
53 | homogéneo, livre de soro em excesso, sem grumos, sem sinais de 400 600 UNID 10,24
fermentacdo indesejada ou deterioracdo. Refrigerado entre 0° C e 8°
C, embalagem de 450g, com rétulo contendo identificagdo da empresa
fabricante. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.
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LARANJA DO CEU - de primeira qualidade, tamanho médio a grande,
casca integra, lisa e firme, coloracdo amarelo-alaranjada uniforme,
sem perfuragdes, rachaduras, manchas escuras, areas moles, mofo
ou sinais de deterioragdo. Polpa suculenta, doce, de baixa acidez,
>4 ot ! . . 300 500 KG 4,93
caracteristica da variedade. Deve estar limpa, isenta de terra,
sujidades, insetos, larvas e corpos estranhos. Embalagem que garanta
a integridade do produto durante o transporte e armazenamento.

(ABRIL A JUNHO)

LARANJA SUCO - propria para extragdo de suco, de primeira
qualidade, tamanho médio, casca integra e firme, coloragdo amarelo-
alaranjada uniforme, sem perfuracdes, rachaduras, areas moles, mofo
ou sinais de deterioragéo. Polpa suculenta, com bom rendimento de
55 . . . 500 700 KG 4,23

suco, sabor doce a levemente &cido, caracteristico da variedade. Deve
estar limpa, isenta de terra, sujidades, insetos, larvas e corpos
estranhos. Embalagem que preserve a integridade durante o

transporte e armazenamento. (ABRIL A AGOSTO)

LEITE DESNATADO UHT TETRAPACK - submetido ao processo UHT
(Ultra High Temperature), homogeneizado, de primeira qualidade, com
teor de gordura conforme legislacdo vigente para leite desnatado
(méximo de 0,5%). Produto de cor branca, odor e sabor
caracteristicos, sem presenca de grumos, sedimentos ou alteracdes
fisico-quimicas. Deve estar acondicionado em embalagem tipo Tetra
56 o o . _ 600 800 UNID 4,95

Pak asséptica, integra, atoxica, resistente, hermeticamente fechada,
contendo 1 litro, com identificacdo do produto, lista de ingredientes,
informacé&o nutricional, data de fabricacdo e prazo de validade, com
registro no SIF ou CISPOA, com r6tulo contendo identificacdo do
fabricante e informag6es nutricionais e validade. Na entrega, o prazo

de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

LEITE EM PO INTEGRAL- acondicionado em embalagem de 400g,
composto exclusivamente por: leite integral. Deve apresentar cor
branca e sabor caracteristico, ser isento de sujidades, corpos
estranhos e cor ndo caracteristica e ndo podera apresentar sabor
acido ou problemas na vedagdo da embalagem. Embalagem priméria:
57 N _ ) _ 1.500 1.700 UNID 24,87

atoxica, resistente, flexivel, metalizada. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislagdo vigente, possuir registro no SIM, SIF ou
CISPOA, com rétulo contendo identificagdo do fabricante e
informacdes nutricionais e validade. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

LEITE INTEGRAL UHT TETRAPACK - obtido a partir do leite de vaca
integral, homogeneizado e submetido a tratamento térmico adequado,
de primeira qualidade, apresentando cor branca, odor e sabor
caracteristicos, sem presenca de grumos, sujidades, fermentag&o ou
quaisquer altera¢des. acondicionado em embalagem cartonada tipo
58 o i o ) 8.700 9.500 LITRO 5,52

Tetra Pak, asséptica, integra e inviolada, contendo 1 litro, com
rotulagem completa: denominagdo de venda, lista de ingredientes,
informac&o nutricional, identificac&o do lote, data de fabricagéo e prazo
de validade, com registro no SIF ou CISPOA. Na entrega, o prazo de

validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.
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LEITE INTEGRAL S/LACTOSE - obtido a partir de leite de vaca
integral submetido a adicdo de enzima lactase para hidrélise da
lactose, homogeneizado e tratado termicamente pelo processo UHT
(Ultra High Temperature), de primeira qualidade, apresentando cor
branca, odor e sabor caracteristicos, sem presenga de grumos,
sujidades, fermentacdo ou quaisquer alteragbes. Produto
59 = ) o 600 700 LITRO 5,22
acondicionado em embalagem cartonada tipo Tetra Pak, asséptica,
integra e inviolada, contendo 1 litro, com rotulagem completa:
denominacgdo de venda, lista de ingredientes, informagao nutricional,
identificac@o do lote, data de fabricagdo e prazo de validade, com
registro no SIF ou CISPOA. Na entrega, o prazo de validade restante

deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

LENTILHA - gréos inteiros, limpos, de primeira qualidade, safra
recente, isenta de matérias estranhas, pedras, sujidades, insetos vivos
ou mortos, mofos, umidade excessiva e graos ardidos, brotados ou
quebrados em excesso. Produto acondicionado em embalagem
60 | plastica resistente, atoxica, integra e bem vedada, contendo 400 g, 550 700 UNID 6,40
com rotulagem completa: denominacdo do produto, peso liquido,
identificacdo do lote, data de fabricacdo, prazo de validade e
informacgdes nutricionais. Na entrega, o prazo de validade restante

deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

MACA GALA - variedade Gala, fresca, de primeira qualidade,
tamanho médio, apresentando coloragdo caracteristica vermelho-
amarelada, polpa firme, casca lisa e integra. Deve apresentar grau de
maturagdo adequado para consumo, estar limpa, sem sinais de
o1 deterioragao, sem machucados, perfuracdes, podrid.éo, murchamento, 3108 3.500 ‘G 955
manchas extensas ou presenca de pragas. As unidades devem ser
uniformes no lote, com peso aproximado entre 130 g e 180 g por
unidade. Produto deve ser entregue em caixas limpas, resistentes e
integras, atendendo a legislagdo sanitaria vigente (JANEIRO A

DEZEMBRO)

MACARRAO C/ OVOS TIPO CABELO DE ANJO - deve apresentar
coloragdo uniforme, odor e sabor caracteristicos, sem presenca de
umidade, mofo, insetos ou matérias estranhas. Produto seco,
acondicionado em embalagem de 500g, plastica resistente, integra e
62 L . 330 500 UNID 4,85
bem vedada, com rotulagem completa: denominacao de venda, lista
de ingredientes, informacao nutricional, identificacéo do lote, data de
fabricacdo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

MACARRAO C/ OVOS TIPO ESPAGUETI - deve apresentar
coloracdo uniforme, odor e sabor caracteristicos, sem presenca de
umidade, mofo, insetos ou matérias estranhas. Produto seco,
acondicionado em embalagem de 500g, plastica resistente, integra e
63 L . 810 1.000 UNID 4,38
bem vedada, com rotulagem completa: denominacdo de venda, lista
de ingredientes, informacao nutricional, identificac@o do lote, data de
fabricacdo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

MACARRAO C/ OVOS TIPO LASANHA - deve apresentar coloragio
64 . . . 500 600 UNID 6,43
uniforme, odor e sabor caracteristicos, sem presenca de umidade,
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mofo, insetos ou matérias estranhas. Produto seco, acondicionado em
embalagem de 500g, plastica resistente, integra e bem vedada, com
rotulagem completa: denominagéo de venda, lista de ingredientes,
informac&o nutricional, identificag&o do lote, data de fabricacéo e prazo
de validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

MACARRAO C/ OVOS TIPO PARAFUSO - deve apresentar coloragio
uniforme, odor e sabor caracteristicos, sem presenca de umidade,
mofo, insetos ou matérias estranhas. Produto seco, acondicionado em
embalagem de 500g, plastica resistente, integra e bem vedada, com
65 L . . . 2.526 3.000 UNID 4,17
rotulagem completa: denominagéo de venda, lista de ingredientes,
informac&o nutricional, identificag&o do lote, data de fabricacéo e prazo
de validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

MAMAO FORMOSA - variedade Formosa, fresco, de primeira
qualidade, tamanho médio a grande, apresentando casca com
coloragé@o verde-amarelada a alaranjada, polpa firme, integra e sem
sinais de deterioragdo. Deve apresentar grau de maturacéo adequado
66 | para consumo, estar limpo, sem rachaduras, perfuragées, amassados, 1.450 1.700 KG 10,28
podriddo, murchamento ou presenca de pragas. Unidades uniformes
no lote, com peso aproximado entre 1,0 kg e 1,8 kg por unidade.
Produto deve ser entregue em caixas limpas, resistentes e integras,
atendendo a legislagdo sanitaria vigente (JANEIRO A DEZEMBRO).

MANDIOCA BRANCA DESCASCADA - branca, descascada, cortada
em pedagos, de primeira qualidade, obtida de raizes frescas, sadias e
limpas. Produto deve apresentar coloracao caracteristica, textura firme
e auséncia de fibras endurecidas, manchas escuras, partes
deterioradas, sujidades ou corpos estranhos. Deve ser submetida a
processo de higienizagdo e congelamento rapido, mantendo suas
67 | caracteristicas sensoriais e nutricionais. Embalada a vacuo em 874 1.000 KG 8,62
embalagens transparentes de 1kg, atéxica, integra e bem vedada,
contendo identificagdo do produto, peso liquido, lote, data de
fabricacdo e prazo de validade. Produzida conforme a legislagédo e em
estabelecimento certificado e autorizado pela Vigilancia Sanitéaria. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do

prazo total.

MANGA - de primeira qualidade, tamanho médio, apresentando
coloracd@o caracteristica da variedade, polpa firme e casca integra.
Deve apresentar grau de maturagdo adequado para consumo, estar
limpa, sem sinais de deterioracdo, sem machucados, perfuracoes,
68 | podriddo, murchamento ou presenca de pragas. 1.500 1.700 KG 7,03
Unidades uniformes no lote, com peso aproximado entre 300 g e 500
g por unidade. Produto deve ser entregue em caixas limpas,
resistentes e integras, atendendo a legislagdo sanitaria vigente
(OUTUBRO A MARCO)

MANTEIGA C/SAL - obtida exclusivamente do creme de leite
pasteurizado, com ou sem sal, apresentando cor amarelo-clara
69 . o N 480 600 UNID 16,42

uniforme, odor e sabor caracteristicos, textura homogénea e sem

sinais de ran¢o, mofo ou separacéo de fases. Ingredientes: creme de
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leite pasteurizado e sal, sem adi¢cdo de gorduras vegetais, amidos,
corantes artificiais ou quaisquer substancias estranhas. Produto
acondicionado em embalagem integra, atdéxica e bem vedada,
contendo 200 g, com rotulagem completa: denominagéo de venda,
lista de ingredientes, informag&o nutricional, identificagéo do lote, data
de fabricacdo e prazo de validade. Entregue sob refrigeracdo. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do

prazo total.

MARGARINA C/SAL - cremosa de primeira qualidade, obtida a partir
de 6leos e/ou gorduras vegetais, emulsificada com agua ou leite,
podendo conter sal e aditivos permitidos pela legislagdo vigente. Deve
apresentar coloragédo uniforme, odor e sabor caracteristicos, textura
homogénea e auséncia de rango, mofo ou separagdo de fases.
Ingredientes basicos: 6leos e/ou gorduras vegetais, agua, sal,
emulsificantes, conservadores e vitaminas permitidas por legislagao.
70 . ) . i o 194 300 UNID 10,09
Ndo deve conter gordura trans industrial acima dos limites
estabelecidos pela legislagdo vigente. Produto acondicionado em
embalagem plastica de 5009 resistente, integra e bem vedada, com
rotulagem completa: denominagéo de venda, lista de ingredientes,
informac&o nutricional, identificag&o do lote, data de fabricacéo e prazo
de validade. Deve ser entregue sob refrigeragdo. Na entrega, o prazo

de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

MELANCIA — de primeira qualidade, inteira, apresentando casca firme,
lisa e integra, com coloragéo verde caracteristica da variedade e polpa
vermelha firme. Deve apresentar grau de maturagdo adequado para
consumo, estar limpa, sem rachaduras, perfuracbes, partes
71 | amolecidas, podriddo, murchamento ou presenca de pragas. Unidades 3.000 3.200 KG 3,84
uniformes no lote, com peso aproximado entre 10 kg e 12 kg por
unidade. Produto deve ser entregue em condi¢cbes adequadas de
higiene, em caixas ou a granel sobre superficie limpa, atendendo a
legislacéo sanitaria vigente (SETEMBRO A MARCO).

MELAO AMARELO - de primeira qualidade, tamanho médio,
apresentando casca integra, firme e coloragdo caracteristica da
variedade, com polpa firme e suculenta. Deve apresentar grau de
maturagdo adequado para consumo, estar limpo, sem rachaduras,
72 | perfuracdes, partes amolecidas, podriddo, murchamento ou presencga 2.500 2.700 KG 6,46
de pragas. Unidades uniformes no lote, com peso aproximado entre
1,5 kg e 2,0 kg por unidade. Produto deve ser entregue em caixas
limpas, resistentes e integras, atendendo a legislagdo sanitéaria vigente
(JUNHO A DEZEMBRO).

MILHO PARA PIPOCA TIPO | - gréos selecionados, tipo 1, de primeira
qualidade, safra recente, limpos, secos, inteiros e uniformes, isentos
de matérias estranhas, sujidades, insetos, mofo, umidade excessiva e
gréos ardidos, brotados ou quebrados em excesso. Deve apresentar
73 | bom rendimento de expansdo apds o preparo, com coloragdo 430 500 UNID 9,16
caracteristica da variedade. Produto acondicionado em embalagem
plastica de 400g, resistente, atoxica, integra e bem vedada, com
rotulagem completa: denominacdo do produto, peso liquido,

identificacdo do lote, data de fabricagdo, prazo de validade e
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informac&o nutricional. Na entrega, o prazo de validade restante deve

ser de, no minimo, 50% do prazo total.

MILHO VERDE IN NATURA - em espiga, fresco, de primeira
qualidade, com palha verde e bem aderida, grdos bem formados,
cheios, macios e de coloragdo amarelo-clara caracteristica. Deve
apresentar grau de maturacdo adequado para consumo, estar limpo,
24 sem sinais de ressecamento excessivo, mofo, perfuragdes, podriddo 200 300 ‘o 722
ou presenca de pragas. Espigas uniformes no lote, com tamanho
médio e peso aproximado entre 250 g e 400 g por unidade. Produto
deve ser entregue em condigbes adequadas de higiene, em
embalagens ou caixas limpas e resistentes, atendendo a legislagcao

sanitéria vigente. (SETEMBRO A DEZEMBRO)

MILHO VERDE EM CONSERVA - Milho verde em conserva, grdos
tenros, inteiros, de coloracdo amarelo-dourada, isentos de partes
estranhas, escurecimentos, cascas, sabugo, grdos danificados ou
fermentados. Produto esterilizado e acondicionado em embalagem
hermética, com liquido de cobertura (salino) proprio para conservagao.
75 . i i 400 500 UNID 3,98

Deve apresentar odor e sabor caracteristicos de milho verde cozido,
livre de qualquer alteragdo. Com peso drenado de 200g contendo
rétulo de identificagdo do fabricante, informagbes nutricionais e
validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

MILHO VERDE, CONGELADO — milho verde, selecionado (apenas o
gréo), lavado, branqueado congelado, embalado e estocado nos
padrdes técnicos, graos uniformes, embalados em sacos de polietileno
76 . ) . ] L 120 150 KG 28,65

de 0,5 ou 01 quilo, resistentes, com rétulo contendo identificacdo da
empresa fabricante e prazo de validade. Na entrega, o prazo de

validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

MORANGA KABOTIA - fresca, de primeira qualidade, inteira,
apresentando casca verde-escura caracteristica, firme e integra, com
polpa alaranjada, densa e sem fibras excessivas. Deve apresentar
grau de maturacdo adequado para consumo, estar limpa, sem
77 | rachaduras, perfuragdes, partes amolecidas, podriddo, murchamento 854 1.000 KG 3,89
ou presenca de pragas. Unidades uniformes no lote, com peso
aproximado entre 1,5 kg e 2,5 kg por unidade. Produto deve ser
entregue em caixas limpas, resistentes e integras, atendendo a

legislagcéo sanitéaria vigente.

OLEO DE SOJA REFINADO - produto acondicionado em embalagem
integra, atéxica e bem vedada, contendo 900ml, com rotulagem
completa: denominacdo de venda, identificacdo da empresa
78 . . ) ) . . o . o 1.170 1.500 UNID 7,95
fabricante, lista de ingredientes, informag&o nutricional, identificagcdo
do lote, data de fabricagé@o e prazo de validade. Na entrega, o prazo

de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

OREGANO - desidratado, de cor verde caracteristica, aroma e sabor
tipicos da espécie, livres de impurezas, umidade excessiva, aditivos
ndo permitidos e substancias estranhas. Produto acondicionado em
79 . . 260 300 UNID 9,65
embalagem integra de 100g, atéxica e bem vedada, com rotulagem
completa: denominacdo de venda, identificacdo da empresa

fabricante, lista de ingredientes, identificacdo do lote, data de
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fabricagcdo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

OVOS DE GALINHA IN NATURA - provenientes de aves saudaveis,
classe A, integros, limpos, sem rachaduras ou sujeiras aparentes,
acondicionados em embalagem resistente e atoxica, contendo 12
unidades por embalagem, com rotulagem completa: denominacao de
80 |venda, identificagdo da empresa fornecedora, data de validade e | 1.980 2.500 DZ 10,22
ndmero do lote. Na entrega, os ovos devem apresentar integridade e
frescor, atendendo as normas sanitarias vigentes, e o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total. Com

registro no Ministério da Agricultura.

PAO CACHORRO-QUENTE kg - Com 50g por unidade, integro,
produzido com matéria-prima de 12 qualidade, de forma artesanal, com
utilizag@o de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros
aditivos utilizados nos industrializados, fabricado conforme a
legislagdo e em estabelecimento certificado e autorizado pela
Vigilancia Sanitaria, produzido no maximo um dia antes da entrega. O
81 . . ) . 510 700 KG 16,30

pao precisa ser bem crescido (ndo abatumado) e bem assado. A
embalagem deve ser plastico transparente, atéxico, com rétulo
contendo peso, procedéncia, data de fabricagdo, validade,
ingredientes, e informag&o nutricional, devendo acomodar 10 unidades
em cada embalagem. Na entrega, o prazo de validade restante deve

ser de, no minimo, 50% do prazo total.

PAO CASEIRO kg — do tipo Sovado, com peso aproximado de 700g
por unidade, integro, produzido com matéria-prima de 12 qualidade, de
forma artesanal, com utilizagdo de insumos naturais, sem
conservantes, corantes e outros aditivos utilizados nos
industrializados, fabricado conforme a legislagdo e em
estabelecimento certificado e autorizado pela Vigilancia Sanitéria,
82 . . ] - ) 659 800 KG 17,28

produzido no maximo um dia antes da entrega. O p&o precisa ser bem
crescido (ndo abatumado) e bem assado. A embalagem deve ser
plastico transparente, atoxico, com rétulo contendo peso, procedéncia,
data de fabricagao, validade, ingredientes, e informagé&o nutricional. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do

prazo total.

PEPINO SALADA - de primeira qualidade, com casca lisa, cor verde
uniforme, firme, limpo, selecionado e sem partes murchas,
83 o . . o 315 400 KG 5,07

machucadas ou sinais de deterioragdo, tamanho médio. (JANEIRO A

DEZEMBRO)

PERA - tipo d4gua, fresca, de primeira qualidade, inteira,
apresentando casca lisa de coloragdo caracteristica da variedade,
firme e integra, com polpa suculenta, doce e sem fibras grosseiras.
Deve apresentar grau de maturagdo adequado para consumo, estar
84 | limpa, sem machucados, rachaduras, perfuragcées, partes amolecidas, 700 900 KG 10,89
podriddo, murchamento ou presenca de pragas. Frutos uniformes no
lote, com tamanho médio. Produto deve ser entregue em caixas
limpas, resistentes e integras, atendendo a legislacdo sanitaria
vigente. (MARCO A JUNHO)
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PESSEGO BRANCO - fruta fresca, de primeira qualidade, inteira,
apresentando casca com coloragdo caracteristica da variedade,
levemente aveludada, firme e integra, com polpa branca, suculenta e
doce. Deve apresentar grau de maturacdo adequado para consumo,
85 |estar limpa, sem machucados, rachaduras, perfuracdes, partes 700 900 KG 8,20
amolecidas, podriddo, murchamento ou presenca de pragas. Frutos
uniformes no lote, de tamanho médio de 100g a 130g. Produto deve
ser entregue em caixas limpas, resistentes e integras, atendendo a
legislagc&o sanitéaria vigente. (OUTUBRO A FEVEREIRO)

PIMENTAO VERDE - hortalica fresca, de primeira qualidade, inteira,
apresentando coloragéo verde uniforme caracteristica, firme e integra,
com polpa espessa e cavidade interna limpa. Deve apresentar grau de
maturagdo adequado para consumo, estar limpa, sem machucados,
86 . . 197 250 KG 9,67

rachaduras, perfuragfes, partes murchas, podridao ou presenca de
pragas. Frutos uniformes no lote, de tamanho médio. Produto deve ser
entregue em caixas limpas, resistentes e integras, atendendo a

legislagcdo sanitéaria vigente. (JANEIRO A DEZEMBRO)

QUEIJO FATIADO TIPO MUSSARELA - obtido exclusivamente a
partir de leite pasteurizado, com textura firme e uniforme, cor branco
creme homogénea, sabor e aroma caracteristicos do queijo
mussarela, levemente salgado de primeira qualidade, sem sinais de
mofo, rancidez ou separacdo de fases. Produto sem adicdo de
corantes artificiais ou substancias estranhas, acondicionado em
87 ) o 430 600 KG 41,69

embalagem integra, atoxica e bem vedada, com rotulagem completa:
denominagcdo de venda, registro sie/sif/sim, lista de ingredientes,
informacgdes nutricionais, identificacdo do lote, data de fabricagdo e
prazo de validade. Na entrega, o produto deve estar sob refrigeracédo
(entre 1°C e 10°C) e apresentar prazo de validade restante de, no

minimo, 50% do prazo total.

REPOLHO VERDE - hortali¢a fresca, de primeira qualidade, inteira,
apresentando folhas firmes, compactas e de coloracdo verde
caracteristica, com cabega bem formada e integra. Deve apresentar
grau de maturagdo adequado para consumo, estar limpo, sem folhas
murchas, amareladas ou danificadas, sem rachaduras, perfuragdes, 536 700 KG 4,61
podriddo ou presenca de pragas. Unidades uniformes no lote, de
88 |tamanho médio. Produto deve ser entregue em caixas limpas,

resistentes e integras, atendendo a legislacdo sanitaria vigente.
(JANEIRO A DEZEMBRO)

REQUEIJAO CREMOSO TRADICIONAL — obtido a partir de leite e
creme de leite pasteurizados, com textura cremosa, cor branco-creme
uniforme, sabor e aroma caracteristicos do produto, isento de mofo,
rancidez ou separagdo de fases. Produto sem adi¢cdo de corantes
artificiais, espessantes ndo permitidos ou quaisquer substancias
89 o . . 415 600 UNID 14,26

estranhas, acondicionado em embalagem integra, atéxica e bem
vedada, contendo 400g, com rotulagem completa: denominagdo de
venda, registro SIF lista de ingredientes, informag¢des nutricionais,
identificac@o do lote, data de fabricagdo e prazo de validade. Na

entrega, o produto deve estar sob refrigeracédo (entre 1°C e 10°C) e
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apresentar prazo de validade restante de, no minimo, 50% do prazo

total.

RUCULA - boa aparéncia, com folhas brilhantes, firmes e sem areas
escuras, frescas, com coloracdo e tamanho uniformes e tipicos da
90 | variedade, sem sujidades ou outros defeitos que possam alterar a sua 080 100 KG 12,36
aparéncia e qualidade, livre de residuos de agrotéxicos. Magos

pesando aproximadamente 300 gramas.

SAGU - obtido a partir de fécula de mandioca, gréos inteiros, livre de
umidade e fragmentos ou corpos estranhos. Produto acondicionado
em embalagem integra, atéxica e bem vedada de 500gr. Com rétulo
91 o . . 130 160 UNID 6,69

contendo identificacdo da empresa fabricante e prazo de validade. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do

prazo total.

SAL REFINADO IODADO TIPO | - produto obtido a partir de sal
marinho, refinado e iodado, de cor branca uniforme, isento de
impurezas, umidade excessiva ou substancias estranhas. Produto
acondicionado em embalagem integra, atéxica e bem vedada,
92 L 390 500 KG 2,01

contendo 1 kg, com rotulagem completa: denominacdo de venda,
identificacdo da empresa fabricante, lista de ingredientes, identificacéo
do lote, data de fabrica¢é@o e prazo de validade. Na entrega, o prazo

de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

SARDINHA - produto obtido a partir de sardinhas selecionadas, limpas
e evisceradas, conservadas em 6leo comestivel ou molho de tomate,
apresentando cor, odor e sabor caracteristicos, sem sinais de
deterioracao, estufamento ou vazamento. Ingredientes: sardinha, éleo
comestivel ou molho de tomate e sal, sem adigdo de conservantes nao
93 | permitidos ou substancias estranhas. Produto acondicionado em lata 240 350 UNID 5,84
integra, atdxica e hermeticamente fechada, contendo 125 g, com
rotulagem completa: denominacéo de venda, lista de ingredientes,
informacéo nutricional, identificagéo do lote, data de fabricacéo e prazo
de validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

TOMATE PAULISTA - hortalica fresca, de primeira qualidade, inteira,
apresentando coloragao vermelho-caracteristica da variedade, firme e
integra, com polpa consistente e sem sinais de amolecimento. Deve
apresentar grau de maturacéo adequado para consumo, estar limpo,
94 . o 1.602 2.000 KG 6,23

sem rachaduras, perfuragdes, partes murchas, podriddo ou presenca
de pragas. Frutos uniformes no lote, de tamanho médio. Produto deve
ser entregue em caixas limpas, resistentes e integras, atendendo a

legislac&o sanitéaria vigente. (JANEIRO A DEZEMBRO)

UVA NIAGARA — fruta fresca, de primeira qualidade, em cachos
integros, apresentando bagas firmes, de coloragdo caracteristica da
variedade, com pelicula lisa e polpa suculenta e doce. Deve
apresentar grau de maturagédo adequado para consumo, estar limpa,
95 | sem bagas murchas, rompidas ou soltas em excesso, sem presenca 350 450 KG 11,19
de mofo, podriddo ou pragas. Cachos uniformes no lote, de tamanho
médio. Produto deve ser entregue em caixas limpas, resistentes e
integras, atendendo a legislacdo sanitaria vigente. (NOVEMBRO A
FEVEREIRO)
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UVA PASSA BRANCA SEM SEMENTE SEM AGUCAR - desidratada,
sem carogo, em embalagem de 100g, aspecto, cor e sabor préprio,
96 | com rotulo contendo identificagdo da empresa fabricante e prazo de 100 150 UNID 14,56
validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

UVA PASSA PRETA SEM ACUCAR - produto obtido a partir de uvas
pretas desidratadas, sem adicdo de acglcar, de coloragéo
caracteristica, sabor e odor tipicos, livre de sujidades, umidade
excessiva, mofo, insetos ou substancias estranhas. Ingrediente: uva
97 | passa preta. Produto acondicionado em embalagem integra, atdxica e 100 150 UNID 6,40
bem vedada, contendo 100g, com rotulagem completa: denominagéo
de venda, lista de ingredientes, informacao nutricional, identificacao do
lote, data de fabricacdo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de

validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

VAGEM - hortalica fresca, de primeira qualidade, inteira, apresentando
coloracdo verde uniforme caracteristica, sem fios aparentes. Deve
apresentar grau de maturagdo adequado para consumo, estar limpa,
sem murchamento, manchas, perfuragbes, partes amolecidas,
98 . ) 180 250 KG 12,42
podriddo ou presenca de pragas. Vagens uniformes no lote, de
tamanho médio. Produto deve ser entregue em caixas limpas,
resistentes e integras, atendendo a legislagcdo sanitaria vigente.

(OUTUBRO A MAIO)

VINAGRE TINTO - produto obtido da fermentagdo acética do vinho
tinto, limpido, de coloracéo caracteristica, sabor e odor tipicos, isento
de matérias estranhas ou impurezas. Produto acondicionado em
embalagem integra, atoxica e bem vedada, contendo 750 ml, com
99 ) . ) ) ) 404 500 UNID 5,58
rotulagem completa: denominacéo de venda, lista de ingredientes,
identificacdo do lote, data de fabricagdo e prazo de validade. Na

entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do

prazo total.
SALSICHAO — produto a granel fresco, linguica de porco, embalado

100 i 120 200 KG 22,64
em pacotes fechados. c6d.8020

101 | SUCO EM PO - diversos sabores embalagem de 01 kg. C6d.8021 075 100 UNID 6,49

ACHOCOLATADO EM PO - contendo aglcar, cacau em pé,
maltodextrina, minerais, vitaminas, emulsificante lecitina de soja.
102 |Isento de Glaten. Embalagem plastica de minimo 400g, contendo 110 150 UNID 9,33
rétulo com procedéncia e prazo de validade no minimo de 3 meses a

contar do recebimento. c6d.8016

ALECRIM - desidratado, embalado em pacotes de no minimo 100g,
103 | contendo no rétulo o nome do produto, fabricante, peso de data de 010 015 UNID 10,46
validade cod 9033

MACARRAO C/ OVOS TIPO TALHARIM - com ovos, em embalagem
resistente atoxica e transparente de 500g, contendo rétulo de
04 . . N o . . 030 060 UNID 5,72
identificac&@o do fabricante, informac¢des nutricionais e validade minima

de 6 meses a contar do recebimento. C6d.6704

TEMPERO COENTRO - Coentro em p6 - de primeira, deve ser
constituido por frutos maduros, secos, moidos em p6 homogéneo, de
105 . o . 030 050 UNID 6,94
cor castanhoamarelada,cheiro e aroma proprios, de espécimes

vegetais genuinos, sdos e limpos. Com auséncia de sujidades,
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parasitos e larvas, de acordo com a resolugdo 12/78 da CNNPA.
Embalagem resistente, de no minimo 100g. Isento de glutamato

monossodico e 6leos. ¢6d.9037

106 | CAFE SOLUVEL, saché, embalagem de 40g; c49.5770 030 060 UNID 5,98

CREME DE LEITE UHT - embalagem tetra pack, caixa de 200
107 3 050 100 UNID 3,38
gramas. Céd. 6964

LEITE CONDENSADO - caixa de 395g embalagem tetra pak; cdd.
108 2111 050 100 UNID 5,94

1.4. Caso haja alguma divergéncia entre o item langado no sistema eletrénico do Portal de Compras Publicas e o Termo de
Referéncia, considerar as especificacdes contidas no Termo de Referéncia.

1.5. N&o serdo homologados os itens que estiverem com valores superiores ao maximo de referéncia.

1.6. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracdo a firmar as contratagcdes que dele poderéo advir, facultando-se a realizacéo
especifica para a aquisicdo pretendida, sendo assegurado ao beneficiario do registro a preferéncia de fornecimento em igualdade de
condicdes.

1.7. As quantidades expressas neste Termo de Referéncia, representam a previsdo da Secretaria solicitante pelo prazo de doze (12) meses,
na quantidade méaxima, todavia o Sistema de Registro de Preco n&o obriga a aquisi¢do total da quantidade registrada na Ata, as quais seréo
adquiridas de acordo com a necessidade e conveniéncia do Municipio, mediante a expedi¢do de ordem de fornecimento, nota de empenho

ou contrato administrativo.

2. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO E FUNDAMENTACAO LEGAL:

2.1. A presente contratagéo tem por finalidade a aquisi¢éo de diversos géneros alimenticios para o preparo das refeicdes ofertadas aos
alunos matriculados nas instituicdes da rede municipal de ensino, atendendo a demanda da alimentacéo escolar da Secretaria Municipal de
Educacéao durante o ano letivo, bem como demais géneros para atender demandas das secretarias municipais. A necessidade da contratagao
esta fundamentada no planejamento das aquisi¢cdes publicas, conforme previsto no art. 18 da Lei n° 14.133/2021, garantindo que a solugdo
contratada atenda ao interesse publico e a continuidade do servico publico.

2.2. Quanto a aquisi¢do dos géneros para atender a Secretaria de Educacao através do Programa de Alimentacéo Escolar é indispenséavel
para assegurar o direito dos alunos da educagdo basica publica a alimentagdo escolar, previsto no art. 208 da Constituicdo Federal e
regulamentado pela Lei n® 11.947/2009, bem como pelas Resolugdo FNDE n° 06/2020 e Resolugdo FNDE n° 20/2020.

2.3. A adocé&o do Sistema de Registro de Precos justifica-se pela necessidade de aquisicdes parceladas ao longo do ano, permitindo que a
Administracéo realize as compras conforme a demanda das unidades escolares, garantindo maior eficiéncia, economicidade e evitando
estoques excessivos. A utilizagdo desse sistema encontra amparo no art. 82, incisos | e IV, da Lei n® 14.133/2021, que prevé sua adogao
guando houver necessidade de contratacdes frequentes e quando néo for possivel definir previamente o quantitativo exato a ser demandado

pela Administracdo e a modalidade sugerida sera Pregéo Eletronico, com fundamento no Art 28, Il da Lei n°® 14.133/2021

3. DA DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

3.1. A solucéo proposta consiste na aquisi¢do de géneros alimenticios destinados ao preparo das refei¢cGes oferecidas aos alunos da rede
municipal de ensino, no ambito do Programa Nacional de Alimentacéo Escolar (PNAE), em quantidades suficientes que também atendera a
demanda das diversas secretarias municipais durante o periodo de vigéncia da contratagdo. Os géneros alimenticios a serem adquiridos
deverdo atender as especificacdes técnicas definidas pela equipe responsavel pela alimentacédo escolar, garantindo a oferta de refeigdes
nutricionalmente adequadas, seguras e de qualidade, respeitando a cultura alimentar local, os habitos alimentares da comunidade escolar, a
sazonalidade dos alimentos e as diretrizes estabelecidas no Decreto n° 11.821/2023 e das demais demandas das diversas secretarias.

3.2. A solugdo contempla a aquisi¢é@o parcelada dos géneros alimenticios, com entregas periddicas diretamente nas unidades escolares ou
em locais definidos pela Administra¢&o, conforme cronograma das Secretarias responsaveis. Essa forma de fornecimento busca assegurar o
abastecimento continuo nas escolas e nas secretarias, especialmente considerando que o Municipio ndo dispde de estrutura de
armazenamento refrigerado para estocagem prolongada de produtos pereciveis, exigindo reposigdo frequente dos alimentos. Com a adogdo
dessa sistematica de fornecimento, pretende-se garantir melhor controle da qualidade dos produtos, adequada conservagéo dos alimentos,
otimizac&o do consumo e redugdo de perdas, além de possibilitar maior variedade de itens na alimentacéo ofertada aos estudantes ao longo
do ano letivo.
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4. DOS REQUISITOS DA CONTRATAGAO / AQUISICAO

4.1. A solucdo proposta consiste na eventual aquisi¢do de géneros alimenticios destinados ao atendimento das diversas secretarias e aos
alunos do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) deverdo atender integralmente & legislagdo sanitaria vigente, observando as
normas e regulamentos estabelecidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, vinculada ao Ministério da Saude, e/ou pelo Ministério
da Agricultura e Pecuéaria, bem como cumprir rigorosamente as especificagdes técnicas e padrdes de qualidade descritos para cada item. O
fornecimento devera contemplar produtos adequados ao consumo, dentro do prazo de validade, com caracteristicas de qualidade,
conservagédo, acondicionamento e apresentacdo compativeis com as exigéncias sanitarias e nutricionais aplicaveis a alimentacéo escolar. As
entregas dos géneros alimenticios deverdo ser realizadas diretamente nas escolas da rede municipal de ensino, conforme cronograma de
distribuicdo previamente elaborado pela Secretaria Municipal demandante, no qual serdo definidos os locais, datas e horarios para o
recebimento dos produtos.

4.2. De forma geral, as entregas ocorrerdo semanalmente, preferencialmente as segundas e quintas-feiras, no periodo das 12h as 14h,
para os itens pereciveis e ndo pereciveis, podendo a Administragdo ajustar a frequéncia ou os horarios conforme as necessidades das
secretarias. A definicdo dessa periodicidade justifica-se pelo fato de o Municipio ndo dispor de estrutura de armazenamento refrigerado
adequada para estocagem de géneros alimenticios pereciveis por periodo superior a dois dias, motivo pelo qual o fornecimento devera ocorrer
de forma parcelada, em quantidades compativeis com o consumo das unidades escolares.

4.3. Os fornecedores deverdo possuir capacidade técnica e operacional para o fornecimento dos produtos, mantendo regularidade perante
os 6rgéos fiscais, trabalhistas e sanitarios, bem como assegurar condi¢cdes adequadas de armazenamento, conservagdo e transporte dos
alimentos, observando as boas praticas higiénico-sanitarias durante todo o processo logistico até a entrega nas unidades escolares.

4.4. Para fins de habilitagdo, serd exigido a apresentacdo de alvara sanitério e licenciamento pertinentes & atividade, quando aplicavel,
especialmente nos casos de transporte de produtos pereciveis. Durante a vigéncia da ata e dos contratos dela decorrentes, caso tais
documentos venham a vencer, o fornecedor devera providenciar sua renovacéo e reapresentacdo a Administracéo, como condi¢cdo para a
continuidade do fornecimento.

4.5. Além disso, quando aplicavel, na assinatura da Ata de Registro de Pregos, o fornecedor devera apresentar documentos que que possui
veiculo adequado para o transporte dos géneros alimenticios, especialmente no caso de produtos pereciveis, observando as condi¢Ges
sanitarias e de conservacgao exigidas pela legislacéo vigente. O veiculo devera possuir condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, bem como
sistema apropriado de conservag&o quando necessario. O fornecedor deverd manter registro de controle de temperatura, quando aplicavel,
e comprovacao de higienizagdo periédica do compartimento de carga, podendo tais registros ser solicitados pela Administracdo sempre que

necessario, garantindo a manutencéo das condicdes sanitarias e a qualidade dos produtos até a efetiva entrega nas unidades escolares.

5. DA EXECUGCAO E CONDICOES DE FORNECIMENTO:

5.1. A execucdo do objeto consistira no fornecimento parcelado de géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis, destinados as diversas
secretarias e para a alimentacdo escolar da rede municipal de ensino, conforme cronograma de entregas estabelecido pela Secretaria
Municipal demandandante. As entregas dever&o ser realizadas diretamente do Municipio de Jaguari/RS nos locais abaixo descritos,
conforme cronograma elaborado e encaminhado pela nutricionista responsavel do PNAE e pelas entregas nas demais secretarias municipais.
5.2. As entregas dos géneros alimenticios ocorrerdo, preferencialmente, de forma semanal, as segundas-feiras e quintas-feiras, no
horé&rio das 12h as 14h, podendo haver altera¢cdes quanto aos dias e a frequéncia conforme a necessidade da Administracdo. O fornecimento
sera realizado de forma fracionada, de acordo com o cronograma estabelecido e mediante emisséo de Ordem de Fornecimento, expedida
pela Nutricionista responséavel da Secretaria Municipal de Educacao e pelas demais Secretarias demandantes, com as quantidades
definidas conforme as necessidades de consumo.

POSSIVEIS LOCAIS PARA ENTREGA DOS ITENS:

a) ESCOLA SAO JOSE — Av. Dr. Severiano de Almeida, 1025

b) ESCOLA EMEI DOCE ENCANTO — Av. Dr. Severiano de Almeida, 1015

¢) ESCOLA PRESIDENTEN GETULIO VARGAS — Rua Dezoito de Julho 60

d) ESCOLA ENSINO ESPECIAL TANARA JULIEN - APAE — Rua Pref Davi Machado 210

e) ESCOLA EMEI Tia Mana — Creche Municipal — Av. 7 de Setembro, n°.80

f) ESCOLA VANDA MARIA DA SILVA — Na zona rural, localidade de S&o Xavier 4°. Distrito de Jaguari, excepcionalmente a entrega desta
escola podera ser realizada na Secretaria Municipal de Educacéo, localizada no endere¢o: Rua Marechal Floriano, 244, Jaguari,RS

g) CENTRO DE REFERENCIA DE ASSISTENCIA SOCIAL — CRAS - Rua David Machado n°. 225, Bairro Centro;

h) ABRIGO MUNICIPAL — Avenida Julio de Castilhos, n°. 1295, Bairro Rivera.
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5.3. Os produtos deverdo atender as normas sanitarias vigentes e as exigéncias da Vigilancia Sanitaria, devendo ser transportados

em veiculo adequado, higienizado e com controle de temperatura quando necessario.

5.4. Os géneros acima citados deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) e do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento(MAPA), contendo no seus rétulo a identificagdo da empresa e
Certificado de Inspegao Municipal, Estadual ou Federal (SIF ou CISPOA ou SIM) e conter prazo de validade e fabricagéo.

5.5. Nas embalagens deverdo constar as caracteristicas (composigdo) do produto, validade, peso, lote e Registro do 6rgédo
competente (ANVISA ou MAPA). As embalagens internas/primarias (embalagem plastica atéxica - pacote) deverdo ser resistentes e
funcionais para evitar a danificagdo do contetdo e conter rétulo de acordo com a legislagédo vigente.

5.6. Quanto aos itens que tratam do Programa de Alimentac&@o Escolar — PNAE, deverdo obedecer a Resolu¢des do FNDE e suas
alteragdes, prioritariamente nos artigos que estabelece normas para o Controle de Qualidade do Programa.

5.7. Os Géneros Nao Pereciveis deverdo ter no ato da entrega um minimo de 80% de sua validade. As entregas serdo solicitadas
através de ordem de fornecimento pela quantidade total para todas as escolas/creches/abrigo e CRAS, conforme a demanda nas
guantidades estipuladas em Cronograma de Entrega Semanais, pois nas Escolas e entre outros locais nao dispomos de refrigeracéo
adequada grande para estocar muita quantidade de itens pereciveis;

5.8. Os Géneros Pereciveis (carnes, frutas, verduras e hortalicas) deverdo estar em condi¢cdes compativeis com o padrdo de
qualidade, sendo observadas, no ato da entrega, condigdes de higiene/limpeza, grau de amadurecimento médio, sem partes
amassadas/machucadas, sendo todos os produtos de primeira qualidade. As entregas serdo solicitadas através de ordem de
fornecimento pela quantidade total para todas as Escolas/Creches/Abrigo e CRAS, conforme as quantidades estipuladas em
Cronograma de Entrega das Secretarias;

5.9. Os produtos néo pereciveis deverdo ter o prazo de validade de no minimo trés (03) meses ou a validade minima que constar
no descritivo de cada item, sendo que 0s prazos serdo contados da data de entrega do(s) produto(s).

5.10. Os produtos pereciveis deverdo ser entregues em perfeitas condicdes de conservagdo para o consumo humano e nos seus
prazos de validade.

5.11. O licitante devera apresentar as seguintes informagdes e documentos quando da entrega dos produtos, sob pena de rejeigdo
dos mesmos:

5.11.1. O nimero do registro do produto no érgdo competente do Ministério da Saude ou do Ministério da Agricultura, que podera
estar expresso no rétulo do produto ou através da apresentacéo do Certificado de Registro. Em se tratando de produto com registro
estadual, deveré ser apresentado o Certificado de Registro da Secretaria da Salde ou da Secretaria da Agricultura do Estado.
5.11.2. Certificado ou declaragédo no roétulo do tipo do produto quando se tratar de arroz, feijao ou outra leguminosa, farinha de
mandioca ou de outros cereais.

5.11.3. No caso de produtos importados, a empresa devera apresentar comprovante de autorizacdo de importacdo do produto,
expedido por 6rgéo oficial.

5.11.4. Constar data de fabricagdo e prazo de validade registrados na embalagem dos géneros n&o pereciveis, sem rasuras ou
colagens.

5.11.5. O contratado, quando da entrega do item carne bovina moida, deverd comprovar a origem do produto, demonstrando a
comprovagdo no produto o Programa Agregar/RS Carnes.

5.12. O atraso ou a inexecug&o, mesmo que parcial, no cumprimento desta clausula ocasionara a aplicacéo das penalidades legais
ao licitante vencedor.

5.13. Os produtos devem ser entregues dentro das normas da vigilancia sanitaria, no que se refere ao tipo de transporte, temperatura
e embalagem adequada.

5.14. O fornecimento dos produtos devera estar estritamente de acordo com as especificagdes constantes neste edital e dentro das
normas técnicas que os disciplinam. Deverdo ser de alta qualidade, sem falhas ou quaisquer outras avarias. Entregar os produtos
licitados na sua validade e em embalagens fechadas e adequadas que deverdo ser resistentes e funcionais para evitar a danificagéo
do contetdo e conter rétulo de acordo com a legislagdo vigente.

5.15. O objeto do presente contrato tem garantia quanto a vicios ocultos e aparentes, devendo o licitante vencedor o dever de elimina-

los, as préprias expensas, nos termos do disposto abaixo, sob pena de incidir em inexecucéo contratual.
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6. DO GERENCIAMETO E DA FISCALIZAGAO:

6.1. O gerenciamento e a fiscalizagdo das entregas, decorrentes do objeto do Edital, cabera aos servidores fiscais designados no
EstudoTecnico Preliminar e descritos no contrato a ser celebrado, que determinaré o que for necessario para regularizar faltas e/ou omissdes,
nos termos do art. 117 da Lei federal n® 14.133/2021.

6.2. Ficardo reservados, a fiscalizagdo, o direito e a autoridade para resolver todo e qualquer caso singular, omisso ou duvidoso néo previsto
no edital e tudo o mais que se relacione com o objeto licitado, desde que nédo acarrete dnus para o Municipio ou modificagéo na contratagéo.
6.3. As decisdes, que ultrapassarem a competéncia do fiscal do Municipio, deverdo ser solicitadas, formalmente, pela CONTRATADA a

Autoridade Maxima, em tempo habil para adogdo de medidas convenientes.

7. DOS EMPENHOS E DAS CONDICOES DE PAGAMENTO:

7.1. O compromisso de fornecimento estara caracterizado ap6s o recebimento da nota de empenho, que sera emitido de acordo com o valor
constante na Ata de Registro de Pregos ou em seus Aditivos.

7.2. A emisséo do(s) empenho(s) sera(ao) autorizada(s) pelo titular da pasta a qual pertencer a unidade requisitante, ou pela autoridade por
ele delegada, através de ordem de fornecimento.

7.3. Na nota de empenho devera constar, obrigatoriamente, o nimero do processo licitatério, as quantidades (conforme a ordem de
fornecimento da Secretaria) e os valores registrado, conforme Ata de Registro de Precos assinada, que posteriormente sera entregue na
Secretaria da Fazenda para fins de controle, conferéncia e pagamento.

7.4. O pagamento serd efetuado mediante apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura e sera pago em 30 (trinta) dias a contar DA DATA
DE LIQUIDAGAO DOS ITENS ENTREGUES, mediante a conferéncia de quantidade solicitada a cada licitante através das autorizagbes
emitidas / empenho(s) de cada secretaria, mediante apresentagdo de nota fiscal/fatura assinada por responsavel da secretaria solicitante
acompanhado de atestado/liquidag&o do item entregues de acordo com as exigéncias desta licitagao.

7.5. A Nota Fiscal/Fatura emitida pelo fornecedor podera conter, em local de facil visualizagéo, a indicagdo do n° do Pregéo ou n° do empenho,
a fim de se acelerar o trAmite de recebimento do material e posterior liberagdo do documento fiscal para pagamento.

7.6. A empresa vencedora devera emitir a(s) nota(s) fiscal(is), informando os dados bancérios (banco, agéncia e n° da conta) para depésito(s)
referente(s) ao(s) pagamento(s) e realizar a(s) entrega(s) do(s) bem(ns) somente mediante o recebimento da Nota de empenho, emitido pelo
Setor de Compras desta Prefeitura.

7.7. A Nota Fiscal somente sera liberada quando o cumprimento da obrigacéo e estiver em total conformidade com as especificagdes exigidas
pelo Municipio.

7.8. Os bens/servigos deverdo estar em conformidade com as normas e padrdes da ABNT/NBR — Associagao Brasileira de Normas Técnicas,
do INMETRO e de outras normas regulamentadoras aplicaveis ao objeto em vigor (caso houver).

7.9. Na eventualidade de aplicacdo de multas, estas deverdo ser liquidadas simultaneamente com parcela vinculada ao evento cujo
descumprimento der origem & aplicacéo da penalidade.

7.10. O municipio se reserva o direito de, conforme cada situagc&o e de acordo com o objeto contratado, realizar as retengées de tributos e
contribui¢des devidas conforme o caso: a) Imposto de renda retido na fonte (IN RFB N°. 1.234/2012 e DECRETO EXECUTIVO N°.105/2021);
b) Contribuicdo previdenciaria (IN RFB 971/2009); c) ISSQN na Fonte (Lei Complementar 116/2003).

8. DO PRECO E DO REAJUSTE:

8.1. O preco dos itens devera ser expresso em reais.

8.2. Fica ressalvada a possibilidade de alteragdo dos pregos caso ocorra o desequilibrio econdmico financeiro do contrato, conforme disposto
no Art. 124, Inciso ll, alinea “d” da Lei 14.133/21.

8.3. No caso de solicitacdo do equilibrio econémico-financeiro, a contratada deverd solicitar formalmente ao Municipio de Jaguari,
apresentando todas as devidas comprovagdes necessarias.

8.4. O preco registrado podera ser revisto em decorréncia de eventual redugao daqueles praticados no mercado, ou de fato que eleve o custo
dos servigos ou bens registrados, cabendo ao 6rgéo gerenciador da Ata promover as necessarias negociagdes junto aos fornecedores.

8.5. Quando o prego inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior ao prego praticado no mercado, o 6rgéo gerenciador
devera convocar o fornecedor, visando & negociagéo para redugdo de precos e sua adequacéo ao praticado no mercado.

8.6. Caso a negociacdo seja frustrada, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido, cabendo ao Municipio convocar os demais
fornecedores, visando a igual oportunidade de negociacao.

8.7. N&@o havendo éxito nas negociacdes, o 6rgdo gerenciador devera proceder a revogacdo da Ata de Registro de Pregos, adotando as
medidas cabiveis para obtengdo da contratagdo mais vantajosa.
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8.8. Havendo alteragéo de pregos dos produtos/itens tabelados por érgéos oficiais competentes ou nos casos de incidéncia de novos impostos
ou taxas ou de alteracéo das aliquotas dos j& existentes, os precos registrados poderéo ser atualizados de conformidade com as modificacdes
ocorridas, conforme dispde o art. 124, Il, “d”, da Lei 14.133/21.

8.8.1. Na hipdtese prevista acima, devera ser mantida a diferenga apurada entre o prego originalmente constante na proposta original, o objeto
do registro e o prego da tabela da época.

8.8.2. Em relagdo aos pedidos de reequilibrio econdmico-financeiro com fundamento conforme disp8e o art. 124, Il, “d”, da Lei 14.133/21, e
gue eventualmente venham a ser formulados, salienta-se que a empresa vencedora ndo deverd majorar o lucro estabelecido em seu
preco final na sessao de lances.

8.9. O prazo de validade do registro de preco é de doze (12) meses, podendo ser prorrogado, por igual periodo, desde comprovado o preco
vantajoso sendo assim quantitativo maximo podera ser renovado na totalidade. Ficando o processo licitatério, a critério da administracéo
podera da ata dentro das condi¢Bes deste instrumento, celebra contrato o qual seré regido pelas as regras da Lei 14.133/21.

8.10. Sendo prorrogado a vigéncia da Ata, a partir do 12° (décimo segundo) més, havera reajuste com base no indice acumulado do IPCA

nos Ultimos 12 (doze) meses, podendo a Administragcdo Municipal, utilizar outro indice que venha a substitui-lo.

9. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES

9.1. DO FORNECEDOR :

9.1.1. Fornecer os itens de acordo com as especificacdes e prazos especificados no edital;

9.1.2. Ser a Unica responsavel por todos os 6nus tributarios federais, estaduais e municipais, ou obrigagcdes concernentes a legislagéo social,
trabalhista, fiscal, securitaria ou previdenciaria, bem como por todos os gastos e encargos inerentes a necessaria a perfeita execugéo do
objeto contratual, entendendo-se como dnus tributarios: pagamento de impostos, taxas, contribui¢cdes parafiscais, empréstimos compulsérios,
para a perfeita entrega do objeto em Jaguari, RS.

9.1.3. A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia aos encargos estabelecidos no item anterior, ndo transfere a CONTRATANTE a
responsabilidade por seu pagamento, nem podera onerar o objeto deste Contrato, razdo pela quala CONTRATADA renuncia expressamente
a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com o0 CONTRATANTE.

9.1.4. Manter, durante a vigéncia da Ata de registro, as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas no Edital em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas.

9.1.5. Prestar todo e qualquer esclarecimento ou informagao solicitada pela fiscalizagdo designada pela CONTRATANTE.

9.2. DO MUNICIPIO:

9.2.1. Reservar, afiscalizacéo, o direito e a autoridade para resolver todo e qualquer caso singular, omisso ou duvidoso néo previsto no edital
e tudo 0 mais que se relacione com a aquisi¢éo dos produtos ou prestacédo dos servi¢os, desde que ndo acarrete 6nus para a Administragao,
ou modificacé@o das obrigacdes.

9.2.2. Efetuar o pagamento a licitante vencedora, de acordo com as condi¢fes, precos e prazos estabelecidos no Edital.

9.2.3. Promover o acompanhamento e a fiscalizagdo da execug¢éo do objeto contratado, de forma que sejam mantidas as condicdes de
habilitac&o e qualificagdo exigidas na licitag&o.

9.2.4. Aplicar as penalidades por descumprimento do pactuado no Edital.

10. DOS RECURSOS ORCAMENTARIO E FINANCEIROS:

10.1. As despesas decorrentes da execugdo do objeto contratado correrdo a expensas da(s) Secretaria(s) Municipal(is), nas atividades
funcionais programaticas vigentes na Lei Orgcamentaria para o exercicio de 2026.

10.2. Dos Recursos Orgamentarios:

10.2.1. Os Recursos orgamentéarios serdo atendidos pelas dota¢Bes do orgamento vigente, do municipio e constardo na Autorizagdo de
Fornecimento emitida pela Administragdo Municipal, através da(s) Secretaria(s) solicitante(s).

10.3. Dos Recursos Financeiros:

10.3.1. Os Recursos Financeiros serdo de origem proépria e/ou de transferéncias constitucionais e legais.

Jaguari, margo de 2026

Secretaria Municipal de Educacdo e demais Secretarias
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ANEXO Il

MODELO

PROPOSTA DE PRECOS

PREGAO ELETRONICO SRP n°.__/2026 - PROCESSO ADMINISTRATIVO ne. /2026

AO MUNICIPIO DE JAGUARI - RS
Prezados Senhores,

A Empresa........ccoceveenene , com sede na RUa/Av. ..........cccccee.. ,n° ... ,CEP: .o , Cidade de

inscrita no CNPJ sob n°. ............c...... , abaixo assinada por seu representante legal, interessada na participacédo do presente Pregéo Eletronico, propde

a esse Municipio o fornecimento do objeto deste ato convocatério, de acordo com a presente PROPOSTA COMERCIAL, nas seguintes condicdes:

ITEM

DESCRIGOES DETALHADAS DO(S) ITEM(NS)

QTDE
MINIMA

QTDE
MAXIMA

UNID

MARCA/
FABRICANTE

VALOR
UNIT
(R$)

VALOR
TOTAL

(R$)

ABACATE - de 12 qualidade, grau médio de maturagao,
polpa firme, casca integra e sem danos mecanicos,
rachaduras, perfuragdes ou sinais de deterioragdo. Deve
apresentar coloragdo caracteristica da variedade, aroma e
sabor préprios, isento de sujidades, parasitas, larvas, mofo,
fermentagdo ou qualquer substancia estranha.
(FEVEREIRO A SETEMBRO). c6d.6687

200

300

KG

ABACAXI PEROLA — tamanho grande (1,2 a 1,5kg), in
natura, fresco, de primeira qualidade, inteiro, com coroa,
apresentando grau de maturagdo adequado para
consumo. Deve possuir polpa firme, casca integra,
coloracdo caracteristica da variedade, aroma e sabor
proprios. Isento de sujidades, parasitas, larvas, mofo,
fermentagdo, danos mecanicos, rachaduras, perfurages
ou sinais de deterioragdo. Nao deve apresentar umidade
externa anormal nem estar excessivamente maduro ou
passado. Frutos com tamanho e peso uniformes no lote.
(JANEIRO A DEZEMBRO). Céd 5314

1.290

2.000

UNID

ABOBRINHA - abobrinha italiana in natura, fresca, de
primeira qualidade, tenra, com casca lisa, brilhante e
integra, coloragao verde caracteristica da variedade. Deve
apresentar polpa firme, sem sementes desenvolvidas, sem
danos mecanicos, rachaduras, perfuragdes ou sinais de
murcha. Isenta de sujidades, terra aderida, parasitas,
larvas, mofo ou qualquer sinal de deterioracdo. Nao deve
apresentar umidade externa anormal. Frutos com tamanho
e peso uniformes no lote. (JANEIRO A MAIO — AGOSTO A
DEZEMBRO). c4d 6689

340

600

KG

ACAFRAO - produto obtido pela ligeira torracdo da
raladura das raizes de acafrdo previamente lavadas,
dessecadas e isentas de radicais cianeto. Deve ser
apresentado em pd, com colora¢do amarelo intenso, com

odor caracteristicos, isento, com odor caracteristicos,

404

500

UNID
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isento de contaminagéo, parasitas e de detritos animais ou
vegetais, embalado em pacotes de no minimo 40g. Na
entrega, 0 prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.. c6d 9031

ACUCAR BRANCO CRISTAL — agucar cristal obtido da
cana-de-acUcar, de primeira qualidade, apresentando
cristais brancos ou levemente amarelados, de
granulometria uniforme, livre de fermentagdo, umidade,
empedramento, sujidades, parasitas ou materiais
5 estranhos. Produto com odor e sabor caracteristicos. Deve 1275 2500 ‘G
estar devidamente acondicionado em embalagem integra,
atoxica, resistente e bem vedada, contendo identificacéo
do produto, peso liquido, lote, data de fabricagdo e prazo
de validade. Pacotes de 5Kg. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo
total. Céd 5316

ADOCANTE STEVIA - adocante dietético a base de
estévia, proprio para uso alimentar, de primeira qualidade,
obtido a partir de extrato de Stevia rebaudiana. Produto
com alto poder adogante, isento de sacarose, com sabor
caracteristico e sem odor estranho. Unidade 80ml.
6 | Acondicionado em embalagem integra, atdxica, resistente 020 030 | uNID
e bem vedada, contendo identificagdo do produto, lista de
ingredientes, informag&o nutricional, peso ou volume
liquido, lote, data de fabricagdo e prazo de validade. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total. c6d 9032

ALFACE - In natura, fresca, de primeira qualidade, com
folhas integras, tenras e crocantes, coloragdo verde
caracteristica da variedade. Deve apresentar-se limpa,
sem folhas murchas, amareladas ou deterioradas. Isenta
7 | de sujidades, parasitas, larvas, mofo, danos mecanicos ou 395 500 | ynID
sinais de apodrecimento. Nao deve apresentar umidade
externa anormal nem odor estranho. Unidades com
tamanho médio de 250g e peso uniformes no lote.
(JANEIRO A DEZEMBRO) c6d 5317

ALHO - in natura, de primeira qualidade, em cabecas
inteiras, firmes e bem formadas, com bulbos integros,
secos e compactos. Deve apresentar coloragéo
caracteristica da variedade, sem brotacdo, sem dentes
8 | murchos ou danificados. Isento de sujidades, terra aderida, 167 250 KG
parasitas, larvas, mofo, umidade excessiva ou sinais de
deterioracdo. N&o deve apresentar odor estranho.
Cabecas com tamanho e peso uniformes no lote.
(JANEIRO A DEZEMBRO) c6d. 5318

AMEIXA - in natura, fresca, de primeira qualidade, inteira,
limpa e com grau de maturacéo adequado para consumo.
9 . . . 420 550 KG

Deve apresentar polpa firme, casca integra, lisa e com

coloracdo caracteristica da variedade, sem rachaduras,
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perfuragdes ou danos mecanicos. Isenta de sujidades,
parasitas, larvas, mofo, fermentacdo ou sinais de
deterioracdo. N&o deve apresentar umidade externa
anormal nem estar excessivamente madura ou passada.
Frutos com tamanho e peso uniformes no lote. (OUTUBRO
A FEVEREIRO) c6d. 5319

AMIDO DE MILHO — de primeira qualidade, apresentando
pé fino, branco, homogéneo, inodoro e de sabor neutro
caracteristico. Deve estar isento de umidade, grumos,
fermentagdo, sujidades, parasitas, larvas, mofo ou
quaisquer substancias estranhas. Produto acondicionado
10 | em embalagem de 500 gramas, integra, atoxica, resistente 222 400 | UNID
e bem vedada, contendo identificagdo do produto, lista de
ingredientes, peso liquido, lote, data de fabricagdo e prazo
de validade, atendendo a legislagdo sanitaria vigente. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no
minimo, 50% do prazo total. Cod. 5759

AVEIA EM FLOCOS - de primeira qualidade, obtida a partir
de grédos de aveia selecionados, limpos e laminados.
Produto com coloragdo caracteristica, sabor e odor
proprios, livre de umidade excessiva, grumos, sujidades,
parasitas, larvas, mofo ou quaisquer substancias
estranhas. Acondicionada em embalagem integra, atoxica,
11 ) . 080 100 | uNID

resistente e bem vedada, contendo 170 g de peso liquido.
Deve apresentar identificagdo do produto, lista de
ingredientes, informacé@o nutricional, lote, data de
fabricacdo e prazo de validade, atendendo a legislagao
sanitaria vigente. Na entrega, o prazo de validade restante

deve ser de, no minimo, 50% do prazo total. C6d.5322

ARROZ BRANCO FINO POLIDO TIPO 1 — de primeira
qualidade, beneficiado, limpo e seco, constituido
predominantemente de grdos inteiros. Deve apresentar
coloragdo branca caracteristica, odor e sabor proprios,
isento de matérias estranhas, impurezas, insetos,
parasitas, larvas, grdos mofados, pretos ou quebrados
acima dos limites permitidos pela legislagdo vigente.
12 | Produto com teor de umidade adequado, livre de| 1.828 3.000 | kg
fermentacdo ou odores estranhos. Acondicionado em
embalagem de 5 kg integra, atoxica, resistente e bem
vedada, contendo identificacdo do produto, classificacio
tipo 1, peso liquido, lote, data de fabricacdo e prazo de
validade, atendendo a legislacdo sanitaria vigente. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total. c6d.7970

ARROZ INTEGRAL - de primeira qualidade, beneficiado,
limpo e seco, constituido de graos inteiros, com pelicula e
13 |gérmen preservados. Deve apresentar coloragdo 085 150 KG
caracteristica, odor e sabor proprios, isento de matérias

estranhas, impurezas, insetos, parasitas, larvas, gréos
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mofados, ou fermentados. Produto com teor de umidade
adequado, livre de odores estranhos e com percentual de
gréos quebrados dentro dos limites da legislag&o vigente.
Acondicionado em embalagem de 1kg integra, atéxica,
resistente e bem vedada, contendo identificacdo do
produto, peso liquido, lote, data de fabricagdo e prazo de
validade, atendendo a legislagdo sanitéaria vigente. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total. céd. 5632

ARROZ PARBOILISADO, TIPO 1 — pacotes de 5 kg,
acondicionado em embalagem resistente atéxica e
transparente, gréos inteiros, aspecto luminoso, isento de
14 3 . o 2.610 4.000 KG
corpos estranhos, com rétulo contendo identificagdo do
fabricante e ter validade minima de 6 meses a contar do

recebimento. céd. 5633

BANANA CATURRA - in natura, fresca, de primeira
qualidade, em pencas, com grau de maturagao adequado
para consumo. Deve apresentar frutos integros, firmes,
com casca limpa, lisa e coloragdo caracteristica da
15 variedade, sem rachaduras, perfuragbes ou danos 1025 1500 ‘G
mecanicos. Isenta de sujidades, parasitas, larvas, mofo ou
sinais de deterioracdo. Nao deve apresentar polpa
amolecida, fermentagdo ou odor estranho. Frutos com
tamanho médio e peso uniformes no lote. (JANEIRO A

DEZEMBRO) c6d.2101

BANANA PRATA - in natura, fresca, de primeira qualidade,
em pencas, com grau de maturagdo adequado para
consumo. Deve apresentar frutos integros, firmes, com
casca limpa, lisa e coloracéo caracteristica da variedade,
sem rachaduras, perfuracdes ou danos mecanicos. Isenta
16 |de sujidades, parasitas, larvas, mofo ou sinais de| 7.353 8.500 KG
deterioracdo. Nao deve apresentar polpa amolecida,
fermentagdo ou odor estranho. Frutos de tamanho médio,
com comprimento aproximado entre 13 cm e 16 cm,
apresentando uniformidade no lote. (JANEIRO A
DEZEMBRO) c6d.3933

BATATA DOCE - in natura, fresca, de primeira qualidade,
com raizes integras, firmes e bem desenvolvidas,
apresentando casca lisa e coloragdo caracteristica da
variedade. Deve estar limpa, sem brotacdo, rachaduras,
17 | perfuragdes ou danos mecanicos. Isenta de sujidades, 800 1.000 KG
parasitas, larvas, mofo ou sinais de apodrecimento. N&o
deve apresentar murcha ou umidade externa anormal.
Raizes de tamanho médio, com peso e dimensdes
uniformes no lote. (FEVEREIRO A JUNHO) c6d.5324

BATATA INGLESA - in natura, fresca, de primeira
qualidade, com tubérculos integros, firmes e bem
18 . . . . 1.900 2.500 KG

desenvolvidos, casca lisa e coloragdo caracteristica da

variedade. Deve apresentar-se limpa, sem brotagéo, sem
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partes esverdeadas, sem rachaduras, perfuracdes ou
danos mecanicos. Isenta de sujidades, parasitas, larvas,
mofo ou sinais de apodrecimento. Ndo deve apresentar
murcha ou umidade externa anormal. Tubérculos de
tamanho médio, com peso e dimensdes uniformes no lote.
(JANEIRO A DEZEMBRO) c6d.5763

BERGAMOTA - in natura, fresca, de primeira qualidade,
inteira, limpa e com grau de maturacdo adequado para
consumo. Deve apresentar casca integra, firme, com
coloracdo caracteristica da variedade, sem rachaduras,
perfuragdes, partes moles ou danos mecénicos. Polpa
19 |suculenta, com aroma e sabor proprios. Isenta de 500 700 KG
sujidades, parasitas, larvas, mofo ou sinais de
deterioracdo. N&o deve apresentar umidade externa
anormal nem estar excessivamente madura ou passada.
Frutos com tamanho e peso uniformes no lote. (ABRIL A
AGOSTO) c6d.2668

- BETERRABA - in natura, fresca, de primeira qualidade,
com raizes integras, firmes e bem desenvolvidas,
apresentando casca lisa e coloragdo vermelho-arroxeada
caracteristica. Deve estar limpa, sem rachaduras,
perfuracdes ou danos mecéanicos. Isenta de sujidades,
20 ] o 905 1.100 KG
parasitas, larvas, mofo ou sinais de murcha e
apodrecimento. Nao deve apresentar umidade externa
anormal.

Raizes de tamanho médio, com peso e dimensfes

uniformes no lote. (JANEIRO A DEZEMBRO) c6d. 5764

BISCOITO DOCE TIPO MARIA - contendo farinha de trigo
fortificada com Ferro e Acido Folico, SEM GORDURA
TRANS, SEM GORDURA HIDROGENADA NOS
INGREDIENTES. Produto com formato e coloragdo
” caracteristicos, textura crocante, sabor e odor proprios, 934 1000 | Unip
sem sabor rangoso ou odores estranhos. Deve estar
integra, sem quebras excessivas, em embalagens de
3509, contendo rétulo com informagdes nutricionais e
prazo de validade. Na entrega, o prazo de validade restante

deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

BISCOITO SALGADO - contendo farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, sem gordura trans,
sem gordura hidrogenada nos ingredientes. Produto com
formato e coloracéo caracteristicos, textura crocante, sabor
e odor préprios, sem sabor rangcoso ou odores estranhos.
22 i ) 710 1.000 | yNID

Deve estar integra, sem quebras excessivas, em
embalagens de 350g, contendo rétulo com informagdes
nutricionais e prazo de validade. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

BROCOLIS - in natura, fresco, de primeira qualidade, com
23 |, . . 1.076 1.300 | yNID
inflorescéncias compactas, firmes e bem formadas,
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coloragdo verde caracteristica da variedade. Deve
apresentar talos firmes e integros, sem sinais de
amarelamento, murcha, florescimento excessivo ou danos
mecanicos. Isento de sujidades, parasitas, larvas, mofo ou
sinais de deterioragdo. N&o deve apresentar umidade
externa anormal ou odor estranho. Tamanho médio a
grande (de 350 a 500 gramas) com cabegas uniformes no

lote.

CACAU EM PO 100% - cacau em p6 100% cacau, de
primeira qualidade, obtido da moagem de améndoas de
cacau selecionadas e desengorduradas. Produto de
coloracdo marrom caracteristica, aroma e sabor préprios,
sem adicdo de acUcar, corantes ou aromatizantes. Deve
apresentar-se fino, homogéneo e seco, isento de umidade,
grumos, sujidades, parasitas, larvas, mofo ou quaisquer
24 | substancias estranhas. Ingredientes: cacau em po. 600 800 | UNID
Acondicionado em embalagem integra, atdxica, resistente
e bem vedada, contendo 200 g de peso liquido, com
identificacdo do produto, lista de ingredientes, informagéo
nutricional, lote, data de fabricacdo e prazo de validade,
atendendo a legislagdo sanitaria vigente. Na entrega, o
prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.

CANELA EM LASCA - Lasca (casca seca), integra ou em
pedagos irregulares, cor marrom caracteristica, com aroma
e sabor intensos e tipicos da canela, em embalagem
25 | plastica ou laminada, lacrada, resistente, com identificacéo 080 100 | uNID
do produto, lote, validade, peso e fabricante, e prazo de
validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total. Embalagem de 100gr.

CANELA EM PO - P6 fino, seco, cor marrom clara a escura,
aroma e sabor caracteristicos, em embalagem plastica ou
laminada, lacrada, resistente, com identificacdo do
26 . ) 080 100 UNID

produto, lote, validade, peso e fabricante. Na entrega, o
prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total. Embalagem de 100gr.

CANJICA DE MILHO - branca, tipo 1, de primeira
qualidade, constituida por graos de milho branco
selecionados, limpos, secos e devidamente beneficiados.
Produto com coloracdo caracteristica, graos inteiros,
uniformes e de boa aparéncia, sem casca, isento de mofo,
odores estranhos ou qualquer substancia nociva.
27 | Acondicionada em embalagem integra, atoxica, resistente 102 150 UNID
e bem vedada, contendo 500 g de peso liquido. Deve
apresentar identificagéo do produto, informag&o nutricional,
lote, data de fabricac&o e prazo de validade, atendendo a
legislagdo sanitaria vigente. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.
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CARNE BOVINA - (CUBOS/ ISCAS) - carne bovina (tipo
acém, patinho) congelada, de primeira qualidade,
proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo
sanitaria oficial, obtida de cortes do tipo acém ou patinho,
apresentada em cubos ou iscas, conforme solicitacéo.
Deve apresentar coloracédo vermelho caracteristica, textura
firme e odor proprio, livre de cartilagens, ossos, sebo em
excesso ou sinais de deterioracdo, com baixo teor de
gordura aparente.

O produto deve ser isento de adi¢éo de agua, sal, temperos
28 | ou aditivos, bem como de sujidades, parasitas, larvas ou| 2.230 2.600 KG
materiais estranhos, ndo podendo apresentar sinais de
descongelamento prévio. Deve ser mantido e transportado
congelado, em temperatura igual ou inferior a =12 °C (ou
conforme legislagdo vigente), acondicionado em
embalagem atdxica de 1kg, resistente e hermeticamente
fechada, contendo identificagcdo do produto, tipo de corte,
peso liquido, lote, data de fabricagdo, prazo de validade e
carimbo do servigo de inspegéo oficial. Na entrega, o prazo
de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

CARNE BOVINA MOIDA - Carne bovina moida congelada,
de primeira qualidade, obtida do corte coxdo de dentro,
proveniente de animais sadios abatidos sob inspecéo
sanitéria oficial. Produto com coloragdo vermelho
caracteristica, textura firme e odor préprio, devendo
apresentar baixo teor de gordura e estar livre de
cartilagens, 0ssos, sebo ou sinais de deterioracao.

Deve ser moida em processo higi€nico-sanitario
adequado, sem adicdo de agua, sal, conservantes,
temperos ou quaisquer aditivos, isenta de sujidades,
29 | parasitas, larvas ou materiais estranhos e sem sinais de | 3.200 4.000 KG
descongelamento prévio.

O produto deve ser fornecido congelado, mantido sob
temperatura adequada igual ou inferior a -12 °C (ou
conforme legislacdo vigente), acondicionado em
embalagem de 1kg atoxica, resistente e hermeticamente
fechada, contendo identificacdo do produto, corte de
origem, peso liquido, lote, data de fabricagdo, prazo de
validade e carimbo do servico de inspecéo oficial. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

CARNE BOVINA AGULHA/PALETA SEM OSSO - Carne
bovina de primeira qualidade, proveniente dos cortes
agulha ou paleta sem osso, oriunda de animais sadios
30 | abatidos sob inspecdo sanitaria oficial. Produto com| 1.050 1500 KG
coloracdo vermelho-cereja caracteristica, textura firme e
odor proprio, livre de 0ssos, cartilagens, sebo em excesso

ou sinais de deterioracdo, apresentando baixo teor de
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gordura aparente. Deve ser fornecida congelada, sem
adicdo de agua, sal, temperos ou quaisquer aditivos, isenta
de sujidades, parasitas, larvas ou materiais estranhos e
sem sinais de descongelamento prévio.

Acondicionada em embalagem atdxica, resistente e
hermeticamente fechada, em por¢des de 1 kg, contendo
identificacdo do produto, tipo de corte, peso liquido, lote,
data de fabricacao, prazo de validade e carimbo do servi¢co
de inspegdo oficial. O produto deve ser mantido e
transportado a temperatura igual ou inferior a —12 °C (ou
conforme legislagdo vigente). Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

CARNE SUINA - tipo filezinho (filé suino), de primeira
qualidade, proveniente de animais sadios abatidos sob
inspecdo sanitaria oficial. Produto com coloragdo rosada
caracteristica, textura firme e odor préprio, livre de ossos,
cartilagens, sebo em excesso, ou sinais de deterioracéo,
apresentando baixo teor de gordura aparente. Deve ser
fornecida congelada, sem adicdo de agua, sal, temperos
ou quaisquer aditivos, isenta de sujidades, parasitas, larvas
ou materiais estranhos e sem sinais de descongelamento
31 | prévio. 850 1.000 | kG
Acondicionada em embalagem atéxica, resistente e
hermeticamente fechada, contendo 1 kg de peso liquido,
com identificagcdo do produto, tipo de corte, lote, data de
fabricagédo, prazo de validade e carimbo do servigo de
inspecdo oficial. O produto deve ser mantido e
transportado a temperatura igual ou inferior a =12 °C (ou
conforme legislagcdo vigente). Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

CEBOLA — Cebola in natura, fresca, de primeira qualidade,
com bulbos integros, firmes e bem formados,
apresentando casca seca, lisa e coloragdo caracteristica
da variedade. Deve estar limpa, sem brotacéo, sem partes
moles, rachaduras, perfuragbes ou danos mecanicos.
32 ) _ _ 1.778 2000 | kG
Isenta de sujidades, terra aderida em excesso, parasitas,
larvas, mofo ou sinais de apodrecimento. Nao deve
apresentar umidade externa anormal nem odor estranho.
Bulbos de tamanho médio, com peso e dimensdes

uniformes no lote. (JANEIRO A DEZEMBRO)

CENOURA - Cenoura in natura, fresca, de primeira
qualidade, apresentando casca lisa e colorac&o alaranjada
caracteristica. Deve estar limpa, sem rachaduras,
33 | perfuragdes acentuadas ou danos mecanicos. Isenta de 566 800 KG
sujidades, parasitas, larvas, mofo ou sinais de murcha e
apodrecimento. Nao deve apresentar umidade externa

anormal nem odor estranho. Raizes de tamanho médio,
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com peso e dimensdes uniformes no lote. (JANEIRO A
DEZEMBRO)

CHUCHU - in natura, fresco, de primeira qualidade, com
frutos integros, firmes e bem desenvolvidos, apresentando
casca lisa, verde-clara caracteristica da variedade. Deve
estar limpo, sem rachaduras, perfuragbes, partes moles,
34 | murcha ou danos mecéanicos. Isento de sujidades, 480 600 KG
parasitas, larvas, mofo ou sinais de apodrecimento. Nao
deve apresentar umidade externa anormal nem odor
estranho. Frutos de tamanho médio, com peso e
dimensdes uniformes no lote. (MARCO A JUNHO)

COLORAU - Colorau (urucum) em p6, obtido da mistura
de fuba ou farinha de milho com extrato de urucum (Bixa
orellana), apresentando coloragdo vermelho-alaranjada
caracteristica, aroma e sabor préprios. Produto fino,
homogéneo e seco. Deve estar isento de umidade,
grumos, sujidades, parasitas, larvas, mofo ou quaisquer
35 substéncias. -etst-ranhas. N&o deve conter e-u.ji(;éo de 315 500 UNID

corantes artificiais ou conservantes ndo permitidos pela
legislacdo. Acondicionado em embalagem integra, atdxica,
resistente e bem vedada, contendo 200 g de peso liquido,
com identificagdo do produto, lista de ingredientes,
informac&o nutricional, lote, data de fabricacéo e prazo de
validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total.

CRAVO - inteiro, seco, aromatico, em embalagem plastica
ou laminada, lacrada, resistente, com identificagcdo do
36 | produto, lote, validade, peso e fabricante, e prazo de 080 100 UNID
validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total. Embalagem de 100gr.

COUVE-FLOR - in natura, fresca, de primeira qualidade,
firme e bem formada, coloragdo branca caracteristica da
variedade. Deve apresentar folhas protetoras verdes e
talos firmes, sem sinais de escurecimento, amarelamento,
murcha, florescimento excessivo ou danos mecanicos.
37 B . ) 1.086 1.500 | yNnID

Isenta de sujidades, terra aderida, parasitas, larvas, mofo
ou sinais de deterioragdo. Nao deve apresentar umidade
externa anormal nem odor estranho. Unidades de tamanho
médio, com peso aproximado de 350 g cada, apresentando

uniformidade no lote. (ABRIL A DEZEMBRO).

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO - de primeira
qualidade, provenientes de aves sadias, abatidas sob
inspecdo sanitaria oficial. Produto com pele integra,
coloragao caracteristica, textura firme e odor préprio, sem
38 | presenca de penas, 0ssos quebrados, excesso de gordura 3.120 4.000 KG
ou sinais de deterioracdo. Deve ser fornecido congelado,
isento de sujidades, parasitas, larvas e materiais
estranhos, sem adicdo de &gua, sal, temperos ou

quaisquer aditivos, ndo podendo apresentar sinais de

Praca Gilson Carlos Reginato, s/n° — Centro — JAGUARI — RS — CEP 97.760-000 e-mail: licitar@jaguari.rs.gov.br
52 -77



e Estado d'o Rio Grande do Sul
@ &% MUNICIPIO DE JAGUARI

‘, Secretaria de Administracéo

descongelamento prévio. Acondicionado em embalagem
atdxica, resistente e hermeticamente fechada, contendo 1
kg de peso liquido, com identificagdo do produto, lote, data
de fabricagéo, prazo de validade e carimbo do servi¢o de
inspecdo oficial. O produto deve ser mantido e
transportado a temperatura igual ou inferior a =12 °C (ou
conforme legislacdo vigente), na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

DOCE DE FRUTAS - cremoso ou em pasta, sabores
morango, uva, goiaba ou figo, de primeira qualidade, obtido
do cozimento de polpa de fruta com agucar, apresentando
coloragdo, aroma e sabor caracteristicos da fruta de
origem. Produto homogéneo, com consisténcia adequada,
sem fermentagao, sem cristais excessivos de agulcar e sem
sinais de deterioragdo. Deve estar isento de sujidades,
parasitas, larvas, mofo ou quaisquer materiais estranhos.
39 | . _ 145 200 | yNID

Ndo deve conter gorduras vegetais, amidos ou
espessantes ndo permitidos pela legislagdo vigente.
Acondicionado em embalagem integra, atdxica, resistente
e bem vedada, contendo 400 g de peso liquido, com
identificac@o do produto, lista de ingredientes, informacéo
nutricional, lote, data de fabricagdo e prazo de validade. Na
entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

ERVA DOCE - Erva-doce seca (sementes), de primeira
qualidade, apresentando coloragdo verde-amarelada
caracteristica, aroma e sabor préprios. Produto seco,
homogéneo e bem conservado. Deve estar isento de
umidade excessiva, sujidades, materiais estranhos,
parasitas, larvas, mofo ou sinais de deterioragdo. N&o deve
40 | conter adicdo de conservantes, corantes ou quaisquer 080 100 | yNID
aditivos. Ingredientes: erva-doce (Foeniculum vulgare).
Acondicionada em embalagem integra, atéxica, resistente
e bem vedada, contendo 40 g de peso liquido, com
identificacdo do produto, lote, data de fabricacdo e prazo
de validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve

ser de, no minimo, 50% do prazo total.

ERVILHA TIPO A CONGELADA - ervilha A supergelada,
selecionada, lavada, branqueada congelada, embalada e
estocada nos padrfes técnicos, grdos uniformes.
Acondicionada em embalagem integra, atéxica, resistente
e bem vedada, contendo 300 g de peso liquido, com
41 | identificagdo do produto, informac&o nutricional, lote, data 620 900 | uNnID
de fabricacdo e prazo de validade. O produto deve ser
mantido e transportado sob congelamento (temperatura
igual ou inferior a =12 °C ou conforme legislagéo vigente)
Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.
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EXTRATO DE TOMATE - produto de coloragéo vermelha
caracteristica, consisténcia espessa e homogénea, com
aroma e sabor proprios, sem sinais de fermentacdo ou
deterioracdo. Deve estar isento de sujidades, materiais
estranhos, parasitas, larvas ou mofo. Nao deve conter
adicdo de amido, corantes artificiais ou conservantes nédo
42 permitidos pela legislacdo vigente. Ingredientes: tomate, La1s 2000 | UNID

sal e acUcar (quando houver). Acondicionado em
embalagem integra, atdxica, resistente e bem vedada,
contendo 300 g de peso liquido, com identificacdo do
produto, lista de ingredientes, informagé&o nutricional, lote,
data de fabricacao e prazo de validade. Na entrega, o prazo
de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo
total.

FARELO DE AVEIA — de primeira qualidade, obtido da
camada externa do gréo de aveia, limpo e devidamente
processado. Produto com coloragao caracteristica, sabor e
odor préprios, apresentando textura solta e homogénea.
Deve estar isento de umidade excessiva, grumos,
sujidades, parasitas, larvas, mofo ou quaisquer materiais
estranhos. N&o deve conter adicdo de acucar, sodio,
43 | conservantes, corantes ou  quaisquer  aditivos. 300 500 | yNnID
Ingredientes: farelo de aveia. Acondicionado em
embalagem integra, atoxica, resistente e bem vedada,
contendo 170 g de peso liquido, com identificacdo do
produto, lista de ingredientes, informacao nutricional, lote,
data de fabricagéo e prazo de validade. Na entrega, o prazo
de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo
total.

FARINHA DE AVEIA — de primeira qualidade, obtida da
moagem de gréos de aveia limpos e selecionados. Produto
com coloracdo caracteristica, sabor e odor préprios,
apresentando p6 fino, homogéneo e seco. Deve estar
isenta de umidade excessiva, grumos, sujidades,
parasitas, larvas, mofo ou quaisquer materiais estranhos.
a4 N&o deve conter adicao de agucar, sédio, conservantes, 200 300 UNID

corantes ou quaisquer aditivos. Ingredientes: farinha de
aveia. Acondicionada em embalagem integra, atoxica,
resistente e bem vedada, contendo 170 g de peso liquido,
com identificacdo do produto, lista de ingredientes,
informacé&o nutricional, lote, data de fabricacéo e prazo de
validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total.

FARINHA DE MILHO MEDIA — de primeira qualidade,
obtida da moagem de graos de milho selecionados, limpos
e devidamente processados. Produto com coloragéo
45 o o 634 900 KG

amarela caracteristica, sabor e odor proprios,
apresentando textura seca e homogénea. Deve estar

isenta de umidade excessiva, grumos, sujidades, matérias
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estranhas, parasitas, larvas, mofo ou sinais de
fermentagdo. Acondicionada em embalagem de 1 kg
integra, atoxica, resistente e bem vedada, contendo
identificacdo do produto, peso liquido, lote, data de
fabricagcdo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

FARINHA DE TRIGO BRANCA - de primeira qualidade,
obtida da moagem de gréos de trigo selecionados, limpos
e devidamente beneficiados, enriquecida com ferro e acido
félico, conforme legislacao vigente. Produto com coloragao
branca caracteristica, textura fina, seca e homogénea, com
odor e sabor proprios.

Deve estar isenta de umidade excessiva, grumos,
sujidades, matérias estranhas, parasitas, larvas, mofo ou
46 o . ) . . 1.130 1.500 KG
sinais de fermentagdo. Ingredientes: farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico. Acondicionada em
embalagem integra, atdxica, resistente e bem vedada, em
pacotes de 1 kg ou 5 kg, contendo identificagcdo do produto,
lista de ingredientes, informag&o nutricional, lote, data de
fabricagc@o e prazo de validade. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL - de primeira qualidade,
obtida da moagem do gréo de trigo inteiro (com farelo e
gérmen), proveniente de grdos selecionados, limpos e
devidamente beneficiados, enriquecida com ferro e acido
folico, conforme legislacéo vigente. Produto com coloragéo
caracteristica do trigo integral, textura fina a média, seca e
homogénea, com odor e sabor préprios. Deve estar isenta
de umidade excessiva, grumos, sujidades, matérias
47 estranhas, parasitas, larvas, mofo ou sinais de 160 200 .
fermentagdo. Nao deve conter aditivos ndo permitidos pela
legislagdo. Ingredientes: farinha de trigo integral
enriquecida com ferro e acido félico. Acondicionada em
embalagem integra, atdxica, resistente e bem vedada,
contendo 1 kg de peso liquido, com identificagdo do
produto, lista de ingredientes, informacao nutricional, lote,
data de fabricacao e prazo de validade. Na entrega, o prazo
de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

FEIJAO PRETO - tipo 1, de primeira qualidade, constituido
por gréos inteiros, limpos, secos e uniformes, de colora¢éo
preta caracteristica da variedade. Produto devidamente
48 | beneficiado, de safra recente. Em embalagem de 1kg 2.118 2.500 KG
transparente plastica, livre de umidade e fragmentos ou
corpos estranhos, com rétulo contendo identificagdo do

fabricante e informagdes nutricionais e validade. Na
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entrega, 0 prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

FERMENTO BIOLOGICO - acondicionado em e
embalagem a vacuo integra, atoxica, resistente e bem
vedada, contendo 125 g de peso liquido, com identificagao
49 |do produto, instrucbes de conservacédo, lote, data de 227 300 | yNnID
fabricagc@o e prazo de validade. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

FERMENTO QUIMICO EM PO - de primeira qualidade,
composto por agentes levedantes proprios para uso em
preparacOes alimenticias, apresentando p6 fino, seco e
homogéneo, de coloragdo branca caracteristica, com
atividade adequada. Deve estar isento de umidade,
grumos, sujidades, parasitas, mofo ou quaisquer materiais
50 | estranhos. N&o deve conter aditivos ndo permitidos pela 627 900 | yNID
legislacdo vigente. Acondicionado em embalagem integra,
atoxica, resistente e bem vedada, contendo 100 g de peso
liquido, com identificagdo do produto, lista de ingredientes,
lote, data de fabricagdo e prazo de validade. Na entrega, o
prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.

FILE DE PEITO DE FRANGO - de primeira qualidade,
proveniente de aves sadias abatidas sob inspecéo
sanitéria oficial. Produto obtido do peito de frango
desossado e sem pele, apresentando coloragdo
caracteristica, textura firme e odor préprio, sem presenga
de penas, 0ss0s, cartilagens, excesso de gordura ou sinais
de deterioracdo. Deve ser fornecido congelado, n&o
51 podendo apresentar sinais de descongelamento prévio. 1560 2 000 ‘G

Acondicionado em embalagem atdxica, resistente e
hermeticamente fechada, contendo 1 kg de peso liquido,
com identificagdo do produto, lote, data de fabricagéo,
prazo de validade e carimbo do servico de inspe¢éo oficial.
O produto deve ser mantido e transportado a temperatura
igual ou inferior a =12 °C (ou conforme legislacéo vigente),
na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

IOGURTE - com adigdo de polpa de frutas, refrigerado,
sabores morango ou coco, deve apresentar consisténcia
cremosa, coloracdo caracteristica do sabor, odor e sabor
proprios. Produto homogéneo, livre de soro em excesso,

sem grumos, sem sinais de fermentagdo indesejada ou

52 1.622 1.900 | yNnID

deterioracdo. Acondicionado em embalagem integra,
atoxica, resistente e bem vedada, contendo 900 g de

peso liquido, com identificacdo do produto, lista de
ingredientes, informac@o nutricional, lote, data de

fabricac@o e prazo de validade. Na entrega, o prazo de
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validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

IOGURTE NATURAL INTEGRAL- produto natural, sem
adicdo de acUcar, sem adocantes artificiais, sem
aromatizantes, sem corantes e sem conservantes.
Ingredientes: Leite integral e/ou leite em pé integral
reconstituido, leite em poé integral e fermentos lacteos.
53 | Produto homogéneo, livre de soro em excesso, sem 400 600 | yNnID
grumos, sem sinais de fermentacdo indesejada ou
deterioracdo. Refrigerado entre 0° C e 8° C, embalagem de
450g, com rotulo contendo identificacdo da empresa
fabricante. Na entrega, o prazo de validade restante deve

ser de, no minimo, 50% do prazo total.

LARANJA DO CEU - de primeira qualidade, tamanho
médio a grande, casca integra, lisa e firme, coloragdo
amarelo-alaranjada uniforme, sem perfuracdes,
rachaduras, manchas escuras, areas moles, mofo ou sinais
54 | de deterioracéo. Polpa suculenta, doce, de baixa acidez, 300 500 KG
caracteristica da variedade. Deve estar limpa, isenta de
terra, sujidades, insetos, larvas e corpos estranhos.
Embalagem que garanta a integridade do produto durante

o transporte e armazenamento. (ABRIL A JUNHO)

LARANJA SUCO - prépria para extragdo de suco, de
primeira qualidade, tamanho médio, casca integra e firme,
colorag@o amarelo-alaranjada uniforme, sem perfuragoes,
rachaduras, areas moles, mofo ou sinais de deteriorag&o.
55 | Polpa suculenta, com bom rendimento de suco, sabor doce 500 700 KG
a levemente &cido, caracteristico da variedade. Deve estar
limpa, isenta de terra, sujidades, insetos, larvas e corpos
estranhos. Embalagem que preserve a integridade durante
o transporte e armazenamento. (ABRIL A AGOSTO)

LEITE DESNATADO UHT TETRAPACK - submetido ao
processo UHT (Ultra High Temperature), homogeneizado,
de primeira qualidade, com teor de gordura conforme
legislacdo vigente para leite desnatado (maximo de 0,5%).
Produto de cor branca, odor e sabor caracteristicos, sem
presenca de grumos, sedimentos ou alteragdes fisico-
quimicas. Deve estar acondicionado em embalagem tipo
56 | Tetra Pak asséptica, integra, atoxica, resistente, 600 800 | UNID
hermeticamente fechada, contendo 1 litro, com
identificac@o do produto, lista de ingredientes, informagéo
nutricional, data de fabricag@o e prazo de validade, com
registro no SIF ou CISPOA, com rétulo contendo
identificagdo do fabricante e informagdes nutricionais e
validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve ser

de, no minimo, 50% do prazo total.

LEITE EM PO INTEGRAL- acondicionado em embalagem
57 | de 400g, composto exclusivamente por: leite integral. Deve |  1.500 1.700 | yNID

apresentar cor branca e sabor caracteristico, ser isento de
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sujidades, corpos estranhos e cor ndo caracteristica e ndo
podera apresentar sabor acido ou problemas na vedagéo
da embalagem. Embalagem priméaria: atdxica, resistente,
flexivel, metalizada. A rotulagem deve estar de acordo com
a legislacdo vigente, possuir registro no SIM, SIF ou
CISPOA, com rétulo contendo identificagdo do fabricante e
informacdes nutricionais e validade. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

LEITE INTEGRAL UHT TETRAPACK - obtido a partir do
leite de vaca integral, homogeneizado e submetido a
tratamento térmico adequado, de primeira qualidade,
apresentando cor branca, odor e sabor caracteristicos,
sem presengca de grumos, sujidades, fermentacdo ou
quaisquer alteragBes. acondicionado em embalagem
58 | cartonada tipo Tetra Pak, asséptica, integra e inviolada, | 8.700 9.500 | LITR
contendo 1 litro, com rotulagem completa: denominagéo de
venda, lista de ingredientes, informag¢@o nutricional,
identificacdo do lote, data de fabricagdo e prazo de
validade, com registro no SIF ou CISPOA. Na entrega, 0
prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.

LEITE INTEGRAL S/LACTOSE - obtido a partir de leite de
vaca integral submetido a adigdo de enzima lactase para
hidrélise da lactose, homogeneizado e tratado
termicamente  pelo processo UHT (Ultra High
Temperature), de primeira qualidade, apresentando cor
branca, odor e sabor caracteristicos, sem presen¢a de
59 grumos, suuda(?e.s, fermentacgéo ou quaisquer alterag().es. 600 200 LITR
Produto acondicionado em embalagem cartonada tipo O

Tetra Pak, asséptica, integra e inviolada, contendo 1 litro,
com rotulagem completa: denominag&@o de venda, lista de
ingredientes, informacdo nutricional, identificacdo do lote,
data de fabricagdo e prazo de validade, com registro no SIF
ou CISPOA. Na entrega, o prazo de validade restante deve

ser de, no minimo, 50% do prazo total.

LENTILHA - gréos inteiros, limpos, de primeira qualidade,
safra recente, isenta de matérias estranhas, pedras,
sujidades, insetos vivos ou mortos, mofos, umidade
excessiva e graos ardidos, brotados ou quebrados em
excesso. Produto acondicionado em embalagem plastica
60 | resistente, atoxica, integra e bem vedada, contendo 400 g, 550 700 | UNID
com rotulagem completa: denominacdo do produto, peso
liquido, identificac&o do lote, data de fabricacdo, prazo de
validade e informag¢des nutricionais. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

MAGCA GALA - variedade Gala, fresca, de primeira
61 ) o 3.108 3.500 KG
qualidade, tamanho médio, apresentando coloragcdo
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caracteristica vermelho-amarelada, polpa firme, casca lisa
e integra. Deve apresentar grau de maturacdo adequado
para consumo, estar limpa, sem sinais de deterioragéo,
sem machucados, perfura¢des, podriddo, murchamento,
manchas extensas ou presencga de pragas. As unidades
devem ser uniformes no lote, com peso aproximado entre
130 g e 180 g por unidade. Produto deve ser entregue em
caixas limpas, resistentes e integras, atendendo a
legislacéo sanitéaria vigente (JANEIRO A DEZEMBRO)

MACARRAO C/ OVOS TIPO CABELO DE ANJO - deve
apresentar  coloragdo uniforme, odor e sabor
caracteristicos, sem presenca de umidade, mofo, insetos
ou matérias estranhas. Produto seco, acondicionado em
62 embalagem de 500g, plastica resistente‘, integra e bem 330 500 UNID
vedada, com rotulagem completa: denominagéo de venda,
lista de ingredientes, informacgdo nutricional, identificacéo
do lote, data de fabricag&o e prazo de validade. Na entrega,
o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.

MACARRAO C/ OVOS TIPO ESPAGUETI - deve
apresentar  coloragdo uniforme, odor e sabor
caracteristicos, sem presenca de umidade, mofo, insetos
ou matérias estranhas. Produto seco, acondicionado em
63 embalagem de 500g, plastica resistente‘, integra e bem 810 1000 | Unip
vedada, com rotulagem completa: denominagéo de venda,
lista de ingredientes, informacgdo nutricional, identificacéo
do lote, data de fabricac&o e prazo de validade. Na entrega,
0 prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.

MACARRAO C/ OVOS TIPO LASANHA - deve apresentar
coloragdo uniforme, odor e sabor caracteristicos, sem
presenca de umidade, mofo, insetos ou matérias
estranhas. Produto seco, acondicionado em embalagem
o4 de 500g, plastica resistente, ‘integra e bem vedac?a, com 500 600 UNID
rotulagem completa: denominagdo de venda, lista de
ingredientes, informacg&o nutricional, identificacéo do lote,
data de fabricagéo e prazo de validade. Na entrega, o prazo
de validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

MACARRAO C/ OVOS TIPO PARAFUSO - deve
apresentar  coloragdo uniforme, odor e sabor
caracteristicos, sem presenca de umidade, mofo, insetos
ou matérias estranhas. Produto seco, acondicionado em
embalagem de 500g, plastica resistente, integra e bem
65 ) . 2.526 3.000 | uNID
vedada, com rotulagem completa: denominagéo de venda,
lista de ingredientes, informag&o nutricional, identificacéo
do lote, data de fabricag&o e prazo de validade. Na entrega,
0 prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.
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MAMAO FORMOSA - variedade Formosa, fresco, de
primeira qualidade, tamanho médio a grande,
apresentando casca com coloragdo verde-amarelada a
alaranjada, polpa firme, integra e sem sinais de
deterioracdo. Deve apresentar grau de maturagdo
adequado para consumo, estar limpo, sem rachaduras,
66 . o 1.450 1.700 KG
perfuragcdes, amassados, podriddo, murchamento ou
presenca de pragas. Unidades uniformes no lote, com peso
aproximado entre 1,0 kg e 1,8 kg por unidade. Produto
deve ser entregue em caixas limpas, resistentes e integras,
atendendo a legislacdo sanitaria vigente (JANEIRO A
DEZEMBRO).

MANDIOCA BRANCA DESCASCADA - branca,
descascada, cortada em pedacos, de primeira qualidade,
obtida de raizes frescas, sadias e limpas. Produto deve
apresentar coloragcdo caracteristica, textura firme e
auséncia de fibras endurecidas, manchas escuras, partes
deterioradas, sujidades ou corpos estranhos. Deve ser
submetida a processo de higienizagdo e congelamento
67 |rapido, mantendo suas caracteristicas sensoriais e 874 1.000 KG
nutricionais. Embalada & vacuo em embalagens
transparentes de 1kg, atoxica, integra e bem vedada,
contendo identificagdo do produto, peso liquido, lote, data
de fabricagéo e prazo de validade. Produzida conforme a
legislacdo e em estabelecimento certificado e autorizado
pela Vigilancia Sanitaria. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

MANGA - de primeira qualidade, tamanho médio,
apresentando coloragdo caracteristica da variedade, polpa
firme e casca integra. Deve apresentar grau de maturagéo
adequado para consumo, estar limpa, sem sinais de
68 deterioracdo, sem machucados, perfuracdes, podridao, 1500 1.700 .
murchamento ou presenca de pragas.

Unidades uniformes no lote, com peso aproximado entre
300 g e 500 g por unidade. Produto deve ser entregue em
caixas limpas, resistentes e integras, atendendo a

legislacdo sanitaria vigente (OUTUBRO A MARCO)

MANTEIGA C/SAL - obtida exclusivamente do creme de
leite pasteurizado, com ou sem sal, apresentando cor
amarelo-clara uniforme, odor e sabor caracteristicos,
textura homogénea e sem sinais de ranco, mofo ou
separacdo de fases. Ingredientes: creme de leite
pasteurizado e sal, sem adicdo de gorduras vegetais,
69 . - . - 480 600 | UNID
amidos, corantes artificiais ou quaisquer substancias
estranhas. Produto acondicionado em embalagem integra,
atoxica e bem vedada, contendo 200 g, com rotulagem
completa: denominacdo de venda, lista de ingredientes,
informag&@o nutricional, identificacdo do lote, data de

fabricacéo e prazo de validade. Entregue sob refrigeracéo.
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Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

MARGARINA C/SAL - cremosa de primeira qualidade,
obtida a partir de O6leos el/ou gorduras vegetais,
emulsificada com agua ou leite, podendo conter sal e
aditivos permitidos pela legislacdo vigente. Deve
apresentar  coloragdo uniforme, odor e sabor
caracteristicos, textura homogénea e auséncia de rango,
mofo ou separagdo de fases. Ingredientes bésicos: dleos
e/lou gorduras vegetais, agua, sal, emulsificantes,
20 conservadores e vitaminas permitidas por legislagdo. Ndo 104 300 UNID
deve conter gordura trans industrial acima dos limites
estabelecidos pela legislagdo vigente.  Produto
acondicionado em embalagem pléastica de 5009 resistente,
integra e bem vedada, com rotulagem completa:
denominacé@o de venda, lista de ingredientes, informagao
nutricional, identificagdo do lote, data de fabricacéo e prazo
de validade. Deve ser entregue sob refrigeracdo. Na
entrega, 0 prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

MELANCIA — de primeira qualidade, inteira, apresentando
casca firme, lisa e integra, com coloracdo verde
caracteristica da variedade e polpa vermelha firme. Deve
apresentar grau de maturagdo adequado para consumo,
estar limpa, sem rachaduras, perfuragbes, partes
71 | amolecidas, podriddo, murchamento ou presenca de 3.000 3.200 KG
pragas. Unidades uniformes no lote, com peso aproximado
entre 10 kg e 12 kg por unidade. Produto deve ser entregue
em condigdes adequadas de higiene, em caixas ou a
granel sobre superficie limpa, atendendo a legislagédo
sanitaria vigente (SETEMBRO A MARCO).

MELAO AMARELO - de primeira qualidade, tamanho
médio, apresentando casca integra, firme e coloragédo
caracteristica da variedade, com polpa firme e suculenta.
Deve apresentar grau de maturagdo adequado para
consumo, estar limpo, sem rachaduras, perfuracdes,
72 | partes amolecidas, podriddo, murchamento ou presenca | 2.500 2.700 KG
de pragas. Unidades uniformes no lote, com peso
aproximado entre 1,5 kg e 2,0 kg por unidade. Produto
deve ser entregue em caixas limpas, resistentes e integras,
atendendo a legislacdo sanitaria vigente (JUNHO A
DEZEMBRO).

MILHO PARA PIPOCA TIPO | - gréos selecionados, tipo 1,
de primeira qualidade, safra recente, limpos, secos, inteiros
e uniformes, isentos de matérias estranhas, sujidades,
73 |insetos, mofo, umidade excessiva e gréos ardidos, 430 500 UNID
brotados ou quebrados em excesso. Deve apresentar bom
rendimento de expans&o apds o preparo, com coloragéo

caracteristica da variedade. Produto acondicionado em
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embalagem plastica de 400g, resistente, atéxica, integra e
bem vedada, com rotulagem completa: denominacédo do
produto, peso liquido, identificacdo do lote, data de
fabricacéo, prazo de validade e informacgé&o nutricional. Na
entrega, 0 prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

MILHO VERDE IN NATURA - em espiga, fresco, de
primeira qualidade, com palha verde e bem aderida, gréos
bem formados, cheios, macios e de coloragdo amarelo-
clara caracteristica. Deve apresentar grau de maturacéo
adequado para consumo, estar limpo, sem sinais de
ressecamento excessivo, mofo, perfuragbes, podriddo ou
74 ) ) 200 300 KG
presenca de pragas. Espigas uniformes no lote, com
tamanho médio e peso aproximado entre 250 g e 400 g por
unidade. Produto deve ser entregue em condiges
adequadas de higiene, em embalagens ou caixas limpas e

resistentes, atendendo a legislagdo sanitaria vigente.
(SETEMBRO A DEZEMBRO)

MILHO VERDE EM CONSERVA - Milho verde em
conserva, gréos tenros, inteiros, de coloragdo amarelo-
dourada, isentos de partes estranhas, escurecimentos,
cascas, sabugo, grdos danificados ou fermentados.
Produto esterilizado e acondicionado em embalagem
75 hermética, com liquido de cobertura (salino) préprio ?ara 400 500 UNID

conservacéo. Deve apresentar odor e sabor caracteristicos
de milho verde cozido, livre de qualquer alteragdo. Com
peso drenado de 200g contendo rétulo de identificagdo do
fabricante, informacdes nutricionais e validade. Na entrega,
o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.

MILHO VERDE, CONGELADO - milho verde, selecionado
(apenas o gréo), lavado, branqueado congelado, embalado
e estocado nos padrdes técnicos, grdos uniformes,
embalados em sacos de polietileno de 0,5 ou 01 quilo,
76 ) ) ] B 120 150 KG
resistentes, com rétulo contendo identificagdo da empresa
fabricante e prazo de validade. Na entrega, 0 prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

MORANGA KABOTIA - fresca, de primeira qualidade,
inteira, apresentando casca verde-escura caracteristica,
firme e integra, com polpa alaranjada, densa e sem fibras
excessivas. Deve apresentar grau de maturacdo adequado
para consumo, estar limpa, sem rachaduras, perfuragdes,
e ) s 854 1.000 KG

partes amolecidas, podriddo, murchamento ou presenca
de pragas. Unidades uniformes no lote, com peso
aproximado entre 1,5 kg e 2,5 kg por unidade. Produto
deve ser entregue em caixas limpas, resistentes e integras,

atendendo a legislagdo sanitaria vigente.
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OLEO DE SOJA REFINADO — produto acondicionado em
embalagem integra, atéxica e bem vedada, contendo
900ml, com rotulagem completa: denominagao de venda,
identificac@o da empresa fabricante, lista de ingredientes,
8 | - o 1170 | 1.500 | ynID
informac&o nutricional, identificacdo do lote, data de
fabricac@o e prazo de validade. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

OREGANO - desidratado, de cor verde caracteristica,
aroma e sabor tipicos da espécie, livres de impurezas,
umidade excessiva, aditivos ndo permitidos e substancias
estranhas. Produto acondicionado em embalagem integra
de 100g, atoxica e bem vedada, com rotulagem completa:
79 L ) L 260 300 | UNID
denominacdo de venda, identificagdo da empresa
fabricante, lista de ingredientes, identificacdo do lote, data
de fabricacéo e prazo de validade. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

OVOS DE GALINHA IN NATURA - provenientes de aves
saudaveis, classe A, integros, limpos, sem rachaduras ou
sujeiras aparentes, acondicionados em embalagem
resistente e atéxica, contendo 12 unidades por
embalagem, com rotulagem completa: denominagdo de
80 |venda, identificagdo da empresa fornecedora, data de| 1.980 2.500 DZ
validade e nimero do lote. Na entrega, os ovos devem
apresentar integridade e frescor, atendendo as normas
sanitérias vigentes, e o prazo de validade restante deve ser
de, no minimo, 50% do prazo total. Com registro no

Ministério da Agricultura.

PAO CACHORRO-QUENTE kg - Com 50g por unidade,
integro, produzido com matéria-prima de 12 qualidade, de
forma artesanal, com utilizagdo de insumos naturais, sem
conservantes, corantes e outros aditivos utilizados nos
industrializados, fabricado conforme a legislacdo e em
estabelecimento certificado e autorizado pela Vigilancia
81 Sanitéria, produzido no maximo um dia antes da entrega. 510 200 ‘G
O péo precisa ser bem crescido (ndo abatumado) e bem
assado. A embalagem deve ser plastico transparente,
atoxico, com rétulo contendo peso, procedéncia, data de
fabricacdo, validade, ingredientes, e informagédo
nutricional, devendo acomodar 10 unidades em cada
embalagem. Na entrega, o prazo de validade restante deve

ser de, no minimo, 50% do prazo total.

PAO CASEIRO kg — do tipo Sovado, com peso aproximado
de 700g por unidade, integro, produzido com matéria-prima
de 12 qualidade, de forma artesanal, com utilizacdo de
82 |. . 659 800 KG

insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros
aditivos utilizados nos industrializados, fabricado conforme

a legislagdo e em estabelecimento certificado e autorizado
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pela Vigilancia Sanitaria, produzido no méaximo um dia
antes da entrega. O pé&o precisa ser bem crescido (ndo
abatumado) e bem assado. A embalagem deve ser plastico
transparente, atoéxico, com rétulo contendo peso,
procedéncia, data de fabricacéo, validade, ingredientes, e
informac&o nutricional. Na entrega, o prazo de validade

restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo total.

PEPINO SALADA - de primeira qualidade, com casca lisa,
cor verde uniforme, firme, limpo, selecionado e sem partes
83 o ] 315 400 KG
murchas, machucadas ou sinais de deterioragéo, tamanho

meédio. (JANEIRO A DEZEMBRO)

PERA - tipo d'agua, fresca, de primeira qualidade, inteira,
apresentando casca lisa de coloragdo caracteristica da
variedade, firme e integra, com polpa suculenta, doce e
sem fibras grosseiras. Deve apresentar grau de maturagéo
84 adequado para consumo, estar limpa, sem machucados, 200 900 ‘G
rachaduras, perfuragdes, partes amolecidas, podriddo,
murchamento ou presencga de pragas. Frutos uniformes no
lote, com tamanho médio. Produto deve ser entregue em
caixas limpas, resistentes e integras, atendendo a

legislagéo sanitéaria vigente. (MARCO A JUNHO)

PESSEGO BRANCO - fruta fresca, de primeira qualidade,
inteira, apresentando casca com coloracdo caracteristica
da variedade, levemente aveludada, firme e integra, com
polpa branca, suculenta e doce. Deve apresentar grau de
maturagdo adequado para consumo, estar limpa, sem
85 | machucados, rachaduras, perfuracdes, partes amolecidas, 700 900 KG
podriddo, murchamento ou presenca de pragas. Frutos
uniformes no lote, de tamanho médio de 100g a 130g.
Produto deve ser entregue em caixas limpas, resistentes e
integras, atendendo a legislacdo sanitaria vigente.
(OUTUBRO A FEVEREIRO)

PIMENTAO VERDE - hortalica fresca, de primeira
qualidade, inteira, apresentando coloragéo verde uniforme
caracteristica, firme e integra, com polpa espessa e
cavidade interna limpa. Deve apresentar grau de
maturagdo adequado para consumo, estar limpa, sem
86 5 197 250 KG

machucados, rachaduras, perfuracbes, partes murchas,
podrid&@o ou presenga de pragas. Frutos uniformes no lote,
de tamanho médio. Produto deve ser entregue em caixas

limpas, resistentes e integras, atendendo a legislagdo
sanitéria vigente. (JANEIRO A DEZEMBRO)

QUEINO FATIADO TIPO MUSSARELA - obtido
exclusivamente a partir de leite pasteurizado, com textura
firme e uniforme, cor branco creme homogénea, sabor e
87 |aroma caracteristicos do queijo mussarela, levemente 430 600 KG
salgado de primeira qualidade, sem sinais de mofo,
rancidez ou separagéo de fases. Produto sem adigcdo de

corantes artificiais ou substancias estranhas,
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acondicionado em embalagem integra, atoxica e bem
vedada, com rotulagem completa: denominacgéo de venda,
registro sie/sif/sim, lista de ingredientes, informagtes
nutricionais, identificagdo do lote, data de fabricagdo e
prazo de validade. Na entrega, o produto deve estar sob
refrigeracéo (entre 1°C e 10°C) e apresentar prazo de

validade restante de, no minimo, 50% do prazo total.

REPOLHO VERDE - hortalica fresca, de primeira
qualidade, inteira, apresentando folhas firmes, compactas
e de coloragdo verde caracteristica, com cabeca bem
formada e integra. Deve apresentar grau de maturagdo
adequado para consumo, estar limpo, sem folhas murchas,
amareladas ou danificadas, sem rachaduras, perfuracoes, >3 700 KG
88 podriddo ou presenca de pragas. Unidades uniformes no
lote, de tamanho médio. Produto deve ser entregue em
caixas limpas, resistentes e integras, atendendo a

legislacdo sanitéaria vigente. (JANEIRO A DEZEMBRO)

REQUEIJAO CREMOSO TRADICIONAL — obtido a partir
de leite e creme de leite pasteurizados, com textura
cremosa, cor branco-creme uniforme, sabor e aroma
caracteristicos do produto, isento de mofo, rancidez ou
separacao de fases. Produto sem adicdo de corantes
artificiais, espessantes ndo permitidos ou quaisquer
89 substancias -estranhas, acondicionado em embalagem 415 600 UNID
integra, atéxica e bem vedada, contendo 400g, com
rotulagem completa: denominacéo de venda, registro SIF
lista de ingredientes, informagdes nutricionais,
identificacdo do lote, data de fabricacdo e prazo de
validade. Na entrega, o produto deve estar sob refrigeragao
(entre 1°C e 10°C) e apresentar prazo de validade restante

de, no minimo, 50% do prazo total.

RUCULA - boa aparéncia, com folhas brilhantes, firmes e
sem éreas escuras, frescas, com coloracdo e tamanho
uniformes e tipicos da variedade, sem sujidades ou outros
90 ) o ] 080 100 KG
defeitos que possam alterar a sua aparéncia e qualidade,
livre de residuos de agrotoxicos. Magos pesando

aproximadamente 300 gramas.

SAGU - obtido a partir de fécula de mandioca, gréos
inteiros, livre de umidade e fragmentos ou corpos
estranhos. Produto acondicionado em embalagem integra,
91 |atoxica e bem vedada de 500gr. Com rétulo contendo 130 160 | uNID
identificacdo da empresa fabricante e prazo de validade.
Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

SAL REFINADO IODADO TIPO | - produto obtido a partir
de sal marinho, refinado e iodado, de cor branca uniforme,
92 |isento de impurezas, umidade excessiva ou substancias 390 500 KG
estranhas. Produto acondicionado em embalagem integra,

atoxica e bem vedada, contendo 1 kg, com rotulagem
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completa: denominagdo de venda, identficagdo da
empresa fabricante, lista de ingredientes, identificacao do
lote, data de fabricacéo e prazo de validade. Na entrega, o
prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.

SARDINHA - produto obtido a partir de sardinhas
selecionadas, limpas e evisceradas, conservadas em 6leo
comestivel ou molho de tomate, apresentando cor, odor e
sabor caracteristicos, sem sinais de deterioracao,
estufamento ou vazamento. Ingredientes: sardinha, 6leo
comestivel ou molho de tomate e sal, sem adicdo de
conservantes ndo permitidos ou substéncias estranhas.
93 . ) . 240 350 | UNID
Produto acondicionado em lata integra, atéxica e
hermeticamente fechada, contendo 125 g, com rotulagem
completa: denominagdo de venda, lista de ingredientes,
informag&o nutricional, identificacdo do lote, data de
fabricagc@o e prazo de validade. Na entrega, o prazo de
validade restante deve ser de, no minimo, 50% do prazo

total.

TOMATE PAULISTA - hortalica fresca, de primeira
qualidade, inteira, apresentando coloragdo vermelho-
caracteristica da variedade, firme e integra, com polpa
consistente e sem sinais de amolecimento. Deve
o4 apresentar grau de maturagdo adequado para consumo, 1602 2 000 ‘G
estar limpo, sem rachaduras, perfuragées, partes murchas,
podridé@o ou presenca de pragas. Frutos uniformes no lote,
de tamanho médio. Produto deve ser entregue em caixas
limpas, resistentes e integras, atendendo a legislacédo

sanitéria vigente. (JANEIRO A DEZEMBRO)

UVA NIAGARA - fruta fresca, de primeira qualidade, em
cachos integros, apresentando bagas firmes, de coloracéo
caracteristica da variedade, com pelicula lisa e polpa
suculenta e doce. Deve apresentar grau de maturacéo
o5 adequado para consumo, estar limpa, sem bagas murchas, 350 450 ‘G
rompidas ou soltas em excesso, sem presenca de mofo,
podridado ou pragas. Cachos uniformes no lote, de tamanho
médio. Produto deve ser entregue em caixas limpas,

resistentes e integras, atendendo a legislagéo sanitéria
vigente. (NOVEMBRO A FEVEREIRO)

UVA PASSA BRANCA SEM SEMENTE SEM AGUCAR -
desidratada, sem carogo, em embalagem de 100g,
aspecto, cor e sabor proprio, com rétulo contendo
96 | . o . . 100 150 UNID
identificac@o da empresa fabricante e prazo de validade.
Na entrega, o prazo de validade restante deve ser de, no

minimo, 50% do prazo total.

UVA PASSA PRETA SEM ACUCAR - produto obtido a
partir de uvas pretas desidratadas, sem adigdo de aglcar,
97 « o . . 100 150 | uNID

de coloragéo caracteristica, sabor e odor tipicos, livre de

sujidades, umidade excessiva, mofo, insetos ou
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substancias estranhas. Ingrediente: uva passa preta.
Produto acondicionado em embalagem integra, atéxica e
bem vedada, contendo 100g, com rotulagem completa:
denominacéo de venda, lista de ingredientes, informagao
nutricional, identificagdo do lote, data de fabricagéo e prazo
de validade. Na entrega, o prazo de validade restante deve

ser de, no minimo, 50% do prazo total.

VAGEM - hortalica fresca, de primeira qualidade, inteira,
apresentando coloragdo verde uniforme caracteristica,
sem fios aparentes. Deve apresentar grau de maturagcao
adequado para consumo, estar limpa, sem murchamento,
98 | manchas, perfuragbes, partes amolecidas, podriddo ou 180 250 KG
presenca de pragas. Vagens uniformes no lote, de
tamanho médio. Produto deve ser entregue em caixas
limpas, resistentes e integras, atendendo a legislagdo
sanitaria vigente. (OUTUBRO A MAIO)

VINAGRE TINTO - produto obtido da fermentag&o acética
do vinho tinto, limpido, de colorag&o caracteristica, sabor e
odor tipicos, isento de matérias estranhas ou impurezas.
Produto acondicionado em embalagem integra, atéxica e
99 | bem vedada, contendo 750 ml, com rotulagem completa: 404 500 UNID
denominacéo de venda, lista de ingredientes, identificagdo
do lote, data de fabricagéo e prazo de validade. Na entrega,
o prazo de validade restante deve ser de, no minimo, 50%

do prazo total.

SALSICHAO - produto a granel fresco, linguica de porco,
100 . 120 200 KG
embalado em pacotes fechados. c6d.8020

SUCO EM PO - diversos sabores embalagem de 01 kg.
101 | . 075 100 |unID
C6d.8021

ACHOCOLATADO EM PO - contendo aclcar, cacau em
pé, maltodextrina, minerais, vitaminas, emulsificante
lecitina de soja. Isento de Gluten. Embalagem pléastica de
102 o | . 110 150 UNID
minimo 400g, contendo rétulo com procedéncia e prazo de
validade no minimo de 3 meses a contar do recebimento.

€6d.8016

ALECRIM - desidratado, embalado em pacotes de no
103 | minimo 1009, contendo no rétulo o nome do produto, 010 015 |yNID
fabricante, peso de data de validade c6d 9033

MACARRAO C/ OVOS TIPO TALHARIM - com ovos, em
embalagem resistente atoxica e transparente de 500g,
104 | contendo rétulo de identificag&o do fabricante, informagoes 030 060 UNID
nutricionais e validade minima de 6 meses a contar do
recebimento. C6d.6704

TEMPERO COENTRO - Coentro em p6 - de primeira, deve
ser constituido por frutos maduros, secos, moidos em pé
homogéneo, de cor castanhoamarelada,cheiro e aroma
105 | . . . « . 030 050 | uNnID
proprios, de espécimes vegetais genuinos, séos e limpos.
Com auséncia de sujidades, parasitos e larvas, de acordo

com a resolucéo 12/78 da CNNPA. Embalagem resistente,
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de no minimo 100g. Isento de glutamato monossoédico e
6leos. c6d.9037

106 | CAFE SOLUVEL, saché, embalagem de 40g; c6g.5770 030 060 | uNID

CREME DE LEITE UHT — embalagem tetra pack, caixa de
107 050 100 UNID
200 gramas. Cod. 6964

LEITE CONDENSADO - caixa de 395g embalagem tetra
108 050 100 UNID
pak; cod. 2111

1) A presente prosposta de precos tem validade de sessenta (60) dias, a partir da data de abertura do presente edital.

2) Declaramos que estamos de acordo com os termos do edital e seus Anexos e que acatamos suas determinagdes, bem como, informamos
gue nos precos propostos estédo incluidas todos as despesas necessarias a entrega do objeto desta licitagdo incluindo transporte, instalacéo, frete,
seguro, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, inclusive despesas de viagem do pessoal técnico se necessario, lucro e entre outros custos

diretos e indiretos bem como todos os outros dnus federais, estaduais e/ou municipais indispensaveis para o cumprimento do objeto da presente

licitagao.
3) Declaramos conhecer os termos do instrumento convocatorio que rege a presente licitagéo.
4) Declaramos que atendemos a todas as caracteristicas minimas exigidas, bem como cumprimos com todos os requisitos de habilitagdo

exigidos do presente Edital Pregdo Eletronico n°. 0xxx/2026.
5) Declaramos que possuimos todas as condigdes para a entrega do objeto ofertado no presente Procedimento Licitatorio, tdo logo seja

homologado o presente processo licitatorio.

6) Dados Bancéarios: Banco do ....... Agencian®. ........ Contan® .......c......
7) Indicar o nome do Responsavel para e envio do empenho e providencias de entrega/execugéo:
5] SRR (Sécio-Diretor ou representante) RG:............. CPFi.ciiiiiiee Celular: ....... E-mail ...

Por ser expresséo de verdade, firmamos o presente.

Assinatura do Representante Legal.
NOME DA EMPRESA
CNPJ No.:
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ANEXO Il
MODELO

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 0.../2026
PREGAO ELETRONICO SRP N.° 0.../2026

DECLARACAO
A empresa , inscrita no CNPJ sob o n° , por
intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a) , portador(a) da Carteira de
Identidade n° e inscrito(a) no CPF sob o n°® DECLARA, parafins de participagdo no Pregéo

Eletronico SRP n° 0xxx/2026, sob as san¢des administrativas cabiveis e sob as penas da lei, que possui condi¢des para o execugao

do objeto do presente procedimento licitatério nas condig6es e nos prazos ofertados.

Por ser expressao de verdade, firmamos o presente.

, de de 20__.

Assinatura do Representante Legal.
NOME DA EMPRESA
CNPJ No.:
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ANEXO IV

MODELO

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 0.../2026
PREGAO ELETRONICO SRP N.° 0.../2026

DECLARACAO CONJUNTA

A empresa , pessoa juridica de direito privado, inscrita no

CNPJ n° , com sede na através de seu representante legal infra-

assinado, DE CL AR A, sob as penas da Lei, e para fins de contratagdo com o Municipio de Jaguari, que:

1) que ndo emprega menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menores de 16 (dezesseis) anos. Ressalva ainda, que, caso empregue menores na condigdo de aprendiz (a partir de 14 anos, devera
informar tal situacdo no mesmo documento).

2) que a empresa ndo foi declarada inidénea para licitar ou contratar com a Administra¢&o Publica e que até
a presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no presente processo, ciente da obrigatoriedade de declarar
ocorréncias posteriores.

3) que conhecemos as especificagcdes do objeto, e que, concordamos com todos 0s termos constantes no
mesmo e ainda, que possuimos todas as condi¢cdes para atender e cumprir todas as exigéncias de fornecimento, inclusive com
relagdo a documentacao, que esta sendo apresentada para fins de habilitacao.

4) que cumprimos com as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

5) para os devidos fins de direito, na qualidade de Proponente dos procedimentos licitatérios, instaurados
por este Municipio, que o(a) responsavel legal da empresa é o(a) Sr. (a). , Portador(a) do RG sob n° e CPF

n° , cuja fungdol/cargo é (sécio administrador/procurador/diretor/etc), responsavel pela

assinatura do contrato.

6) que ndo possuimos nenhum sdcio, ligado ao Prefeito, Vice-Prefeito, Vereadores ou Secretarios
Municipais, por matrimdnio ou parentesco, afim ou consanguineo, até o terceiro grau, ou por adogdo, bem como também néo
possuimos em nosso quadro social, nenhum Servidor do Municipio.

7) que a empresa ndo contratarda empregados com incompatibilidade com as autoridades contratantes ou
ocupantes de cargos de direcdo ou de assessoramento até o terceiro grau, na forma da Stimula Vinculante n® 13 do STF (Supremo
Tribunal Federal).

Por ser expressao de verdade, firmamos o presente.

, de de 20__.

Assinatura do Representante Legal.
NOME DA EMPRESA

CNPJ No.:
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ANEXO V

MODELO

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 0.../2026
PREGAO ELETRONICO SRP N.° 0.../2026

DECLARAGAO DE ENQUADRAMENTO COMO MICROEMPRESA OU
EMPRESA DE PEQUENO PORTE

A empresa , inscrita no CNPJ no , por

intermédio de seu representante legal, o(a) Sr. (a.)

portador(a) da Carteira de ldentidade n°® e do CPF n° , ou do seu
contador, o (a) Sr. (a) , portador do CRC n° , DECLARA, para
fins de participagcdo no Pregéo Eletronico SRP n® __ /2026, sob as san¢Ges administrativas cabiveis e sob as penas da lei, que

esta empresa, na presente data, é considerada:

() MICROEMPRESA, conforme Inciso | do artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 14/12/2006 e suas alteracdes;

( ) EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme Inciso Il do artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 14/12/2006.

Declara ainda que a empresa esta excluida das vedagfes constantes do paragrafo 4°. do artigo 3°. da Lei Complementar
n° 123, de 14 de dezembro de 2006 e suas alteragdes.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

, de de 2026.

(representante legal)

(profissional contabil )

N° Registro no Consellho Competente

Obs: Assinalar com um “X” a condigdo da empresa. Esta declaragédo devera ser entregue ao Presidente da Comissao de Licitagdes,
ap0ds a abertura da Sessao, antes e separadamente dos envelopes (Proposta de Preco e Documentos de Habilitag&o) exigidos nesta
licitac@o, apenas pelas empresas que pretenderem se beneficiar nesta licitagdo do regime diferenciado e favorecido previsto Lei
Complementar n° 123 de 2006.
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ANEXO IV

PROCESSO ADMINISTRATIVO N°. 0..../2026

PREGAO ELETRONICO POR SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS N°.0...../2026
MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PRECO No°. ...... /2026

“ATA DE REGISTRO DE PRECOS PARA REGISTRO DE PRECOS PARA
EVENTUAL E FUTURA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS, PARA ATENDER DEMANDAS DAS
SECRETARIAS MUNICIPAIS™.

Aos (....) dias do més de (...) do ano de dois mil e vinte e (...), o MUNICIPIO DE JAGUARI, RS, Pessoa Juridica de Direito
Publico Interno, inscrita no CNPJ sob o n°® 87.572.046/0001-63, com sede administrativa & Praga Gilson Carlos Reginatto s/n°, Bairro Centro,
Municipio de Jaguari, RS, representada neste ato pelo Prefeito Municipal, o Senhor IGOR ROSA TAMBARA, nos Termos do Lei Federal n°
14.133, de 01 de abril de 2021, em face da classificacdo das propostas apresentadas no PREGAO ELETRONICO POR SISTEMA DE
REGISTRO DE PRECOS N° 0.../2026, Homologado em ..../...../...., que julgou propostas destes como mais vantajosas e nas quais as partes
encontram-se vinculadas, resolvem firmar a presente ATA DE REGISTRO DE PRECOS de acordo com as clausulas que seguem:
CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO:
1.1.Constitui objeto da presente ATA, o REGISTRO DE PRECOS para eventual e futura aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis e ndo
pereciveis, para atender demandas da Secretaria de Educagéo destinados a manutencdo da Merenda Escolar e das demais das secretarias

municipais deste Municipio, que seguem os itens abaixo descritos:

ITEM DESCRIGAO COMPLETA DO ITEM

MARCA QTE VALOR VALOR VENCEDOR/
/FABRICANTE | MAXIMA UNITARIO R$ TOTAL R$ FORNECEDOR

CLAUSULA SEGUNDA - DA EXECUGAO E CONDIGOES DE FORNECIMENTO:

2.1. A execucdo do objeto consistird no fornecimento parcelado de géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis, destinados as diversas
secretarias e para a alimentagdo escolar da rede municipal de ensino, conforme cronograma de entregas estabelecido pela Secretaria
Municipal demandandante. As entregas deverdo ser realizadas diretamente do Municipio de Jaguari/RS nos locais abaixo descritos,
conforme cronograma elaborado e encaminhado pela nutricionista responsavel do PNAE e pelas entregas nas demais secretarias municipais.
2.1.1. O veiculo de transporte dos itens do objeto deste Edital devera estar em boas condi¢Bes de higiene e conservagdo, possuir sistema
apropriado de manutengéo da temperatura, quando necessério, e o fornecedor devera manter registros de controle de temperatura e de
higienizacdo do compartimento de carga, quando aplicavel, o qual poderé ser fiscalizado pela Administragdo a qualquer tempo.

2.2. As entregas dos géneros alimenticios ocorrerdo, preferencialmente, de forma semanal, as segundas-feiras e quintas-feiras, no
horéario das 12h as 14h, podendo haver alteragdes quanto aos dias e a frequéncia conforme a necessidade da Administracéo. O fornecimento
sera realizado de forma fracionada, de acordo com o cronograma estabelecido e mediante emisséo de Ordem de Fornecimento, expedida
pela Nutricionista responséavel da Secretaria Municipal de Educacéo e pelas demais Secretarias demandantes, com as quantidades
definidas conforme as necessidades de consumo.

POSSIVEIS LOCAIS NO MUNICIPIO DE JAGUARI PARA ENTREGA DOS ITENS:

a) ESCOLA SAO JOSE - Av. Dr. Severiano de Aimeida, 1025

b) ESCOLA EMEI DOCE ENCANTO — Av. Dr. Severiano de Almeida, 1015

c) ESCOLA PRESIDENTEN GETULIO VARGAS — Rua Dezoito de Julho 60

d) ESCOLA ENSINO ESPECIAL TANARA JULIEN - APAE — Rua Pref Davi Machado 210

e) ESCOLA EMEI Tia Mana — Creche Municipal — Av. 7 de Setembro, n°.80

f) ESCOLA VANDA MARIA DA SILVA — Na zona rural, localidade de S&o Xavier 4°. Distrito de Jaguari, excepcionalmente a entrega desta
escola podera ser realizada na Secretaria Municipal de Educacao, localizada no endere¢o: Rua Marechal Floriano, 244, Jaguari,RS

g) CENTRO DE REFERENCIA DE ASSISTENCIA SOCIAL — CRAS - Rua David Machado n°. 225, Bairro Centro;

h) ABRIGO MUNICIPAL — Avenida Julio de Castilhos, n°. 1295, Bairro Rivera.
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2.3. Os géneros acima citados deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

(ANVISA) e do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento(MAPA), contendo no seus rétulo a identificagdo da empresa e
Certificado de Inspegao Municipal, Estadual ou Federal (SIF ou CISPOA ou SIM) e conter prazo de validade e fabricagéo.

2.4. Nas embalagens deverdo constar as caracteristicas (composigdo) do produto, validade, peso, lote e Registro do érgao
competente (ANVISA ou MAPA). As embalagens internas/primarias (embalagem plastica atéxica - pacote) deverdo ser resistentes e
funcionais para evitar a danificagdo do conteldo e conter rétulo de acordo com a legislagao vigente.

2.5. Quanto aos itens que tratam do Programa de Alimentac¢&@o Escolar — PNAE, deverdo obedecer a Resolu¢des do FNDE e suas
alteragdes, prioritariamente nos artigos que estabelece normas para o Controle de Qualidade do Programa.

2.6. Os Géneros Nao Pereciveis deverdo ter no ato da entrega um minimo de 80% de sua validade. As entregas serdo solicitadas
através de ordem de fornecimento pela quantidade total para todas as escolas/creches/abrigo e CRAS, conforme a demanda nas
guantidades estipuladas em Cronograma de Entrega Semanais, pois nas Escolas e entre outros locais ndo dispomos de refrigeragcao
adequada grande para estocar muita quantidade de itens pereciveis;

2.7. Os Géneros Pereciveis (carnes, frutas, verduras e hortaligcas) deverdo estar em condigdes compativeis com o padrdo de
qualidade, sendo observadas, no ato da entrega, condigdes de higiene/limpeza, grau de amadurecimento médio, sem partes
amassadas/machucadas, sendo todos os produtos de primeira qualidade. As entregas serdo solicitadas através de ordem de
fornecimento pela quantidade total para todas as Escolas/Creches/Abrigo e CRAS, conforme as quantidades estipuladas em
Cronograma de Entrega das Secretarias;

2.8. Os produtos néo pereciveis deverdo ter o prazo de validade de no minimo trés (03) meses ou a validade minima que constar
no descritivo de cada item, sendo que 0s prazos serdo contados da data de entrega do(s) produto(s).

2.9. Os produtos pereciveis deverdo ser entregues em perfeitas condicdes de conservagdo para o consumo humano e nos seus
prazos de validade.

2.10. O licitante devera apresentar as seguintes informagdes e documentos quando da entrega dos produtos, sob pena de rejeigdo
dos mesmos;

2.11. O nimero do registro do produto no érgdo competente do Ministério da Saude ou do Ministério da Agricultura, que podera estar
expresso no rétulo do produto ou através da apresentagdo do Certificado de Registro. Em se tratando de produto com registro
estadual, deveré ser apresentado o Certificado de Registro da Secretaria da Salde ou da Secretaria da Agricultura do Estado.

2.12. Certificado ou declarag&o no rétulo do tipo do produto quando se tratar de arroz, feijao ou outra leguminosa, farinha de mandioca
ou de outros cereais.

2.13. No caso de produtos importados, a empresa devera apresentar comprovante de autorizagdo de importacdo do produto,
expedido por 6rgéo oficial.

2.14. Constar data de fabricacdo e prazo de validade registrados na embalagem dos géneros n&o pereciveis, sem rasuras ou
colagens.

2.15. O contratado, quando da entrega do item carne bovina moida, devera comprovar a origem do produto, demonstrando a
comprovagdo no produto o Programa Agregar/RS Carnes.

2.16. O atraso ou a inexecug&o, mesmo que parcial, no cumprimento desta clausula ocasionara a aplicagdo das penalidades legais
ao licitante vencedor.

2.17. Os produtos devem ser entregues dentro das normas da vigilancia sanitaria, no que se refere ao tipo de transporte, temperatura
e embalagem adequada.

2.18. O fornecimento dos produtos devera estar estritamente de acordo com as especificagdes constantes neste edital e dentro das
normas técnicas que os disciplinam. Deverdo ser de alta qualidade, sem falhas ou quaisquer outras avarias. Entregar os produtos
licitados na sua validade e em embalagens fechadas e adequadas que deverdo ser resistentes e funcionais para evitar a danificagdo
do conteldo e conter rétulo de acordo com a legislagdo vigente.

2.19. Verificada a ndo conformidade de algum dos produtos, o licitante vencedor devera promover as corregdes necessarias no prazo
maximo de vinte e quatro (24) horas, sujeitando-se as penalidades previstas neste Edital.

2.20. A Ata de Registro de Preco, bem como os direitos e obriga¢es dele decorrentes, ndo podera ser subcontratado, cedido ou transferido,
total ou parcialmente, nem ser executado em associacdo dos FORNECEDORES com terceiros, sem autoriza¢éo prévia da administracao,

por escrito, sob pena de aplicagdo de sancéo, inclusive cancelamento da Ata de Registro de Preco.
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CLAUSULA TERCEIRA — DA GARANTIA DE EXECUGAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS:
3.1. O FORNECEDOR garante que o objeto sera executado no prazo e qualidade contidos no processo licitatério, nas quantidades solicitadas,

na respectiva nota de empenho/ordem de compra e no presente instrumento.

CLAUSULA QUARTA — DOS EMPENHOS E DAS CONDIGCOES DE PAGAMENTO:

4.1. O compromisso de fornecimento estara caracterizado ap6s o recebimento da nota de empenho, que sera emitido de acordo com o valor
constante na Ata de Registro de Pregos ou em seus Aditivos.

4.2. A emissao do(s) empenho(s) sera(do) autorizada(s) pelo titular da pasta a qual pertencer a unidade requisitante, ou pela autoridade por
ele delegada, através de ordem de fornecimento.

4.3. Na nota de empenho devera constar, obrigatoriamente, o nimero do processo licitatério, as quantidades (conforme a ordem de
fornecimento da Secretaria) e os valores registrado, conforme Ata de Registro de Precos assinada, que posteriormente sera entregue na
Secretaria da Fazenda para fins de controle, conferéncia e pagamento.

4.4, O pagamento sera efetuado mediante apresentagéo da Nota Fiscal/Fatura e sera pago em 30 (trinta) dias a contar DA DATA DE
LIQUIDACAO DOS ITENS ENTREGUES, mediante a conferéncia de quantidade solicitada a cada licitante através das autorizagdes emitidas
/ empenho(s) de cada secretaria, mediante apresentacdo de nota fiscal/fatura assinada por responsavel da secretaria solicitante
acompanhado de atestado/liquidagéo do item entregues de acordo com as exigéncias desta licitagéo.

4.5. A Nota Fiscal/Fatura emitida pelo fornecedor poderé conter, em local de facil visualizagéo, a indicacdo do n° do processo, n° do Pregdo
ou n° do empenho, a fim de se acelerar o tramite de recebimento do material e posterior liberagdo do documento fiscal para pagamento.

4.6. A empresa vencedora devera emitir a(s) nota(s) fiscal(is), informando os dados bancéarios (banco, agéncia e n° da conta) para depésito(s)
referente(s) ao(s) pagamento(s) e realizar a(s) entrega(s) do(s) bem(ns) somente mediante o recebimento da Nota de empenho, emitido pelo
Setor de Compras desta Prefeitura.

4.7. A Nota Fiscal somente sera liberada quando o cumprimento da obrigagéo e estiver em total conformidade com as especifica¢es exigidas
pelo Municipio.

4.8. Nenhum pagamento sera efetuado ao proponente vencedor enquanto pendente de liquidagédo quaisquer obrigagdes financeiras que lhe
foram impostas, em virtude de penalidade ou inadimpléncia, sem que isso gere direito ao pleito de reajustamento de precos ou corregao
monetaria.

4.9. Na eventualidade de aplicagdo de multas, estas deverdo ser liquidadas simultaneamente com parcela vinculada ao evento cujo
descumprimento der origem & aplicacéo da penalidade.

4.10. O municipio se reserva o direito de, conforme cada situacé@o e de acordo com o objeto contratado, realizar as retengdes de tributos e
contribui¢des devidas conforme o caso: a) Imposto de renda retido na fonte (IN RFB N°. 1.234/2012 e DECRETO EXECUTIVO N°.105/2021);
b) Contribuicdo previdenciaria (IN RFB 971/2009); c) ISSQN na Fonte (Lei Complementar 116/2003).

CLAUSULA QUINTA — DA VALIDADE DO REGISTRO DE PRECOS:
5.1. O prazo de validade do registro de preco é de doze (12) meses, podendo ser prorrogado, por igual periodo, desde comprovado o prego
vantajoso, sendo assim o seu quantitativo maximo poderéa ser renovado na totalidade. Ficando o processo licitatério, a critério da administragéo

podera da ata dentro das condi¢es deste instrumento, celebra contrato o qual sera regido pelas as regras da Lei 14.133/21.

CLAUSULA SEXTA — DA UTILIZAC,AO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS:
6.1. A partir da assinatura desta ata de registro de precos, o licitante se obriga a cumprir, na sua integra, todas as condi¢Ges estabelecidas,
ficando sujeito, inclusive, as penalidades pelo descumprimento de quaisquer de suas clausulas.

Paragrafo Primeiro: A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administragdo a contratar, facultando-se a realizagéo de
licitagdo especifica para a aquisigdo pretendida, assegurada preferéncia ao fornecedor registrado em igualdade de condicdes.

Paragrafo Segundo: A contratacdo com os fornecedores serd formalizada por intermédio de instrumento contratual, emisséo de
nota de empenho, ordem de compra ou outro instrumento habil, conforme o Art. 95 da Lei 14.133/21.

Paragrafo Terceiro: O compromisso de entrega s6 estara caracterizado mediante a emisséo da ordem de compra/empenho ou
instrumento equivalente decorrente da ata de registro de pregos.

Paragrafo Quarto: O fornecedor fica obrigado a atender todos os pedidos efetuados durante a vigéncia da ata de registro de precos,
desde que ndo ultrapassem a estimativa de consumo anual estabelecida na proposta.

Paragrafo Quarto: Nos termos do art. 6° paragrafo Unico, do Decreto Municipal n® 060/2025, e com fundamento nos 88 4° e 5°
do art. 86 da Lei Federal n® 14.133/2021, esta Ata de Registro de Precos podera ser utilizada por 6rgéos ou entidades da Administracéo
Publica que nédo tenham participado do procedimento licitatério, mediante prévia autoriza¢@o do 6rgéo gerenciador e anuéncia do fornecedor
registrado.
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Paragrafo Quinto: O 6rgdo ou entidade aderente devera instaurar processo administrativo préprio, assumindo, em carater
exclusivo e por sua conta e risco, integral responsabilidade pela formalizacdo do instrumento contratual, pela gestéo e fiscalizacao da
execugdo, bem como pela comprovacao de prévia dotagdo orcamentéria e pela assungdo integral dos encargos financeiros decorrentes da
contratacdo realizada por meio da adeséo a presente Ata de Registro de Pregos, restando afastada qualquer responsabilidade solidaria
ou 6nus financeiro ao 6rgdo gerenciador.

CLAUSULA SETIMA — DOS CREDITOS ORGAMENTARIOS:
7.1. As despesas decorrentes da execucéo do objeto contratado correrdo a expensas das Secretarias Municipais, nas atividades funcionais

programaticas vigentes na Lei Orgamentéria para o exercicio de 2026.

CLAUSULA OITAVA — DOS DIREITOS E DAS OBRIGACOES:
8.1. Constituem direitos do MUNICIPIO, receber o objeto deste Contrato nas condicdes avencadas e do FORNECEDOR, perceber o valor

ajustado na forma e nos prazos convencionados.

CLAUSULA NONA - Constituem obrigagées do MUNICIPIO:

9.1. pagar ao FORNECEDOR os valores correspondentes ao objeto deste Contrato, de acordo com as condigdes, pregos e prazos
estabelecidos.

9.2. fica responséavel pela fiscalizagcdo e acompanhamento das entregas servidor deste Municipio responsavel designado;

9.3. promover o acompanhamento e a fiscalizacdo da execugdo do objeto contratado, de forma que sejam mantidas as condi¢Ges de
habilitagdo e qualificacao exigidas na licitagdo;

9.4. prestar as informacdes e os esclarecimentos e/ou dlvidas atinentes ao objeto deste contrato, que venham a ser solicitados pelos
funcionarios do FORNECEDOR;

9.5. exercer fiscalizagé@o sobre a execugdo do presente contrato de modo a comprovar se estdo em acordo com o ajustado

9.6. comunicar ao FORNECEDOR, qualquer irregularidade manifestada na prestagéo de servigos e interromper imediatamente a mesma, se
for o caso.

CLAUSULA DECIMA — Constituem obrigagées do FORNECEDOR:

10.1. cumprir fielmente as clausulas constantes neste instrumento contratual.

10.2. fornecer os servigos/produtos de acordo com as especificacdes e prazos especificados no edital;

10.3. ser a Unica responsavel por todos os 6nus tributarios federais, estaduais e municipais, ou obrigagcdes concernentes a legislacéo social,
trabalhista, fiscal, securitaria ou previdenciaria, bem como por todos os gastos e encargos inerentes a necessaria e perfeita execu¢édo do
objeto contratual, entendendo-se como dnus tributarios: pagamento de impostos, taxas, contribui¢cdes parafiscais, empréstimos compulsérios,
para a perfeita fornecimento dos itens do objeto na sede deste Municipio.

10.4. na assinatura da Ata de Registro de Precos, o fornecedor devera comprovar que possui veiculo adequado para o transporte dos géneros
alimenticios, especialmente pereciveis, atendendo as condi¢cdes higiénico-sanitéarias e de conservacéo exigidas pela legisla¢ao vigente. O
veiculo de transporte dos itens do objeto deste Edital devera estar em boas condi¢Bes de higiene e conservagéo, possuir sistema apropriado
de manutenc¢do da temperatura, quando necessario, e o fornecedor deverd manter registros de controle de temperatura e de higienizag&o do
compartimento de carga, quando aplicavel, o qual poderé ser fiscalizado pela Administrag&o a qualquer tempo.

10.5. devera manter validos e atualizados, durante toda a vigéncia da Ata de Registro de Pregos e das contrata¢des dela decorrentes, o alvara
sanitario e demais licencgas exigidas pelos 6rgdos competentes, pertinentes a atividade exercida, quando aplicavel, especialmente nos casos

gue envolvam o fornecimento e transporte de produtos pereciveis.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA REVISAO E DO CANCELAMENTO DOS PRECOS REGISTRADOS

11.1. Os precos registrados poderdo ser revistos em decorréncia de eventual reducéo ou aumento dos precos praticados no mercado ou de
fato que eleve o custo dos servigos ou bens registrados, cabendo ao érgédo gerenciador promover as negociagdes junto aos fornecedores,
observadas as disposi¢des contidas na alinea “d” do inciso Il do Art. 124 da Lei 14.133/2021, mediante a devida comprovacéao.

Paragrafo Primeiro: O registro do fornecedor sera cancelado, quando:

1) descumprir as condi¢des da ata de registro de pregos;

11) ndo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipétese deste se tornar superior aqueles praticados

no mercado; ou

1) sofrer sanc¢&o prevista nos incisos Il e IV do caput do Art. 156 da Lei 14.133/21.
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Paragrafo Segundo: O cancelamento do registro, nas hipéteses previstas, assegurados o contraditério e a ampla defesa, sera formalizado
por despacho da autoridade competente do 6rgdo gerenciador.

Paragrafo Terceiro: O item registrado podera ser cancelado caso nédo haja éxito nas negociagGes entre o 6rgédo gerenciador e o fornecedor,
por fato superveniente decorrente de caso fortuito ou for¢a maior, que prejudique o cumprimento da ata, devidamente comprovados e
justificados:

1) por razéo de interesse publico; ou

11) a pedido do fornecedor

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO REAJUSTAMENTO DOS PRECOS:

12.1. Os pregos nao sofrerdo reajuste, conforme determina o paragrafo primeiro do Art. 2° da Lei 10.192/01.

Paréagrafo Primeiro: De acordo com a previs&o do Art. 124, I, “d” da Lei 14.133/21, fica ressalvada a possibilidade de reequilibrio econémico-
financeiro em face da superveniéncia das condi¢cbes de mercado aplicaveis a espécie, devendo para tanto ser encaminhado pedido de
reequilibrio econémico-financeiro devidamente fundamentado e justificado, ou seja, acompanhado de documentos que comprovem a
procedéncia do pedido, tais como listas de pregos dos fabricantes, notas fiscais de aquisicdo, matérias-primas, notas fiscais ou de outros
documentos julgados necessarios, demonstrando de maneira clara e inequivoca o pedido.

Paragrafo Segundo: Em caso de apresentagéo e de indeferimento de pedido de realinhamento de precgo registrado, via requerimento de
reequilibrio econdmico-financeiro, o fornecedor permanece obrigado a cumprir as disposi¢cdes da ata de registro de pregos, tendo que manter
o fornecimento dos produtos/servigos.

Paragrafo Terceiro: O indeferimento do pedido de reequilibrio ndo seréa causa de desclassificagéo do licitante/fornecedor no certame.
Paragrafo Quarto: Em caso de pedido de reequilibrio econdmico-financeiro, a empresa fornecedora fica obrigada a manter o valor e entrega
dos materiais solicitados pelos municipios participantes do processo até a data de solicitagdo.

Paragrafo Quinto: Sera concedido reajuste somente apés doze (12) meses. Caso houver prorrogagdo sera utilizado indice acumulado do
IPCA nos Ultimos 12 (doze) meses, podendo a Administragdo Municipal, utilizar outro indice que venha a substitui-lo.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS:
13.1. O FORNECEDOR sujeitam-se as seguintes penalidades:
1) Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n® 14.133/2021, ao FORNECEDOR que:

a) Dar causa a inexecucao parcial do contrato;

b) Dar causa a inexecugéo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao funcionamento dos servigos publicos ou
ao interesse coletivo;

c) Dar causa a inexecucdo total do contrato;

d) Deixar de entregar a documentacéo exigida para o certame;

e) Ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

f) Ensejar o retardamento da execucéo ou da entrega do objeto da licitacdo sem motivo justificado;

g) Apresentar declarac&o ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar declaracéo falsa durante a licitacdo ou a execu¢@o
do contrato;

h) Fraudar a licitag&o ou praticar ato fraudulento na execucéo do contrato;

i) Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

j) Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagéo;

k) Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

II) O FORNECEDOR que cometer qualquer das infrages discriminadas no subitem acima ficar4 sujeita, sem prejuizo da
responsabilidade civil e criminal, as seguintes san¢ées:

a) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obriga¢des contratuais consideradas faltas leves, assim
entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o objeto contratado;

b) Multa moratéria de 0,2% (zero virgula dois por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o
limite de 30 (trinta) dias;

¢) Ap6s o décimo trigésimo dia e a critério da Administracdo, no caso de execugdo com atraso, podera ocorrer a ndo-aceita¢éo do
objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecucao total da obrigaco assumida, sem prejuizo da resciséo unilateral da avenca;

d) Multa compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor total da nota de empenho, no caso de inexecugéo total do objeto;

e) Em caso de inexecugdo parcial, a multa compensatéria, no mesmo percentual do subitem acima, serd aplicada de forma
proporcional & obrigac¢&o inadimplida.

f) Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com a Administracéo, pelo prazo de até dois anos;
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g) Declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragéo Publica enquanto perdurarem os motivos determinantes

da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagio perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que
0 FORNECEDOR ressarcir ao MUNICIPIO pelos prejuizos causados.

h) A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurara o contraditério e a
ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 14.133, de 2021.

i) A autoridade competente, na aplicacéo das sangdes, levarda em consideragéo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo

da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA LEGISLACAO APLICAVEL:

14.1. A lavratura da presente Ata decorre da realizag&o do Procedimento Licitatério Modalidade Pregéo Eletronico por SRP n® 0XX/2026,
realizado em conformidade com os preceitos da Lei Federal n° 14.133/2021, de 1° de abril de 2021.

Paragrafo Unico — A execugao deste Instrumento, bem como os casos nele omissos, regular-se-ao pelas clausulas contratuais e pelos
preceitos de direito publico, aplicando-se-lhes, supletivamente, os principios da Teoria Geral dos Contratos e as disposi¢des de direito
privado, na forma do Artigo 89, da Lei Federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DA FISCALIZACAO:

15.1. N&o obstante o FORNECEDOR seja a Unica e exclusiva responsavel pelo fornecimento dos produtos/servicos, o MUNICIPIO, através
de servidor(es) responsavel(eis), nomeado(s) por Portaria, devidamente designado(s) para essa finalidade, que acompanhara(do) e
fiscalizara(do) sua execucéo, sem de qualquer forma restringir a plenitude dessa responsabilidade.

Paragrafo Primeiro — O fiscal anotara, em registro préprio, todas as ocorréncias relacionadas ao objeto contratado, determinando o que for
necessario a regularizagdo das faltas ou vicios observados, bem como as demais disposi¢ées contantes no art. 117 e paragrafos da Lei
Federal n® 14.133/2021.

Paragrafo Segundo — As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do representante deverdo ser solicitadas ao Prefeito
Municipal, em tempo hébil, para a ado¢éo das medidas convenientes.

Paragrafo Terceiro — A contratada devera manter preposto aceito pela Administragéo no local da obra ou do servigo para representa-lo na
execucgdo do contrato.

Paragrafo Quarto — Cabera ao fiscal, representando ao MUNICIPIO, a atestagdo das notas fiscais correspondentes aos produtos/servigos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DO FORO:
16.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Jaguari, para nele serem dirimidas quaisquer dividas decorrentes da presente Ata de Registro de
Precos.

16.2. E por estarem as partes justas e acertadas assinam a presente Ata de Registro de Precos em duas (02) vias de igual teor e forma.

Jaguari,RS, ........ (o [STRTRT de ........

PREFEITO MUNICIPAL RESPONSAVEL PELA EMPRESA
MUNICIPIO DE JAGUARI CNPJ n°. 87.572.046/0001-63 FORNECEDOR EMPRESA CNPJn.°

APROVADO EM / /

ASSESSORIA JURIDICA
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